No: 1858 - Mahreg isareti

HATAY MUSEBBEK TATLISI

Tescil Ettiren

HATAY VALILIGI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
03.11.2023 tarihinden itibaren korunmak Uzere 14.05.2026 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1858

Tescil Tarihi : 14.05.2026

Basvuru No : C2023/000283

Bagvuru Tarihi 1 03.11.2023

Cografi isaretin Ad : Hatay Miisebbek Tatlis

Uriin / Uriin Grubu : Tatli / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Hatay Valiligi

Tescil Ettirenin Adresi : Kisla Saray Mah. Fevzi Cakmak Cad. il Ozel Idare Miidiirliigii 17 1
Antakya HATAY

Cografi Sinir : Hatay ili

Kullanim Bicimi : Hatay Miisebbek Tatlis1 ibaresi, asagida verilen logo ve mahreg isareti

amblemi, iiriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaji iizerinde kullanilamadiginda, Hatay Miisebbek Tatlist
ibaresi, logosu ve mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek
sekilde bulundurulur. Logo kullanimi istege bagli olup renk ve yazi
karakteri 6zellikleri asagida verilmektedir.

HATAY
Misebbek Tatlisi

Logo ozellikleri
Renk B c:10 M:60 Y:100 K:47 | I C:100 M:77 Y20 K0
Yazi karakteri Hatay: Beatless Heavy Miisebbek Tatlis1: Cg Gothicno Three

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hatay Miisebbek Tatlisi; bugday unu, 6zel amagl bugday unu, yas veya kuru maya, amonyum karbonat ve
su kullanilarak hazirlanan hamurun 6zel bir kaliptan sikilarak kizgin yagda kizartilmasi ve serbetlenmesi suretiyle
Hatay ilinde tiretilen halka seklindeki tathidir. Tatlinin serbeti beyaz seker ve su kullamlarak hazirlanir. Giinliik
olarak iiretilir, kuru ve serin bir ortamda en fazla 4 saat muhafaza edilir. Sicak veya soguk olarak tiiketilebilir.

Hatay Miisebbek Tatlisimin halka ¢apt 10-13 cm, kalinlig1 1,5-2 cm ve agirhign 120-130 g’dir. Karamelize
kahverengi - sar1 karigimi renge sahiptir. Kizartma islemi 3 dakika siirdiigii igi dis1 gevrek olup yag ¢ekmez. Bu
sebeple i¢i yumusaktir.

Hatay Miisebbek Tatlisinin hamuru, ortasinda 8 uglu yildizli bir sekil bulunan krom veya bakir dolum haznesi
olan ve cografi sinirda tulumba adi verilen 6zel bir kaliptan sikilir. Tatlinin iizerinde sarmal kanallar olugur. Bu
kanallarin 6rgiili bir kafesi andirmasi nedeniyle de, Arapca “orgii ag” vb. bir anlama gelen miisebbek kelimesi,
Hatay Miisebbek Tatlis1 adinda yer alir.

Sekil 1: Hatay Miisebbek Tatlisinin kalib1



Hatay Miisebbek Tatlis1 cografi sinirda ziingiil olarak da bilinir.

Hatay Miigebbek Tatlisinin Hatay ilinde kokli bir gegmisi vardir. Cografi sinirda her pastane, tatlici ve seyyar
saticida satilir. Bayramlarda, Meryem Ana Giiniinde, davetlerde ve 6zel giinlerde ikram edilir. Bu sebeplerle cografi
sinir ile iin bag1 bulunur.

Uretim Metodu:

100 adet Hatay Miisebbek Tatlis1 iiretiminde kullanilan bilesenlere ve iiretim asamalarina asagida yer
verilmektedir.

Hamur bilesenleri:

2 kg 6zel amagli bugday unu
500 g bugday unu

20 g yas veya kuru maya

10 g amonyum karbonat

2,5 litre su

Kizartma yagi:
5 litre aygigek yag1

Serbet bilesenleri:

1 litre su
2 kg beyaz seker

Serbetin Hazirlanmasi: Serbet, tatli iiretiminden bir giin dnce yapilir. Bir tencereye su koyulur, ocakta
kaynamaya birakilir. Su kaynamaya baslayinca beyaz seker ilave edilip homojen bir karigim elde edilinceye kadar
karigtirilir. Kaynama basglayinca 3 - 4 dakika daha kaynatilip ocaktan indirilir ve oda sicakliginda sogumaya birakilir.

Hamurun Hazirlanmasi ve Pigirilmesi: Unlar elenir, maya ve amonyum karbonat ilave edilip karistirilir.
Karisimin iizerine, 70 - 80 ‘C sicakliktaki su azar azar dokiiliip orta sertlikte bir hamur elde edilinceye kadar yogrulur.
Hamur, 15 - 20 dakika dinlendirildikten sonra kaliba doldurulur.

Aygigek yagi bir tencerede kizdirilir. Kizdirilmig yagin igine kaliptan, ¢ap1 yaklagik 10 - 13 ¢cm olan halka
seklinde hamurlar sikilir. Hamurlarin her iki tarafi da karamelize kahverengi - sar1 karisimi renge sahip oluncaya
kadar cevrilerek kizartilir. 3 dakika kizartilan hamurlar yagdan c¢ikarilir, bir giin dnceden hazirlanan oda
sicakligindaki serbete batirilip 5 - 10 saniye sonra ¢ikarilir, tepsiye yerlestirilir ve satisa sunulur.

Tiiketime sunulan Hatay Miisebbek Tatlisinin agirligi 120-130 g’dir. Giinliik olarak iretilir, kuru ve serin bir
ortamda en fazla 4 saat muhafaza edilir. Sicak veya soguk olarak tiiketilebilir.

Cografi Isaretin Tiirii Mahrec Isareti ise Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim,
isleme ve Diger islemler:

Hatay Miisebbek Tatlis1 Hatay ilinde koklii bir gegmise sahiptir. Cografi sinirin ekonomisinde ve kiiltiiriinde
onemli bir yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Hatay Miisebbek Tatlisinin tiim iiretim
asamalar1 cografi sinirda gerceklesir.

Denetleme:

Denetimler; Hatay Valiliginin koordinasyonunda ve Hatay Valiligi ile Hatay il Tarim ve Orman
Midiirliigiinden iiriin konusunda uzman kisilerin katilimiyla ti¢ kisiden olusan denetim mercii tarafindan diizenli
olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikdyet lizerine ise her zaman gergeklestirilir.

Denetime esas kriterlere asagida yer verilmektedir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin ve hamur dékme kalibmin uygunlugu.
e Ozellikle hamurun hazirlanmasi ve pisirilmesi olmak iizere iiretim metoduna uygunluk.



e Uriiniin boyutlari, agirligi, rengi, sekli ve yapist bakimindan fiziksel 6zelliklerinin uygunlugu.
e Hatay Miigsebbek Tatlis1 ibaresi, logosu ve mahre¢ isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



