No: 1554 - Mahreg isareti

DiYARBAKIR AYVA DiZMESI

Tescil Ettiren

DiYARBAKIR BUYUKSEHIR BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
25.09.2023 tarihinden itibaren korunmak Uzere 06.03.2024 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1554

Tescil Tarihi : 06.03.2024

Basvuru No 1 C2023/000243

Bagvuru Tarihi : 25.09.2023

Cografi isaretin Ad1 : Diyarbakir Ayva Dizmesi

Uriin / Uriin Grubu : Yemek/Yemekler ve corbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Diyarbakir Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Dagkap1 Elaz1g Cad. Yenisehir DIYARBAKIR
Cografi Simir : Diyarbakir ili

Kullanim Bi¢imi : Diyarbakir Ayva Dizmesi ibaresi ve mahreg isareti amblemi iriiniin

servisinin yapildigi gida isletmelerinde kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Diyarbakir Ayva Dizmesi; ayva, kiyma, su, kuru sogan, tereyagi, maydanoz, karabiber ve tuz kullanilarak
hazirlanan Diyarbakir iline 6zgii yemeklerden birisidir.

Diyarbakir ilinin mutfak kiiltiriinde 6nemli bir yere sahip olan Diyarbakir Ayva Dizmesi 6zellikle giinliik
Oglinlerde tiiketimin yam sira; misafir agirlama, diigiin, bayram, festival gibi 6zel glinlerde de ikram edilir.

Ayva ve koftenin birlikte kullanildigi, hazirlanmasinda kullanilan bilesenler ve iiretim metodu bakimindan
farklilasan Diyarbakir Ayva Dizmesinin hazirlanmasi, dizme islemi ve pisirme asamalar1 ustalik becerisi gerektirir.
Bu sebeplerle; Diyarbakir Ayva Dizmesinin iiretildigi Diyarbakir ili ile in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Diyarbakir Ayva DizmesSinin Hazirlanmasindaki Bilesenler Listesi ve Kullanilacak Ortalama Miktarlari (6
kisilik):

o 1 kg kiyma (tercihen kuzu etinden),

o 1Kkgayva,

e 500 ml su,

o 30 g tereyagi,

e 1 adet kuru sogan,

e 1 demet ayiklanmig maydanoz,

e 15gtuz,

e 5 karabiber.

Diyarbakir Ayva Dizmesinin Hazirlanmasi ve Pisirilmesi:

Yeteri kadar biiyiik bir kabin igerisine; kiyma, kiigiik dogranmus sekilde sogan-maydanoz, tuz ve karabiber
konulur ve karigmasi saglanir. Bu karigim iyice yogurulur ve 30 dakika kadar dinlenmeye birakilir.

Kullanilacak ayvalar kiictlik ise ortadan ikiye boliiniir. Biiyiik ise halka halinde kesilir ve ¢ekirdek kisimlari
ayrilir ve ayvalar temizlenir.

Kesilerek elde edilen ayva biiyiikliigii ile orantili olacak sekilde; hazirlanan karisimdan elle sekil verilerek
kofteler yapilir. Bir ayva parcasina bir kofte gelecek sekilde; fazla derin olmayan kabin/tavanin vb. icerisine ayva-
kofte ikilisi dikkatlice dizilir.

Bu kabin igerisine tereyagi, tuz ve sicak su ilave edilir ve pisirme asamasina gegilir. Koftelerin pismesinin
tamamlanmasiyla ocaktan alinir.

Diyarbakir Ayva Dizmesinin hazirlanmasinda 6zellikle; ayva ve koftelerin orantili sekilde hazirlanmast,
dizilmesi, koftelerin ayva ile beraber yeterince pisirilmesi agamalar1 ustalik becerisi gerektirir.

Servis:

Diyarbakir Ayva Dizmesinin; sicak olarak servisinin yapilmas1 ve tiiketilmesi tavsiye edilir.



Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Diyarbakir ilinde uzun bir gegmise sahip olarak iiretilen, hazirlanmasi ve pisirilmesi ustalik becerisi
gerektiren, lirlin hazirlamada kullanilan bilesenler ve iiretim metodu bakimindan farklilasan Diyarbakir Ayva
Dizmesinin; Diyarbakir ili ile in bagi bulunur. Bu sebeplerle; Diyarbakir Ayva Dizmesinin tiim {iretim agamalart,
Diyarbakir ilinde gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Diyarbakir Biiyiiksehir Belediyesinin koordinatérliigiinde; Diyarbakir Biiyiiksehir Belediyesi ile
Diyarbakir 11 Tarim ve Orman Miidiirliigiiniin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim merci tarafindan
gerceklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet {izerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Diyarbakir
Biiyiiksehir Belediyesi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim merci tarafindan, denetimde aranilacak kriterlere agagida yer verilmektedir:

- Uretimde kullanilan bilesenler listesinin uygunlugu,
- Diyarbakir Ayva Dizmesinin hazirlanmasi, pisirilmesi ve servisi agamalarinin uygunlugu,
- Diyarbakir Ayva Dizmesi ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullanim bi¢iminin uygunlugu.

Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum
veya kurulusa bildirilir. Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman
gergek veya tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil
ettiren, haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



