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Uriiniin Tammmu1 ~ : Karakteristik 6zelligini Tiirkiye Cumbhuriyeti smirlar1 icinde yer
alan dogal unsurlardan, 6zellikle Tiirkiye’de yetisen {iziim, anason
ve Tiirkiye’de uygulanan geleneksel iiretim yontemlerinden alan
iiretimi, islenmesi ve diger islemlerinin tamamiyle Tiirkiye sinirlart
icinde yapildig1 kendine has, renksiz bir distile alkollii i¢kidir.
Tadim sirasinda ilk algilamada 6n burunda olduk¢a giiglii bir
anason kokusu, damakta yogun ve dengeli anason-alkol tadinin yan1
sira liziimden gelen aroma, arka damakta ise kaygan bir iz birakur.
Rakidaki alkoliin yakici tadi, anason aromasmin seker ve
demineralizesuyun etkisiyle uzaklastirilarak  dengelenmistir.
Rakinin {iziim alkolii aromasinin dengeli bir seker orani ile sunumu
rakiya geleneksel bir tat kazandirir.

Uriiniin Ayirt Edici

Ozellikleri * Yalnizca suma veya tarim  kokenli etil alkol ile
karistirilmigsumanin, 5000 litre veya daha kiiciik hacimli geleneksel
bakir imbiklerde, anason tohumu ile ikinci kez distile edilmesiyle
sadece Tirkiye’de iiretilen, alkol miktar1 hacmen en az % 40 olan
distile alkollii bir ickidir.

Ikinci distilasyondanalman toplam alkoliin en az % 65’inin suma
olarak kullanilmasi geleneksel bir uygulamadir.

Raki iiretiminde ikinci kezdistilasyona alinan toplam alkoliin en
fazla %35’1 tarim kokenli etil alkol olmalidir. Raki disindaki
herhangi bir distile alkollii i¢ki iiretiminde, tamamen veya en az

. %65 oraninda suma kullanilmamaktadir.

Ulke topraklarinda yasayan c¢esitli uygarliklarin kiiltiirel mirasinin bir sentezi olan raki,
geleneksel iiretim teknigi ile giiniimiize kadar ulagsmistir. Raki, 6zgiin karakterini Tiirkiye’de
yetigen liziim ve anasondan alir.

Raki, ana hammaddesi kuru {iziim, yas iiziim veya her iki Uzlimiin birlikte
kullanilmasiyla tretilen ve baskin aromasinianason tohumundan distilasyon esnasinda alan
geleneksel bir i¢kidir. I¢ tiiketime sunulan distilealkollii igkinin yaklagik %85’i, ihra¢ edilen
distilealkollii ickinin ise %95°1 rakidir.

Ulkemizdeki toplam distilealkollii i¢ki tiiketiminin yaklasik %85’ini karsilayan rakinin,
gerek lizim ve anason girdileri nedeniyle iilkenin tarim ekonomisindeki rolii, gerekse
iilkemizin diinya pazarina 6zgiin ve geleneksel iiriin olarak sunabildigi nadir ticari degerlerden
biridir.

Raki, “yalnizca suma veya tarim kokenli etil alkol ile karistirilmis sumanin, 5000 litre
veya daha kii¢iik hacimli geleneksel bakir imbiklerde, anason tohumu (Pimpinella anisum) ile
ikinci kez distileedilmesiyle sadece Tiirkiye’de {retilen distilealkollii icki” seklinde
tanimlanmaktadir.

Rakida, ikinci kez distilasyonaalinan toplam alkoliin en az % 65’inin suma olarak
kullanilmas1 geleneksel bir uygulamadir. Suma iiretiminde sadece Tiirkiye’de yetistirilen
iliziim gesitleri kullanilir.

- Zengin bir asma gen potansiyeline sahip olan iilkemizin Dogu Anadolu Bdlgesinin
yiiksek yaylalar1 ile Dogu Karadeniz Bolgesinin sahilseridi bir yana birakilirsa, giineslenme
periyodu uzun olan diger bolgelerimizde ekonomik olarak bagcilik yapllmaktadlr Ulkemiz
bagcilik icin hem ikliminden, hem de cografi konumundan kaynaklanan cok Onemli
avantajlara sahiptir. Bagciligin yogun oldugu bolgelerimizde yerel isimlerle de anilan ¢ok
saylda iiziim ¢esidimiz olup, raki liretiminde kullanilan bu ¢esitler Burdur Dimriti, Akdimrit,
Karadimrit, Buca Razakisi, Mevlana, Akhisar Razakisi, Pembe Razaki, D1m1§k1 Tarsus
Beyazi, Yaplncak Rumi, Karasaklz Horoz Karast, Iri Kara Dokiilgen, Sultani Cekirdeksiz,
Yuvarlak Cekirdeksiz, Cal Karasi, Misket ve Bogazkeredlr

- Yoresel liziim gesitlerimiz orijinal yerlerinde yetistirildikleri i¢in karakteristik
ozelliklere sahiptirler. Orijin kontroliinde temel alinan “terroir” kavrami lziimiin yetistigi
bolgenin cografi, topografik, iklimsel yapisi ve giines ile iligkisini tanimlamaktadir. Uziimiin
yillar boyu yetistigi ve gelistigi cografi bolgenin iklim kosullar1 nedeniyle kendine has



karakteri oturmaktadir. Farkli bir bolgede yetisen aym izim ¢esidi farkli karakter
tastyabilmektedir. Uziim cografi olarak tespit edilmis vataninda kendine &zel ozelliklerini
korumaktadir. Bolgedeki toprak yapist (killi, kirecli, kalkerli vs.), taban suyu durumu, yagis
alma durumu, gindiz ve gece sicaklik dereceleri, yil boyunca bdlgedeki iklim kosullarl
tizimiin asil karakterini olusturmaktadir. Sert iklimde yetisen bir {iziim, daha iliman bir
iklimde dikildiginde ayni yapiyiolusturmayabilir. Alisik oldugu kosullar dlslnda yetistirilen
iizlim, yeni ¢evresine uyum saglamaya calisir ve yapisinda degisiklikler meydana gelebilir. Bu
nedenle raki iretiminde belirli cografyada yetistirilen tizimlerin kullanilmasi, rakinin
karakteristik aromasindaetkendir.

Rakinin tretiminde ikinci kez distilasyonaalinan toplam alkoliin en fazla %35’ tarim
kokenli etil alkol olmalidir. Uretiminde en az %65’ veya tamami suma kullanilan rakidan
baska distile alkollii i¢ki yoktur. Sumanin ayirt edici 6zelliklerine agsagida yer verilmektedir.

- Diinyada suma iiretimi sadece Tiirkiye’de yapilmaktadir.

- Suma iiretiminde sadece Tiirkiye’de yetistirilen kuru {iziim, yas liziim veya kuru ve yas
iizlim birlikte hammadde olarak kullanilir.

- Suma, liziimiin tat ve kokusunu korumak amaciyla ayrimsal distilasyon sistemiyle
hacmenalkol miktar1 en fazla % 94,5’¢ kadar distileedilmesi ile elde edilen {iziim distilatidir.

- Suma, sadece Tirkiye’de yetistirilen yoresel liziimlerden gelen aromalarin elde
edilmesi amaciyla en fazla %94.5hacmen alkol derecesinde iiretilen bir iiriindiir. Bu alkol
derecesi geleneksel iiretim teknolojisi ile sumanin karakteristik aroma, tat ve kokusunun
olusmasinda etkendir.

- Sumanin diger tarim kokenli etil alkollerden farkiiiretiminde hammadde olarak
liziimden baska bir tarim irliniiniin kullanilmamasi ve alkol oraninin en fazla %94,5
olmasidir.

- Sumanin alkol orani kullanilan iiziime 6zgii tat ve kokunun gecisinin saglanmasi i¢in
% 94,5 olarak sinirlandirilmistir. Bu alkol derecesi ile iizimden gelen zengin
aromatikozelliklerin rakiya gegisi saglanmis olur.

- Tarim kokenli etil alkoliin alkol derecesi sumadan farkli olarak en az hacmen %
96°dir. Bu alkol derecesi ve daha yiiksek alkol derecelerinde hammaddeden gelen aromalar
kaybolmakta notr tat ve koku olusmaktadir. Tarim kdkenli etil alkol iretiminde ise tahillar,
seker pancari, seker kamisi,melaslar, yenilebilir meyveler ve meyve kisimlari, yenilebilir
sebzeler ve sebze kisimlar1 vb. tarim kokenli hammaddelerden tiretilmektedir.

- Suma iretiminde tliziimden yiiksek derecede alkol olusturma yetenegine sahip
Saccharomyces cerevisiaemayasi ile fermantasyon sonucunda birincil {iriin olarak etil alkol ve
karbondioksit olusur. Bu iirlinler yaninda miktar olarak az fakat koku ve tat iizerinde etkili
ikincil iirlinler yani aromamaddeleri de ortaya ¢ikar. Aroma maddeleri genellikle ugucu olup
rakinin kalitesi {izerinde belirleyici rol oynar.

- Sumada bulunan yiiksek alkollerin bilesimi en basta hammaddeye baghdir. Yiiksek
alkollerin bilesiminin yani sira olusumunu da etkileyen diger etkenler ise kuvvetli
fermantasyonyetenegine sahip Saccharomyces cerevisiaemayasi, fermantasyon sicakligi ve
maya asilama miktaridir.

- Saccharomyces cerevisiae tarafindan {iretilen esterlerden en Onemlileri etil asetat,
izoamil asetat (3 metil biitil asetat), izobiitil asetat (2 metil propil asetat), hekzilasetat, etil
hekzonoat (etil kaproat), etil oktanoat (etil kaprilat), etil dekanoat (etil kaprat) ve 2-fenil etil
asetattir.

- Maya tarafindan olusturulan aromamaddelerinden olan karbonil bilesikler cesitli
aldehit (asetaldehit,asetal) ve ketonlar1 igerirler.

- Asetal, aldehit ve alkollerin tepkimeye girmeleriyle olusan bir maddedir. Renksiz,
ucucu ve hos kokulu bir madde olan asetal raki aromasindadnemli bir rol oynar. Bu nedenle,
rakida bulunmasi olumlu etkiye sahiptir. Bu bilesikler 6zellikle algilanma esik degerlerinin
diisiik olmalar1 nedeniyle aroma iizerine birinci derecede etkilidirler.

- Fermantasyon boyunca pektolitikenzimler vasitasiyla pektinden metoksilgrubunun
hidrolize olmas1 sonucunda metanol olusur. Daha ¢ok kabukta ve c¢ekirdekte lokalize olmus
olan pektin alkol iiretimi sirasinda kuru {izim ve yas {iztim cibreleri ile birlikte fermantasyona
tabi tutulduklarindan; kabuk cekirdek ve sapta bulunan ¢oziinebilir pektik maddeler sirada
serbest hale gecer ve pektolitikenzimler tarafindan hidrolize edilerek metanololusmasina
neden olurlar. Sumanin metanol igerigi tiretimi asamasinda ayrimsal distilasyon sistemi i¢inde
istenilen oranda ayarlanir.



- Fermantasyonun tamamlanmast sonucu yapilan distilasyon islemiyle, bu bilesiklerin
kaynama noktalarinin farkli olmasindan yararlanilarak, bilesiklerin birbirlerinden
ayrilmalarisaglanir. Bu amagla damitik bas, orta ve son iiriin olarak adlandirilan ii¢ fraksiyona
ayrilir. Etil alkole gore daha diisiik sicakliklarda buharlasan asetaldehit, asetal, metil asetat,
etil asetat ve metanoliinbulundugu bas iiriin ile daha yiiksek sicakliklarda buharlasan yiiksek
alkollerin (2-biitanol, n-propanol, izobiitanol, n-biitanol, 2-metil-1-biitanol, 3-metil-1-biitanol)
bulundugu son {iriin ayrilarak etil alkolce zengin suma olarak adlandirilan orta {iriin alinip
rakiya islenir.

- Suma eldesinde iiziimiin fermantasyonu asamasinda olusan yiiksek alkoller, rakida
miktar olarak en fazla bulunan aroma maddeleridir. Fuzelyaglar1 olarak da adlandirilan
yiiksek alkollerden baslicalari;n-propanol, izobiitanol (2- metilpropanol), 2-metil biitanol(aktif
amil alkol), 3-metil biitanol (izoamil alkol), hekzanol ve 2-fenil etanoldiir. Yiiksek alkollerden
2-metil biitanol muz, alkol ve iodoform aromasi; 3-metil biitanoltatlimsi ve alkoliimsii aroma;
n-propanolsicak ve yakici aroma; 2-fenil etanol giil kokusu aromasi; hekzanol ham ve keskin
kokulu aroma verirler.

Rakinin, anason tohumu ile dogrudan geleneksel bakir imbiklerde suma veya suma ve
etil alkoliin birlikte distileedilmesi belirleyici 6zelliklerindendir.

- Alkolli igkiler i¢inde rakiin en belirgin 6zelligi, i¢erdigi anason tohumundan gelen
anason eteri yagidir.

- Rakimin diger anasonlu distilealkollii ickilerden ayirt edici 6zelligi, liretiminde
Tiirkiye’de yetistirilen anason bitkisi tohumunun (Pimpinella anisum) kullanilmasidir.

- Anason, rakinin aromatizeedilmesinde rol oynayan temel hammaddesidir. Diger
anasonlu distilealkollii ickilerde c¢esitli tohum veya ekstraktlarikullanildigi halde raki
yapiminda sadece anason tohumu kullanilir.

- T1bbi ve ekonomik yonden olduk¢a 6nemli bir bitki olan ve yeryiiziinde 300 kadar tiirii
bulunan Pimpinella cinsiUmbellifereae familyasina ait anason bitkisinin tilkemizde 23 tiirii
yetismektedir. Anason bitkisi {lilkemizde, ciceklenme doneminde yagis almayan gegit
bolgelerine adapte olmustur.

- Raki iretiminde kullanilan anason, Umbellifereaefamilyasindan Pimpinella
anisumbitkisinin tohumlar1 olup baharatli tohumlari i¢in yetistirilen bir bitkidir. Bilesiminde
bulunan %1.3-3.7 oranindaki ugucu yagin (anason esansi) %80-95’ini trans-anetol, kalani
metilkavikol ve anis ketondur (p-metoksi benzil metil keton).

- Anasondan rakiya trans-anetolve estragol ucucu bilesikleri geger. Rakinin aromatize
edilmesinde esas rol oynayan anason eteri yagi,baslica iki izomer bilesikten yani, normal
sicaklikta kat1 olan anetol (p-metoksi profenil benzen) ve sivi olan metilkavikol(p-alyanizol,
estragol)den olusur. Anason eteri yaginin % 80-95’ini olusturan trans-anetol, bir fenol esteri
olup baharatims1 ve karakteristik anason kokusunda sekerli bir tattadir. Diger komponentler
ise anisketon, anason asidi, anisaldehit ve camphendir. Eteri yagda bulunan diger bilesikler
rakida ya 1z miktarlarda bulunur ya da hi¢ bulunmazlar.

- Anason eteri yaginda bulunan bu bilesiklerden rakiya anason kokusunu veren trans-
anetol miktar1 rakikalitesinde etkilidir. Rakidaki trans-anetolmiktarinin, triin litresinde 800
miligramdan az olmasi duyusal kalitenin azalmasinda etkendir. Ayrica i¢im sirasinda kadehte
icme suyu ilavesiyle olusacak beyazlanma siiresinin gecikmesine, dolayisiyla i¢cim alkol
derecesinin fazlasiyla diismesine neden olur.

- Yukarida belirtilen nedenle Tiirkiye’de yaygin olarak Pimpinella anisum tiiriiniin
tariminin yapilmasi ve raki iiretiminde kullanilmasi gelenek haline gelmistir.

Rakinin, diger distile alkollii ickilerden ayirt edici oOzelliklerine asagida yer
verilmektedir.

- Raki, karakteristik 6zelligini Tiirkiye Cumbhuriyeti sinirlart iginde yer alan dogal
unsurlardan, ozellikle Tirkiye’de yetisen iiziim, anason ve Tiirkiye’de uygulanan geleneksel
iretim yontemlerinden alan iiretimi, islenmesi ve diger islemlerinin tamamiyle Tiirkiye
sinirlart i¢inde yapildig: kendine has, renksiz bir distilealkollii igkidir.

- Imbik yapiminda yiiksek 1s1 iletkenligi, asinmaya dayaniklilik ve islenme kolayligi
nedeniyle bakir kullanilmasi iilkemizde gelenek haline gelmistir.

- Raki tiretiminde geleneksel liretimin korunmasi ve liziimden gelen aroma, tat ve
kokunun rakiya gecmesini saglamak amaciyla en az %65 suma kullanilir. Bu durum rakiya,
diger distile alkollii ickilerden ayiric1 6zellik kazandirir. Boylece raki, degiistatif 6zellikleri
acisindan sumadan gelen dolgunlugu ve aromatik 6zellikleri tagir.



- Rakidaki aroma maddelerinden bir kismi {iziimden rakiya tasman birincil aroma
maddeleridir. Bunlardan baglicalar1 serbest aromagruplari, monoterpenler, poliyolgibi
terpenler; pirazin, metil antranilat, amin gibi azotlu bilesikler; etil hekzanoat, etil oktanoat gibi
esterler ve 2-fenil etanol, benzilalkol gibi bazi aromatik alkollerdir. Bunlar arasinda {iziimiin
aromasindadnemli rol oynayan ve c¢eside Ozgii tipik koku olusturan bilesikler terpenler,
prazinler ve metil antranilattir.

- Rakidaki aroma maddelerinin diger bir kism1 da fermantasyon sirasinda olusan ikincil
aroma maddeleridir. Fermantasyon sirasinda olugan aroma maddeleri ilizerinde fermantasyonu
gerceklestiren maya ve fermantasyon ortamindaki kosullar etkili olur. Fermantasyon
asamasinda kullanilan maya kaliteyi etkileyen en 6nemli unsurlardan biridir. Maya tarafindan
olusturulan aromamaddelerinden baslicalar1 yiiksek alkoller, esterler, organik asitler ve
karbonil bilesikleridir. Bu maddelere ilave olarak kiikiirtlii bilesikler, ugucu fenoller ve
terpenler, uzun zincirli yag asitleri, organik azotlu bilesikler de Onemlidir. Bu bilesikler
fermantasyon sirasinda maya hiicre duvari i¢cinde biyokimyasal reaksiyonlara ugrayarak ugucu
bilesiklerin olusmasinda etkendir. Fermantasyon kosullar1 ve fermantasyon sivist
bilesimindeki farkliliklar olusacak ugucu bilesiklerin miktar ve ¢esidini etkiler. Fermantasyon
sonucunda etil alkoliin yaninda olusan bu bilesiklerin bazilariiiriiniin aroma gelisimine
oldukca biiyiik katkida bulunur. S6z konusu bilesiklerin konsantrasyonlar:t distilasyon
nedeniyle rakida daha da artar. Bu bilesikler arasinda en fazla bulunan yiiksek alkoller olup,
daha sonra ise esterler ve aldehitler gelir.

- Raki kalitesini belirleyen ve rakiya karakteristik 6zellikler kazandiran en 6nemli unsur
ucucu bilesiklerdir. Bunlar etanol; metanol; etanol, metanoldisindaki ugucu bilesikler ve
anasondan gelen eteri yaglar olmak iizere dort grup altinda toplanabilir. Etanol, metanol
disindaki ugucu bilesikler ise wugucu asitlik, aldehitler (asetaldehit,asetal), esterler
(etilasetat,metilasetat) ve yliksek alkollerdir (2-biitanol, n-propanol, izobiitanol, n-biitanol, 2-
metil-1-biitanol, 3-metil-1-biitanol). Ugucu bilesiklerin miktarlar1 ve birbirlerine oranlari
alkolli ickilere karakteristik tat ve kokularmi kazandirmakta ve aralarindaki iligki, kaliteyi
etkilemektedir. Bu dort gruptan anason eteri yagi disindaki ucucu bilesikler cogunlukla suma
eldesinde alkol fermantasyonusirasinda olusmakta, kismen de hammaddeden yani {iziimden
gelmektedir. Alkollii maysenin damitilmasi ile etil alkolle birlikte ugucu bilesikler damitiga
gecmekte ve bu bilesiklerin konsantrasyonlarison {iriin olan sumada artarak rakiya
tasinmaktadir.

- Gelenekselligin korunmasi amaciyla rakiya iliskin mevzuatimizda yer alan kriterlerden
ucucu madde igerigi, hacmen %100 alkoliin hektolitresinde 100 grama esit veya daha fazla
olmalidir.

- Metil alkol igerigi ise hacmen%100 alkoliin hektolitresinde en fazla 150 gram olacak
sekilde sinirlandirilmastir.

- Rakiya zengin aromatikozellikler kazandiran ugucu maddeler “etanol ve
metanoldisindaki ugucu asitlik de dahil aldehit, ester ve yiiksek alkoller” toplamiolarak
degerlendirilir. Ulkemizde {iretilen rakilarin genel bilesimleri ve temel ugucu bilesiklerinin
belirlenmesi amaciyla yapilan bir ¢alismada rakilarin toplam aldehit miktarlar1 2.41-6.58 g/hl
mA arasinda, toplam ester miktarlar1 8.94-21.12 g/hl mA arasinda, toplam yiiksek alkol
miktarlar1 49.03-125.28 g/hlmA arasinda, toplam ugucu madde miktarlar167.80-138.67 g/hl
mAarasinda bulunmustur.

- Rakida anason tohumdan gelen ugucu yagin trans-anetol miktari, iirliniin litresinde en
az 800 miligram olmalidur.

- Raki iiretiminde anason tohumundan baska diger aromatik bitkiler, bunlarin eteri
yaglari veya anetol eteri yagi kullanilmaz. Raki iiretiminde sadece anason tohumunun
kullanilmas1 geleneksel iiretim teknolojisinin bir parcasiolup, rakiya ayirt edici 6zellik
kazandirmaktadir.

- Raki iiretiminde anetoliinrakiya ge¢mesi i¢in geleneksel bakir imbiklerde anason
tohumlar1 suma veya suma ve tarim kokenli etil alkol karisimiyla birlikte kaynatilir. Bu
uygulama geleneksel olup, bagka bir {iretim teknigi mevcut degildir.

- Rakinin hazirlanmasinda rafine beyaz seker kullanilmali, seker miktar1 iiriin litresinde
en fazla 10 gram olmalidir. Rakiiiretim teknolojisinde ge¢misten giiniimiize kadar tatlandirici
olarak rafine beyazseker kullanimi hususu mevzuatimizda da yer alarak giiniimiize kadar
korunmustur.



- Rakinin diger bir ayirt edici 6zelligi ise, iiretiminde renklendirici kullanilmamasinin
mevzuatla belirlenmis olmasidir.

- Tiiketime sunulan rakinin hacmenalkol miktar1 en az % 40 olmalidir.

- Uretilen rakinin olgunlagsmasi, yumusamasi ve anasonla alkoliin uyum saglamasi igin
alkol derecesi demineralizesu ile ayarlanir. Seker ilavesi yapilarak en az bir ay dinlendirilen
raki siselenir.

- Rakinin su ile alkol derecesi ayarlanirken aromasinin ve karakterinin etkilenmemesi
icin demineralize su kullanilir.

- Rakinin duyusal analizi, dnce orijinal durumda sonra anasonun beyazlama kalitesini de
kontrol edebilmek icin alkol derecesi igme suyu ile yaklasik % 22,5’e seyreltilerek iki
asamada yapilir. Seyreltme Oncesi iiriinlerde gorsel ve kokusal degerlendirme gergeklestirilir.

- Raki, tadim esnasinda ilk algilamada 6n burunda oldukga giiclii bir anason kokusu,
damakta yogun ve dengeli anason-alkol tadinin yanisira iiziimden gelen aromalar, arka
damakta ise kaygan bir iz birakir. Rakidaki alkoliin yakici tadi, anason aromasininseker ve
demineralize suyun etkisiyle uzaklastirilarak dengelenmistir. Rakinin iiziim alkoli
aromasinindengeli bir seker orani ile sunumu, rakiya geleneksel bir tat kazandirir.

Uretim Yontemi : Tarihselgelisim:

Raki sozciigiiniin “araki” ya da “ariki” sozciigiinden tiiretildigi sanilmaktadir. Bir
iddiaya gore fazla icen kisiyi terletmesi diger bir iddiaya gore ise iiretim asamasinda imbikten
ter taneleri gibi damla damla akmasi, Arapca’da “arak” kelimesinin “ter”, “araki’ninise
“terleten” anlamina gelmesi nedeniyle bu i¢kiye “raki” adinin verilmesine neden olmustur.

Eski donemlerde raki tutkununa “arak-nus”,Osmanli doneminde rakidan alinan vergi
tiirtine ise “arak-resmi” denirdi. 1842 yilinda Paris’te Napoleon Landaistarafindan yayimlanan
“Dictionnaires Francais™ adli sdzliikte anason ihtiva eden veya etmeyen ¢esitli bir¢cok ickiye
“arak” ad1 verildigi goriilmistiir.

Bir bagka goriise gore ise raki sozciigii iri, uzun taneli ve kalin kabuklu “razaki”
lizimiinden yapilan anasonlu rakiya dayanmaktadlr Razaki sozcugu ile raki sozcligliniin
telaffuz bakimindan benzerlikler gdstermesi ve rakinin “Tiirk Igkisi” olarak tanimlanmas,
raki sOzciigliniin bu iiziim cinsinden geldigi ihtimalini de ortaya ¢ikarmaktadir.

Rakinin ilk defa Irak’ta {iretilip buradan komsu iilkelere yayilmis oldugu ve bu nedenle
“iraki” (Irak menseli)”’sozciigiinden gelmis olabilecegi iizerinde duranlar da vardir. Bugiin
Irak’ta, 6zellikle Kerkiik bolgesinde, kuru liztimden elde edilen ve anasonla aromatize edilen
degisik bilesimdeki distilealkollii bir ickiye de “arak” denilmektedir. Horasan’in baskenti
Tus’ta dogmus, Urfa ilimize baglh Harran’da yasamis olan ve“Kimyanin Hipokrat’1t” olarak
kabul edilen Cabir Bin Hayyan’mn13. yiizyilda, saraptan alkol distilasyonunu uzun ve detayl
olarak yazmis oldugunu bir¢ok eser dile getirmistir. Cabir Bin Hayyan’dan ¢ok daha once,
eski Misirlilarin alkol distilasyonunu bildikleri soylenmektedir. Bazi Cin kaynaklarinda M.O.
1000 yillarinda, Cin’de piringten elde edilen konsantre edilmis kuvvetli bir ickiden s6z
edildigi rivayeti vardir. Orta Asya Tiirk Boylarinin en eski komsusu Cinlilerdir. O donemlerde
Cin’de uygulanan konsantre teknigini diger {lilkelere oranla Tiirklerin almasi ¢ok daha
kolaydir. Bu nedenle de, kisrak siitiinden yapilan kimizdan ¢ekilen “araga’nin, Irak’ta
iretilmis olan ‘“‘arak”tan c¢ok daha oOnce yapilmis oldugu iddia edilebilir. “Larousse des
Alcools-Librarie Larousse” Alkoller Ansiklopedisi kimiz igkisi “araga”y1 “arika” olarak alir.
O zaman raki sézciigiiniin arikadan tiiremis oldugu ihtimali, “iraki”ve “razaki’ye oranla daha
cok ytiksektir.

Miifit Ilter, Evliya Celebi’ye dayanarak 17. yiizyilda her bitkiden “arak” yapildigini,
meyhanecilerin Istanbul’un dorf tarafinda faaliyette olduklar1 ancak genellikle Samatya,
Kumkapi, Balik Pazari, Unkapani, Fener, Balat ve Bogaz’in iki tarafinda toplandiklarini
belirtmistir. Evliya Celebi, sehirdeki meyhaneleri sayarken bu meyhabelerin hangi cinssarabi
hangi marka altinda sattiklarin1 da yazmastir.

Rakiin ilk kez nerede, kimler tarafindan iiretildigi hakkinda bugiin elimizde kesin bir
bilgi olmamasina ragmen, ilk kez Osmanli topraklariicinde iiretildigi biitiin diinya tlkeleri
tarafindan kabul edilmektedir. Arastirmalara gore Anadolu topraklarinda iiretildigi bilinen
rakinin en az 300 yillik bir gecmise sahip oldugu sanilmaktadir. Arap iilkelerinde bilinen ve
daha sonra cevre iilkelere yayilan distilasyon teknolojisi, 6nceleri sarap iiretimi sonrasi kalan
tziim posalarmin  (cibrelerin) 19erd1klerlsekerh maddelerin  degerlendirilmesi  i¢in
uygulanmustir. Yazar Miifit Ilter, bu {iriine anason tohumunun ilave edilmesinin rakiya Tiirk
ickisi 0zelligini verdigini soylemlstlr



Fatih Sultan Mehmet déneminden beri Istanbul’da meyhanelerin bulundugu ve bunlarin
Bizans doneminden kalmis oldugu ¢esitli kaynaklarda yer almaktadir. Osmanli déneminde
icki denilince akla 6nce sarap gelirdi. Ancak zamanla sarabin yerini raki almistir.

19. yiizyilin ikinci yarisinda, Tanzimat donemi ile birlikte toplumsal yagamin sosyal
yonlerinde biiylik degisimler yasanmaya baslanmistir. O donemin Beyoglu’su, daha dogrusu
Pera’sy,liiks otelleri, kafesantanlari, kabareleri ve gorkemli birahaneleri ile adeta kiiciik bir
Paris durumuna gelmisti. Bdylesine hareketli batililasmanin  kendisini yogun olarak
hissettirdigi giinlerde II. Abdiilhamit’in saltanat doneminde Basmabeyinci ve Maliye
Bakanlarindan Saricazade Ragip Pasa, Tekirdag yolu iizerinde Umurca Ciftligini, daha
sonrada bu ¢iftlikte Umurca Raki Fabrikasini kurmustur. “Umurca Rakis1” markali raki, daha
sonraki yillarda kalitesini kabul ettirerek “Resumu  Sitte”raki vergisi olarak “Duyun-u
Umumiye” ye dnemli miktarlarda gelir saglamistir.

Kurtulus Savasi sirasinda Tiirkiye Biiylik Millet Meclisi Hiikiimeti (23.04.1920 —
29.10.1923) ickiye yasak koymustur. Her tiirli icki iiretimi, ithalati ve kullanilmasi yasak
edilmesine ragmen birgok ev, kiigiik geleneksel imalathanelere doniistiiriilerek raki iiretilmis
ve boylece meyhane kiiltiirii devam edebilmistir.

Tekel Genel Miidiirliigiiniin yasal olarak yapllanmaya basladig: yillarda, tinlii gezgin ve
gazeteci Hikmet Feridun Es, “Bir Sisenin Tarihi” bashikli yazisinda, donemin g¢esitli
rakilarindan bahsetmis olup, bu markalara ait fiyatlar1 bile yazmistir.

Tekel idaresinin kurulmaya basladig1 1928 yilinda, kaliteli raki iiretiminde kuru {iziim
sumasit ve Cesme’de yetistirilen anason tercihen kullanilirdi. O donemde 06zel sektor raki
iireticileri iiretecekleri rakinin sumasini, yasa geregi, Tekel Idaresinden almaya baslam1slard1
Ayrica 6zel raki imalathanelerinin urunlerlm tiretiminden tiiketime kadar denetleme gorevi
Tekel tarafindan yiritiliirdi. Tekel idaresinin amaci, “raki”yikarakteristik Ozellikleri
bakimindan belli bir standarda oturtarak geleneksel rakimizin karakteristik yapisin
olusturmakt.

Tekel Idaresinin 1930 y1l1 itibariyle resmen kurulusu sonrasinda piyasaya altin varak ve
tas baskili etiketli “Ala” ve “Aliyiil’ala” kalitede rakilarini siirmesi milli ickimize ayribir
prestij kazandirmustir. Bu arada 6zel sektor rakiireticileri de kendi rakilarni degisik
zamanlarda piyasaya stirmiistiir.

12.06.1942 tarihli ve 4250 sayili Ispirto ve Ispirtoluigkiler Inhisar Kanunu ile her tiirlii
ispirto ve ispirtolu ickilerin iiretimi, i¢ ve dis alim ve satimi, dagitimi ve fiyatlandirilmasina
iliskin usul ve esaslaridiizenlemek gérevi Tekel’e Verilmistir Bu Kanun geregi raki devlet
tekeli altina alininca 6zel sektor raki dreticileri raki piyasasindan ¢ekilmek durumunda
kalmlslardu Ulkemizdeki toplam distilealkollii icki tiiketiminin yaklasik % 85'ini karsilayan

“raki”nin, gerek liziim ve anason girdileri nedeniyle iilkenin tarim ekonomisindeki roli,
gerekse iilkemizin diinya pazarina 6zgiin ve geleneksel {iriin olarak sunabildigi nadir ticari
degerlerden biri olmasi nedeniyle “geleneksel iiretim teknigi”’ninkorunmasi 4250 sayili Kanun
ile saglanmistir.

Tarim ve Kdyisleri Bakanlhigitarafindan 09.08.1991 tarihli ve 441 sayili Bakanligin
Kurulus ve Gorevleri Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararname (KHK) kapsaminda yiiriitiilen
gida kontrol hizmetleri, “Gidalarin Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesi’ne Dair 28.06.1995
tarinli ve 560 Sayili KHK 'nin yurirlige glrme51yle yeni bir boyut kazanmistir. 560 Sayili
KHK’ye dayanilarak hazirlanan ilk {iriin tebligi 21.10.1995 tarihli “Distile Alkollii Ickiler
Tebligi”dir. Daha sonra 560 SayihlKHK’nin 7 nci maddesine dayanilarak hazirlanan Tirk
Gida Kodeksi Yonetmeligi, 16.10.1997 tarihinde yiiriirliige girmistir. Uretici ve tiiketici
menfaatleri ile halk sagligin1 korumak, gida maddelerinin teknigine uygun ve hijyenik sekilde
iiretim, hazirlama, isleme, muhafaza, depolama, tasima ve pazarlanmasini saglamak {izere
gida maddelerinin 6zelliklerini belirlemek amaciyla hazirlanan Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi, gidalarin kalite ve hijyenle ilgili 6zelliklerini, katki maddelerini, aroma
maddelerini, pestisit ve veteriner ila¢ kalintilarini, gida bulasanlarini, ambalaj ve isaretleme,
depolama ve tasima kurallarini, numune alma ve analiz metotlarini kapsar.

Tutun, Tutin Mamullerl Tuz ve Alkol Isletmeleri Genel Miidiirliigiiniin yeniden
yapllandlrllma51 ile Tiitiin ve Alkol Piyasast Diizenleme Kurumunun kurularak 4733 sayili
Tiitiin ve Alkol Piyasasi Diizenleme Kurumu Teskilat ve Gorevleri Hakkindaki Kanunun
cikarilmast 2002 yilinda gergeklesmistir. Bu Kanunla; alkollii igkilerin i¢ ve dis ticareti,
dagitimi, depolanmasi, geri kazanimi, {iiretim tesislerinin kurulmasi, isletilmesi, proje
tadilati,kapatilmas1 ve her tiirlii devir islemleri ile 4250 sayili Kanunun uygulanmasina



yonelik islemlere ve tiim bu islemlerin teknik kontroliine iliskin ¢aligmalartyiiriitme goérevi
Tiitlin ve Alkol Piyasas1 Diizenleme Kurumuna verilmistir.

2001 yilinda Ozellestirme programima alman Tekel, 2003 yilinda yeniden
yapilandirilarak bir sirket kurulmus, bu sirketin de 27.02.2004 tarihli devir sOzlesmesi ile
ozellestirilmesinin ardindan alkollii igkilerde devlet tekeli donemi sona ermistir.

Tarim ve Kdoyisleri Bakanligitarafindan hazirlanan 5179 sayili “Gidalarm Uretimi,
Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun Hilkmiinde Kararnamenin Degistirilerek Kabulii
Hakkinda Kanun” 05.06.2004 tarihinde Resmi Gazete’de yayimlanarak yiirlirliige girmistir.
Kanunun amaci igkiler dahil, insanlar tarafindan yenilen ve/veya i¢ilen gida maddesinin (ham,
yart mamul veya mamul) gilivenliginin temini, her tiirlii gida maddesinin ve gida ile temasta
bulunan madde ve malzemelerin teknik ve hijyenik sekilde tretim, isleme, muhafaza,
depolama, pazarlama ve halkin geregi gibi beslenmesini saglamak, iretici ve tiiketici
menfaatleriyle halk sagligini korumaktir.

2005/11 sayili Tiirk Gida Kodeksi DistileAlkollii i¢kiler Tebligi, rakiyr da igine alan
distilealkollii ickilerin teknigine uygun ve hijyenik sekllde tiretim, hazirlama, isleme,
muhafaza, depolama, tagima ve pazarlamasini saglamak tiizere bu iirtinlerin 6zelliklerini
behrlemek amactyla yeniden diizenlenmistir. Bu Teblig, 1576/89/EEC sayili Distile Alkollii
Ickilerin Tanimlanmasi ve Sunulmasina Iliskin Genel Kurallar iizerine Konsey Tiiziigii ve
1014/90/EEC sayili “Distile Alkollii i¢kilerin Tanimlanmasi ve Sunulmasina Iliskin Detay
Kurallar Komisyon Tiiziigli” dikkate alinarak uyumlastirilmigtir.

4250 sayili Kanun ve 26.09.2002 tarihli Resmi Gazete’de yayimlanarak yiiriirliige giren
“Alkol ve Alkollii I¢ki Tesislerinin Haiz Olmalar1 Gereken Teknik Sartlar, Kurulmalari
Isletilmeleri ve Denetlenmelerine iliskin Usul ve Esaslar Hakkinda Yonetmelik” uyarinca
rakiiiretimi Yonetmelige uygun olarak kurulan ve projelendirilen tesislerde “Tirk Gida
Kodeksi-Distile Alkollii I¢kiler Tebligi”’ne uygun olarak iiretilmektedir.

Gortldiigii lizere siire¢ icinde ¢ikarilan ¢esitli mevzuatla, rakinin gelenekselligi
korunarak kaliteli, giivenli ve teknigine uygun olarak iiretilmesi Osmanli doneminden beri
devletin kontroli altinda strdiirilmustiir.

Rak1 Uretim Metodu:

Geleneksel ickimiz olan “raki”, yalnizca suma veya tarim kokenli etil alkol ile
karistirilmis sumanin, 5000 litre veya daha kii¢iik hacimli geleneksel bakir imbiklerde, anason
tohumu ile ikinci kez distile edilmesiyle sadece Tiirkiye’de iiretilen distile alkollii bir i¢kidir.

Rakinin iiretiminde ikinci kez distilasyonaalinan toplam alkoliin en az % 65°1 suma, en
fazla % 35’1 tarim kokenli etil alkol olmalidir.

Suma, Tiirkiye’de yetistirilen yoresel liztimlerin hammadde olarak kullanilmasi ve
iizlimiin tat ve kokusunu korumak amaciyla ayrimsal distilasyonla hacmen alkol miktar1 en
fazla % 94,5’e kadar distile edilmesi ile elde edilen lizim distilatidir. Diinyada distile alkollii
ickilerin tiretiminde kullanilmak {izere tamamen {iziim meyvesinden islenerek %94.5 hacmen
alkol derecesine kadar distileedilmesiyle elde edilen ve suma olarak adlandirilan bagka bir
iirlin yoktur.

I- Suma Uretimi:

a) Mayse Hazirlama: Kuru iiztimler, bir dizi fiziksel islemlerden gectikten sonra
bicaklarda kiyilir. Kiyilma sirasinda bir miktar su verilerek degirmenlere liziimiin bulasmasi
ve topaklanmasi Onlenir. Kiyilma islemi ile mayselemesirasinda sekerin suya gegisi
kolaylagir. Bu asamada %?28-30 civarinda seker ihtiva eden mayse elde edilmis olur.
Dengeleme tankinda toplanan kiyilmis iiziimiin seker oran1 %15-17 olacak sekilde su ile
karistirilir.Mayse, pastorize edilmek {izere pastorizasyon tanklarina gonderilir. Eger yas liziim
islenmek isteniyorsa; saplarindan ayrilan yas iiziim maserasyon tanklarina gonderilir. Yas
iizim maserasyon tanklarinda bir giin bekletildikten sonra posasindan ayrilan sira
pastorizasyon tanklarina alinir. Esanjor¢ikisinda siirekli sicaklik  kontrolii  yapilarak
mayseninsicakligiin 70-72°C’1n altina diismemesi saglanir.

b) Fermantasyon Temizlenmis ve sterilizeedilmis fermantasyon tankina,
laboratuvarkosullarinda iiziim siras: i¢inde belirli bir miktara kadar ¢ogaltilarak ha21rlanm1$
yiiksek alkol iiretme yetenegine sahip maya (Saccharomycescerevisiae) alinir. Uzerine %14-
15 seker igeren pastorize mayse gonderilerek fermantasyonbaglatilir. Her iki saatte bir yapilan
Olclimlerle fermantasyonungidisi kontrol edilir.

Fermantasyon sirasinda sicaklik, seker ve pH kontrolleri yapilarak karistirma islemi
uygulanir. Alkolfermantasyonunun asil iriinii etil alkol, ikinci asil iriinii ise CO2’dir.



Fermantasyonun yan iriinleri olarak gliserin, asetaldehit, fuzel yag: (yiiksek alkoller), asit ve
esterler ile metil alkol meydana gelir.

CeH1206 —»2C,HsOH + 2CO; + 28,2 k.cal
Fermantasyonda sicaklik takibi ¢ok Onemlidir. Reaksiyon egzotermik oldugundan
sogutucu ve karigtiricilar kullanilarak sicakligin 30-33°C’da kalmasi saglanir. Fermantasyon

stiresi yaklasik 36 saat olup, belirli perlyotlarda yapilan seker ve alkol Olc¢limleriyle
olusturulan seker oran1 — fermantasyon stiresi egrisi asagidaki gibi olmalidir.
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Fermantasyon sirasinda olusan CO> ortamdan uzaklastirilarak CO yikama kolonuna
gonderilir.

Fermantasyon tankindaki mayseninseker miktart sifir oldugu zaman fermantasyon
islemi tamamlanir. Alkol yiizdesi kontrol edilen iiriin distilasyoniinitesine gitmek {izere denge
tankinda toplanir.

c) Distilasyon: Geleneksel ve diizgin ilerlemis bir fermantasyon siireci gegirmis
maysenin distilasyonu sonucu elde edilen kaliteli suma, kaliteli raki dretiminin
vazgecilmezidir. Bu durumun 6nemi 2005/11 sayili Distile Alkollii igkiler Tebligi’nin 5 inci
maddesinde sumanin taniminda “ayrimsal distilasyon”ifadesiyle de acik¢a vurgulanmastir.

Fermantasyonu biten mayse distile edilmek iizere suma distilasyoniinitesine alinir.
Distilasyon iinitesi; gazdan aritma ve mayse kolonu, piirifikasyonkolonu, rektifikasyon kolonu
ve dimetilizasyonkolonu olmak iizere dort kolondan olusan bir sistemdir. Kolonlarin
icerisinde alkol ile buharin etkilesimini arttirmak amaciyla yerlestirilmis delikli yapida
platolar bulunmaktadir. Ters akim prensibine gore calisan sistem su ve enerji kaybini
minimize edecek sekilde tasarlanmistir. Bu iinitede yer alan kolonlarin islevi asagida yer
almaktadir.

- Gazdan antma kolonu ve maysekolonu: Gazdan aritma kolonundan
fermantasyondansonraki artik gazlar ve distilasyon kalitesi iizerinde negatif etkisi olan ugucu
stilfiir bilesikleri atilir. Gazdan aritma isleminden sonra mayse kolonundan elde edilen alkol
% 50-60 arasindadir.

- Piirifikasyon (aldehit ve basiiriin saflastirma) kolonu: Bu kolona gelen alkolden ester
ve aldehit gibi hafif ve ucucu bilesenler ile bas mahsul ayrilir. Kolon tabaninda toplanan 15°-
20° lik alkol rektifikasyon kolonuna gonderilir.

- Rektifikasyon (diizeltme) kolonu: Istenilen oranda fuzel yagi ve yiiksek alkollerin
ayrilmasi bu kolonda olur. Elde edilen 92°-94° likalkol dimetilizasyon kolonuna génderilir.

- Dimetilizasyon kolonu: Bu kolonda 92°-94° lik alkol metil alkolden aritilarak kuru
iizlimiin kendine 6zgili aromasini tagtyan suma olarak depolama tanklarina génderilir.

l1- Rak1 Uretimi:

Rakidaki toplam alkoliin en az %65’1 sumadan geleceksekilde tarim kokenli alkol ile
karistirilmis suma veya sadece suma bakir imbiklere alinir. Bir 6nceki distilasyon isleminden
kalan bas ve son tirtinler (aporak) kullanilacak durumda ise kazana ilave edilir. En az hacmen
%40 alkol igerecek sekilde demineralize su ile seyreltilerek 5.000 litre veya daha kiiciik
hacimli geleneksel bakir imbiklerde, anason tohumu ile ikinci kez distile edilir.

5000 litrelik bir imbigin doldurulup distileedilmesi yaklasik 48 saat siirer. Bu
distilasyonsiiresi iginde raki i¢inde bulunmasi istenmeyen bilesenler asagida yer alan
fraksiyonlar halinde ayrilir.

1-Bas mahsul (imalat harici)

2-Bas mahsul



3-Orta mahsul (raki)

4-Son mahsul

5-Son mahsul (imalat harici)

Bas mahsul ester, aldehit gibi alkole gore daha diisiik derecelerde kaynayan maddeleri
icerir. Bu iiriin keskin kokulu, siit gibi beyaz renktedir. Akist distilasyon baslangicindan iki
saat sonra baglar. Anasonun patlayip ucucu eteri yagini vermesi distilasyonunsekizinci
saatinde oldugu i¢in bag mahsulde anason bulunmaz.

Bas iiriin alimi1 bitince alinan rakiya islenen temiz alkoldiir. Orta iirliniin alimina akan
ispirtonun kokusu agirlagip, 1s1 derecesi yiikselmeye baslayinca son verilir. Son mahsul
kaynama dereceleri alkole gore daha yliksek olan fuzel yaglari, furfurolgibi maddeleri kapsar.

Imbiklerden orta iiriin olarak alinan alkol derecesi yaklasik %78-80 olan orta iiriin
demineralize su ilavesiyle seyreltilir. Bu isleme “sondiirme” denir. Sondiirtilmiis iiriine rafine
beyaz seker ilave edilerek bilesimindeki maddelerin tat harmonizasyonuig¢in en az bir ay igki
sanayinde kullanilan mese figilarda veya paslanmaz tanklarda dinlendirilir. Dinlendirme
sonrasi geleneksel tadina ulasan raku,filtrelerden gecirilerek kalite kontrol islemlerinden sonra
siselenir.

Ozet olarak “raki1” agagidaki 6zelliklere sahip olan bir ickidir.

- Alkol miktar1 hacmen en az % 40’tir.

- Anason tohumdan gelen ugucu yagin anetolmiktari, {iriiniin litresinde en az 800
miligramdir.

- Rakinin hazirlanmasinda rafine beyaz seker kullanilir ve seker miktari iiriin litresinde
en fazla 10 gramdir.

- Raki tiretiminde renklendirici kullanilmaz.

- Ugucu madde igerigi, hacmen % 100 alkoliin hektolitresinde 100 grama esit veya daha
fazladir (Metanol ve etil alkol disindaki ugucu asitlik de dahil aldehit, ester ve yiiksek alkoller
toplami).

- Metil alkol igerigi, hacmen, %100 alkoliin hektolitresinde 150 gramdan fazla olamaz.

- Raki, dolum 6ncesinde en az bir ay dinlendirilir.



~ SUMA URETIMI PROSES AKIS SEMASI

YAS UZUM KURU UZUM
sap ¢ sapavimicr | | YIKAMA, ELEME..vS |~ KUM,SAP
[ MASERASYON \ | BICAKLAR ] -«
Y Y
CIBRE < PRES | | penceLeme |
A Y
[ PASTORIZASYON \ ] PASTORIZASYON | <— SU
MAYSE MAYSE MAYSE
¥
< MAYA <4— MAYA
TANKI
FERMANTASYON
—

FERMANTE MAYSE

‘ CO,

DISTILASYON
——7
, __
» G | | 1|
A | R D |
z |1 E i ] —- SUMA
L B 1 K Mo
bilo o|T E ||
1N ! : T |4 ————BAS MAHSUL
2 i i
ISI MERKEZI R i {1 bl & |}
A —:—P ]I( i N B I B B>FUZEL YAGI
A i | I |z Y
s |1if| & [l S LA
E | 1] s I v Vs !
Py 1| o v |1
i1l o Il N vl |
PN ! LN ]
1
1y e
i I
VINANS 4 . ; l
V—I | e | — O i
I
r ATIK SU ARITMA | i ALKOL STOK !
1
‘7 . ¢ S rozeL BM [

I BIO GAZ J [ PRES CAMUR | l ARITILMIS SUJ _v—v

SUMA SUMA

DOLUM <—J———J




RAKI URETIMI PROSES AKIS SEMASI
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Denetim: “Raki” cografi isaretini kullanmak isteyenler bagvurularini GISDER’e yapar. 555
sayilh KHK kapsaminda denetim gorevi, GISDER’in koordinasyonu ile kurulacak komisyon
tarafindan yilda bir kere yapilir. Tiitiin ve Alkol Piyasasi Diizenleme Kurumu, Tarim ve
Kéyisleri Bakanhg: yetkilileri ve raki konusunda ¢alismalar yapan Cukurova Universitesi Fen
Bilimleri Enstitiisii ile Ankara Universitesi Fen Bilimleri Enstitiisii Gida Miihendisligi Ana
Bilim Dali ogretim gorevlilerinden olusan denetim komisyonu, iiretimde kullanilan
hammaddelerden baslayarak uygulanan iiretim teknolojisi ve son triiniin 6zellikleri agisindan
denetim yapar. Denetim sirasinda alinan raki numuneleri, Tarim ve Koyisleri Bakanligiin
TURKAK tarafindan akredite edilen il Kontrol Laboratuar Miidiirliiklerinde analiz ettirilerek

degerlendirilir.




