No: 1820 - Mahreg isareti

HATAY SARMA iCi / HATAY KISIRI

Tescil Ettiren

HATAY VALILIGI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
27.11.2023 tarihinden itibaren korunmak Uzere 10.02.2026 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1820

Tescil Tarihi : 10.02.2026

Basvuru No : C2023/000313

Bagvuru Tarihi 1 27.11.2023

Cografi isaretin Ad1 : Hatay Sarma I¢i / Hatay Kisir1

Uriin / Uriin Grubu : Kusir / Yemekler ve ¢orbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Hatay Valiligi

Tescil Ettirenin Adresi : Biiyiikdalyan Mah. Atatiirk 22. Cad. No:95 Antakya HATAY

Cografi Sinir : Hatay ili

Kullanim Bicimi : Hatay Sarma I¢i / Hatay Kisir1 ibaresi ve mahreg isareti amblemi, Girtiniin

kendlsl veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda Hatay Sarma i¢i / Hatay Kisiri ibaresi ve
mahreg isareti amblemi igletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hatay Sarma I¢i / Hatay Kisiri, ince bulgurun domates ve biber salgastyla yogrulup maydanoz, nane, taze
sogan, nar eksisi ve zeytinyagi ile harmanlanmasiyla elde edilen bir kisirdir.

Hatay Sarma Ici / Hatay Kisirinin yapilisinda bulgurun su kullamlmadan el ile yogrulmasi en dnemli
ozelliklerinden biridir. Bu yontem, bulgurun bilesenleri daha iyi emmesini ve iiriiniin kivaminin ideal olmasin
saglar. Bol miktarda kullanilan yesillikler Hatay Sarma I¢i / Hatay Kisirina taze bir aroma katar. Kullanilan nar
eksisi ve zeytinyag1, Hatay Sarma I¢i / Hatay Kisirinin lezzetini zenginlestirir. Marul veya asma yapragi ile servisinin
yapilmasi, Hatay Sarma I¢i / Hatay Kisirimin bir diger 6nemli ayirt edici 6zelligidir. Kis aylarinda lahana ile de
tiiketilmesi miimkiindiir.

Cografi sinirda Nemmus olarak da bilinen Hatay Sarma I¢i / Hatay Kisiri, Hatay’in zengin mutfak kiiltiiriiniin
onemli bir pargasidir. Hatay ilinde uzun bir gegmise sahip olan Hatay Sarma I¢i / Hatay Kisirinin, cografi sinirin
ekonomisinde 6nemli bir yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:
12-15 kisilik Hatay Sarma I¢i / Hatay Kisir1 iiretimi icin gerekli bilesenlere asagida yer verilmektedir:

e 1kgince bulgur

e 125 gr biber salgasi

e 62 gr domates salgasi
e 1 adet kuru sogan

o 8 gr feslegen

e 6 grkimyon

e 10grtuz

e 1 demet yesil sogan
e 1 demet maydanoz

e 1 demet yesil nane

e 2 adet yesil sarimsak
e 460 gr zeytinyagi

e 100 gr nar eksisi

e Marul veya asma yapragi

Islatmak igin:
e 1 adet limon
Hazirlanmasi:

Maydanoz, nane ve sogan ayiklanir, yikanir ve dogranir. Hatay Sarma I¢i / Hatay Kisirimi yemek igin
hazirlanan marul ve asma yapraklari da yikanir. 1 kg ince bulgur yikandiktan sonra genis bir yogurma kabina alinir.
1 adet ince dogranmis kuru sogan, tercihen cografi sinirdan temin edilen biber salgasi ve domates salgas1 bulgurun
iizerine eklenir. Baharatlar da ilave edildikten sonra bulgur yogurulur. 1 adet limon suyu bulgura ilave edilip



yogurmaya devam edilir. Iyice yumusayan bulgura tercihen cografi sinirdan elde edilen nar eksisi eklenerek
yogurmaya devam edilir. Uzerine zeytinyag1, dogranmis sogan ve maydanoz ilave edilerek karigtirilir. Kis aylarinda
lahana ile de tiiketilmesi miimkiin olan Hatay Sarma I¢i / Hatay Kisirinin yanina marul veya asma yapragi koyularak
servisi yapilir. Bilesenlerin miktar1 damak zevkine gore ayarlanabilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Hatay ilinde uzun bir gegmise sahip olan Hatay Sarma I¢i / Hatay Kisirmin, cografi sinirin ekonomisinde ve
mutfak kiiltiiriinde énemli bir yeri vardir. Hatay Sarma I¢i / Hatay Kisirinin iiretiminde kullanilan biber salcas,
domates salcas1 ve nar eksisi cografi sinirdan temin edilir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunan Hatay
Sarma I¢i / Hatay Kisirinin biitiin iiretim asamalari, belirtilen cografi sinir icerisinde gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Hatay Valiliginin koordinatérliigiinde; Hatay Valiligi ile Hatay il Tarim ve Orman
Miidiirliigiinden konuda uzman 3 kisinin katilimiyla olusan denetim mercii tarafindan gergeklestirilir. Denetimler
diizenli olarak yilda bir defa, ayrica gerekli goriilmesi ve sikayet halinde ise her zaman gerceklestirilir.

Denetim mercii tarafindan;

e Hatay Sarma I¢i / Hatay Kisirinin iiretiminde kullanilan bilesenlerin uygunlugu

e Uretim metoduna uygunluk

e Hatay Sarma I¢i / Hatay Kisir1 ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullanimimin uygunlugu
denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri ytiriitiir.



