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Cografi Isaretin Ad1 . Gerede Kesi

Uriin / Uriin Grubu : Siit dirtini / Peynirler ve tereyag: disinda kalan st Girtinleri

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren . Gerede Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Demirciler Mah. Fevzi Pasa Cad. Yenicami Is Merkezi Kat:2 Gerede
BOLU

Cografi Siir1 : Bolu ili Gerede ilgesi

Kullanim Bi¢cimi : Gerede Kesi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, iiriiniin kendisi veya

ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Gerede Kesi ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tamimu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Gerede Kesi; 1400-1600 rakimda yetisen ineklerin siitinden {iretilen siizme yogurdun kurutulup
sikistirilmastyla yapilan ve kendine 6zgii bir lezzet olan {irlindiir.

Gecgmisi eskiye dayanan ve Gerede Panayirinin simgelerinden olan Gerede Kesi ile Gerede ilgesi arasinda iin
bag1 bulunur.

Sogutucularin olmadigi donemlerde siitiin uzun siire muhafaza edilememesi, bunun diger siit {irtinlerinin
yaninda, yogurt olarak degerlendirilmesine sebep olmus ve yogurdun uzun siire saklanabilmesi i¢in de suyu
uzaklastirilip kurutularak geleneksel yontemle Gerede Kesi elde edilmistir.

Gerede Kesinin organoleptik 6zellikleri; eksimtirak tat ve dogal yogurt kokusudur. Gerede Kesi kiigiik
gozenekli ve krem rengindedir.

Gerede Kesinin baz1 kimyasal ve fiziksel 6zelliklerinin degerleri asagidaki tabloda verilmistir.

Tablo: Gerede Kesinin kimyasal ve fiziksel 6zellikleri

Yag (%m/m) Max. 8,14
Kuru madde (%m/m) Max. 64,61
Protein (N*6,38) (%m/m) Max 34,20

Uretim Metodu:

Gerede Kesinin iretimde 1400-1600 rakimda yetisen ineklerden elde edilen siit ile olusturulan siizme
yogurttan yapilir.

Gerede Kesinin iiretim basamaklar1 asagida verilmektedir.
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Cografi sinirdan elde edilen inek siitii, tereyagi tiretimi i¢in 100 °C’ye kadar pisirilir ve 40 °C’ye kadar
sogutulur.

Sogutulan siit 2 giin 4°C’de mayalanmak i¢in bekletilir ve mayalanma sonucu kaymakli yogurt elde edilir.
Mayalama sonrasi olugan kaymakli yogurt yayik makinesine konularak yarim saat ¢alkalanir.
Calkalama sonrasi yiizeyde olusan tereyagi kenara alinir, tereyag: iiretiminden kalan yayik alt1 suyu
torbalara konularak stizdiirtiliir.

Stizdiirme islemi sonrasi torbalarda biriken siizme yogurt Gerede Kesi iiretimi i¢in ana hammaddeyi
olusturur.

Pamuklu bez torbalara 100 kilogramlik siizme yogurt koyulup bir giin bekletilir.

Siiziilen yogurt torbadan g¢ikartilip %10-15 arast iri tuz eklenip mikserde 10-15 dakika harmanlanir.
Harmanlanan iiriin tekrar bez torbalarda iist iiste veya biiylik hacimli bir agirlik maddesi konularak 7 giin
oda sicakliginda bekletilir. Bu siirede karisgimin igerisinden bulunan sivi (slizme yogurt suyu)
kendiliginden ayrilir.

Daha sonra krom kazanlara konularak tekrar mikserleme yapilir.

10. Mikserlenen iiriin kaliplara konularak kiip, dikdortgen, kare, topag vb. formlari verilir.



11. Kaliplardan elde edilen iiriin, alt1 tahta tablalar lizerinde s1vi emici bezlere alinip hijyen ortamda bir hafta
kuru ve riizgarli havada giines gérmeden kurumaya birakilir.

12. Uriinlerin {izerinde olusan tuzlar temizlenip bir hafta daha bekletilir.

13. Nihai {iriin talebe bagli gramajlarda vakum makinelerinde paketlenir.

Gerede Kesi genellikle kahvaltida, dilimlenip kizartilarak tiiketilir. Ayrica rendelenerek makarna, cevizli
eriste ve mant1 vb. yemeklerin sosu olarak kullanilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Gegmisi eskiye dayanan ve Gerede Panayirinin simgelerinden olan Gerede Kesi ile Gerede ilgesi arasinda
{in bag1 bulunur. Uriiniin tiim iiretim asamalar1 cografi simirda gergeklesmesi gereklidir.

Denetleme:

Denetimler; Gerede Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinatérliigiinde ve Bolu il Tarim ve Orman Miidiirliigii,
Gerede Belediyesi, Gerede Esnaf ve Sanatkarlar Odasi ile Gerede Ticaret ve Sanayi Odasindan iiriin hakkinda bilgi
sahibi birer kisi olmak {izere en az ii¢ kigiden olusan denetim mercii tarafindan yilda en az bir kere diizenli olarak,
ayrica gerekli goriildiigiinde ve sikayet lizerine her zaman yapilir.

Denetim mercii; cografi sinirda iiretilen yogurdun kullanilmasini, {iretim metodunu ve cografi igaretin
kullanim bigimini denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



