No: 1882 - Mahreg isareti

HATAY MERCIMEKLI ASI

Tescil Ettiren

HATAY VALILIGi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Mulkiyet Kanunu kapsaminda
16.09.2024 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 27.07.2026 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1882

Tescil Tarihi 1 27.07.2026

Basvuru No 1 C2024/000250

Bagvuru Tarihi : 16.09.2024

Cografi isaretin Ad1 : Hatay Mercimekli As1

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Hatay Valiligi

Tescil Ettirenin Adresi : Kisla Saray Mah. Fevzi Cakmak Cad. il Ozel Idare Miidiirliigii 17 1
Antakya HATAY

Cografi Sinir : Hatay ili

Kullanim Bicimi : Hatay Mercimekli As1 ibaresi, asagida verilen logo ve mahreg isareti

amblemi, iiriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaj1 lizerinde kullanilamadiginda, Hatay Mercimekli As1 ibaresi,
logosu ve mahreg isareti amblemi, igletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur. Logo kullanimi istege bagli olup renk ve yazi karakteri
ozellikleri asagida verilmektedir.

HATAY
Mercimekli Asi
Logo dzellikleri
Renk B 10 M:60 Y:100 K:47 B c:100 M:77 Y:0K:0
Yazi karakteri Hatay: Beatless Heavy Mercimekli Asi: Cg Gothicno Three

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hatay Mercimekli Asi; haglanmig yesil mercimegin iizerine pilavlik bulgur eklenip pisirilmesi ve {izerine,
zeytinyaginda kizartilan kuru soganin ilave edilip karistirilmasi suretiyle Hatay ilinde iiretilen yemektir. Servisi sicak
olarak yapilir.

Hatay Mercimekli Asi iretilirken mercimekler tam olarak haslanmadan bulgur eklenir. Mercimegin suyu
stiziilmez ve yemek, mercimegin suyunda pisirilir. Kuru sogan ise zeytinyaginda gevrek bir yap1 kazanincaya kadar
kizartilir.

Hatay Mercimekli As1 giinliik olarak iiretilir. Gida ile temasa uygun kaplarda ve buzdolabinda 24 saat
muhafaza edilebilir.

Hatay Mercimekli As1, Hatay ilinde koklii bir gegmise sahiptir. Cografi sinirin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir
yere sahip olup giinliik 6glinlerin yan1 sira 6zel giinler i¢in de iretilir. Yemegin mercimegin suyunda pisirilmesi,
pisme asamasinda yag kullanilmamasi ve iizerine zeytinyaginda kizartilan kuru soganin dokiiliip karistirilmasi
bakimindan cografi sinira 6zgii bir tiretim metodu vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

4 porsiyon Hatay Mercimekli Ags1 liretiminde kullanilan bilesenlere ve iiretim asamalarina asagida yer
verilmektedir.

Bilesenler:

e 100 g yesil mercimek
e 300 g pilavlik bulgur
e 100 g kuru sogan
e 125 ml zeytinyag1



e 600 mlsu
e 5gtuz

Bir tencereye koyulan ayiklanip yikanmig yesil mercimekler, suda haslanmaya birakilir. Mercimekler tam
olarak haglanmadan tencereye bulgur ve tuz ilave edilir ancak mercimegin suyu siiziilmez. Kisik ateste suyunu
¢ekinceye kadar yaklagik 40 dakika pisirilir.

Yarim halka seklinde dogranan kuru soganlar bir tavada zeytinyagi iginde iyice kizartilir, pisen mercimekli
bulgurun iizerine dokiiliip iyice karigtirilir. Hatay Mercimekli Ast 5 dakika dinlendirildikten sonra servisi sicak
olarak yapilir.

Hatay Mercimekli Asi giinliik olarak iiretilir. Gida ile temasa uygun kaplarda ve buzdolabinda 24 saat
muhafaza edilebilir.

Cografi Isaretin Tiirii Mahreg Isareti Ise Cografi Simr Icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim,
Isleme ve Diger islemler:

Hatay Mercimekli As1 Hatay ilinde koklii bir gegmise sahiptir. Cografi sinirin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir
yeri vardir. Uretimi, cografi sinira 6zgii niteliktedir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bag1 bulunan Hatay Mercimekli
Asinin tiim iiretim agamalar1 cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Hatay Valiliginin koordinasyonunda ve iiriin konusunda uzman Hatay Valiliginden bir, Hatay 1l
Tarim ve Orman Miidirligiinden iki kisinin katilimiyla {i¢ kisiden olusan denetim mercii tarafindan diizenli olarak
yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikayet lizerine ise her zaman gergeklestirilir.

Denetime esas kriterlere asagida yer verilmektedir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.

Ozellikle mercimek ve bulgurun haslanma asamalari olmak iizere iiretim metoduna uygunluk.
Uriiniin 6zelliklerinin uygunlugu.

Hatay Mercimekli Asi ibaresi, logosu ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



