No: 1583 - Mahreg isareti

ANTAKYA ZILK SARMASI

Tescil Ettiren

HATAY VALILIGI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
03.11.2023 tarihinden itibaren korunmak Uzere 06.05.2024 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1583

Tescil Tarihi : 06.05.2024

Basvuru No 1 C2023/000284

Bagvuru Tarihi 1 03.11.2023

Cografi isaretin Ad1 . Antakya Zilk Sarmasi

Uriin / Uriin Grubu : Yemek/Yemekler ve corbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Hatay Valiligi

Tescil Ettirenin Adresi : Biiyiikdalyan Mah. Atatiirk 22. Cad. No: 95 Antakya HATAY
Cografi Sinir : Hatay ili

Kullanim Bi¢imi : Antakya Zilk Sarmasi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, iiriiniin veya

ambalajimin iizerinde kullanilir. Uriiniin veya ambalajinin iizerinde
kullanilamadiginda, Antakya Zilk Sarmasi ibaresi ve mahreg isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Antakya Zilk Sarmasi; pazi, piring, su, zeytinyagt, kuru sogan, sarimsak, sal¢a, nar eksisi, toz beyaz seker,
tuz ve baharatlar ile hazirlanan Hatay iline 6zgii bir paz1 sarmas1 yemegidir.

Hatay ilinde halk dilinde paziya ‘‘zilk’’ ad1 verilmesinden dolay1 bu yemek ‘‘ Antakya Zilk Sarmas1’’ ismiyle
bilinir.
Hatay ilinin mutfak kiiltirinde 6nemli bir yere sahip olan Antakya Zilk Sarmasi giinlik 6gtinlerde

tilketiminin yani sira; misafir agirlama, diigiin, davet, bayram, festival gibi 6zel giinlerde de ikram edilir.

Antakya Zilk Sarmasi hazirlanmasinda kullanilan bilesenlerin se¢imi, hazirlanmasi ve servisi asamalari ile
iiretim metodu bakimindan farklilagir. Uretim metodunun tiim asamalarinda Antakya Zilk Sarmasi hazirlanmasi
ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeplerle; Antakya Zilk Sarmas tretildigi; Hatay ili ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Antakya Zilk Sarmasi Bilesenler Listesi ve Kullanilacak Ortalama Miktarlar: (6 kisilik):

e 600 gpazi,
e 500 g piring,
e 300 ml su,

e 150 gkuru sogan,

e 150 ml zeytinyag,

e 50 ml nar eksisi,

e 30 g biber salgasi/domates salgasi,
e 10 g sarimsak (istege bagl),

e 5 g pul kirmizibiber,

e 5Qtuz,

e 5gkimyon,

e 5gkuru nane,

e 3 g toz beyaz seker (istege bagli,)
e 3 g karabiber (istege bagl),

e 3 g yenibahar (istege bagl).

Antakya Zilk Sarmasinin Hazirlanmasi ve Servisi:

Pazilar soguk su ile yikanir ve saplarindan ayrilir. Paz1 yapraklari, dnceden tencerede kaynatilmis olan suya
batirtlip ¢ikarilarak haglanir. Sonrasinda soguk sudan gecirilir ve siiziilir. Bu islem pazilarin renginin
degismemesine/kararmamasina yardimei olur.

I¢ Harcinin Hazirlamsi: Zeytinyag: tencereye konulur. ince sekilde dogranmis kuru sogan ve doéviilmiis
sarimsak ilave edilerek yeterince kavurulur. Uzerine 6nceden tuzlu suda yarim saat kadar bekletilmis piring siiziiliip
eklenir. Sogan ve sarimsakla birlikte ortalama 5 dakika kadar pisirilir. Tuz ile baharatlar da eklenir ve bu karisim



iyice karigtirilir. Daha sonra sicak su eklenerek 5 dakika daha pisirilir. Harcin i¢ine sekerde eklendikten sonra iyice
karistirtlir. Boylelikle i¢ harcin hazirlanmasi tamamlanir.

Sarma Hazirlama: Pazilar ortalama el ayasi biiytlikliigiinde kesilerek kalin damarlarindan ayrilir. Bu pazilar;
hazir olan i¢ harci ile genellikle parmak kalinliginda sarilarak bir kenara alinir. Pigirmenin yapilacagi tencerenin
dibine kalin damarlar serilir ve iistiine sarmalar 6zenle dizilir. Zeytinyagi, nar eksisi, sicak su ve salga da eklenerek
once 5 dakika kadar hizli, sonra kisik yanan ateste ortalama 40 dakika kadar pisirilir.

Antakya Zilk Sarmasinin; istege bagl soguk ya da sicak olarak servisinin yapilmasi ve tiiketilmesi tavsiye
edilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Hatay ilinde uzun bir ge¢cmige sahip olarak {iiretilen, iiretimde kullanilan bilesenlerinin se¢imi, hazirlanmasi
ve servisi agamalar ile ustalik becerisi gerektiren Antakya Zilk Sarmasinin; tiretildigi Hatay ili ile in bag1 bulunur.
Bu sebeplerle; Antakya Zilk Sarmasinin tiim tiretim agamalari, Hatay ilinde gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Hatay Valiliginin koordinatorliigiinde; Hatay Valiligi ile Hatay il Tarirm ve Orman
Miidiirliigiiniin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim merci tarafindan gergeklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet {izerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Hatay Valiligi
tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim merci tarafindan, denetimde aranilacak kriterlere agagida yer verilmektedir:

- Uretimde kullanilan bilesenler listesinin uygunlugu,
- Antakya Zilk Sarmasi hazirlanmasi ve servisi agamalarinin uygunlugu,
- Antakya Zilk Sarmasi ibaresinin ve mahreg¢ isareti ambleminin kullanim bigiminin uygunlugu.

Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum
veya kurulusa bildirilir. Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman
gercek veya tiizel kigilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil
ettiren, haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



