No: 858 - Mahreg Isareti

DiYARBAKIR KURU DOLMASI

Tescil Ettiren

DIYARBAKIR TICARET VE SANAYi ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
17.08.2020 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 20.08.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 858

Tescil Tarihi : 20.08.2021

Basvuru No 1 C2020/230

Basvuru Tarihi 1 17.08.2020

Cografi Isaretin Ad1 : Diyarbakir Kuru Dolmasi

Uriin / Uriin Grubu . Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Dr. Yusuf Azizoglu Cad. No:2 Fiskaya Yenisehir DIYARBAKIR
Cografi Simir : Diyarbakir ili

Kullanim Bi¢cimi : Diyarbakir Kuru Dolmasi ibaresi ve mahre(; isareti amblemi, iiriiniin

kend1s1 veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Diyarbakir Kuru Dolmasi ibaresi ve mahreg
isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Diyarbakir Kuru Dolmasti; 337 sayt ile cografi isaret olarak tescilli Karacadag Pirinci, Karakas irki koyunlarin
1 yasina gelmis kuzularinin etlerinden elde edilen kiyma, sumak suyu, patlican ve biber kurulariyla yapilan dolmadir.

Diyarbakir ilinin oru¢ yemekleri, bayram yemekleri, zeytinyaglilar, etler vb. boliimlerinin yer aldigi 1950
basim tarihli eser bulunmaktadir. Bu yazili kaynakta Diyarbakir Kuru Dolmasi da yer alir.

Gegmisi eskiye dayanan Diyarbakir Kuru Dolmasinin cografi sinir ile iin bagi bulunur.
Uretim Metodu:

Diyarbakir Kuru Dolmasinin iiretiminde; Diyarbakir yoresinde yetisen Karakas irki koyunlarinin 1 yasina
gelmis kuzu etleri bigakla kiyma haline getirilerek kullanilir.

Malzemeler (6 Kisilik):

500 g kuzu bigak kiymasi

2 su bardag1 Karacadag Pirinci
20 adet kurutulmus biber

20 adet kurutulmus patlican

2 orta boy kuru sogan

1 demet (100 g) maydanoz

1 gorba kagig1 biber salcasi

1 gorba kagig1 domates salgasi
1 su bardagi siviyag

2 ¢orba kagig1 tereyagi

1 gorba kagig1 kuru reyhan

1 ¢orba kasig1 pul biber

1 cay kasig1 karabiber

1 su bardag1 sumak

1 tath kas1g1 tuz

Hazirlanmasi, pisirilmesi ve servisi:

Sumaklar demlenmesi i¢in 3 su bardag: su kullanilarak, 1lik suda geceden veya sicak suda 2 saat bekletilir.
Patlican kurular1 10 dakika, biber kurular1 ise 5 dakika kadar kaynatilarak yumusatilir. Piserken dagilmamalar i¢in
sicak sudan ¢ikarilarak siiziiliir.

[¢ har¢ malzemelerinden Karacadag Pirinci yikanip siiziiliir ve bir kaba konur. Uzerine bigak kiymasi, ince
dogranmis sogan ve maydanoz eklenip karistirilir. Daha sonra biber sal¢asi, domates salgasi, siviyag, tereyagi, kuru
reyhan, pul biber, karabiber ve tuz eklenip baharatlarin pirince ve kiymaya yedirilmesi igin harmanlanarak
karigtirilir.

Yumusatilan biber ve patlican kurularmin igine, sebzelerin 2/3’li dolacak sekilde i¢ har¢ konur. Harcin
disariya tagsmamasi i¢in bir biber kurusu ve bir patlican kurusunun agzi birlestirilerek yatay sekilde tencereye dizilir.
Tencereye yatay sekilde yerlestirilen dolmalarin {izerine, siiziilen sumak suyu ilave edilir. Daha sonra {izerini



gececek kadar su eklenip kisik ateste agzi kapali bir sekilde pisirilir. Diyarbakir Kuru Dolmast sicak olarak tabaga
konarak servisi yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Diyarbakir Kuru Dolmasinin ge¢misi eskiye dayanir. Cografi sinir ile {in bagi bulunan Diyarbakir Kuru
Dolmasinin tiim tiretim asamalari, belirtilen cografi sinirda gerceklesmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinasyonunda ve Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odast,
Diyarbakir il Tarim ve Orman Miidiirliigii, Dicle Universitesi Sosyal Bilimler Meslek Yiiksekokulu Otel, Lokanta
ve Tkram Hizmetleri Béliimii, Diyarbakir Biiyiiksehir Belediyesi ve Diyarbakir Ticaret Borsasindan konuda uzman
birer kisi olmak tizere en az ii¢ kisiden olusan denetim mercii tarafindan yilda bir kez diizenli olarak, ayrica sikayet
halinde ve gerekli goriilen durumlarda her zaman yapilir.

Denetim mercii; Diyarbakir Kuru Dolmasinin iiretiminde kullanilan malzemelerin uygunlugunu, iiretim
metoduna uygunlugunu ve Diyarbakir Kuru Dolmasi ibaresi ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin
uygunlugunu denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



