No: 1406 - Mahreg isareti

BALIKESIR GOBEL KUZU KOKORECI / BALIKESIR KUZU
KOKORECI

Tescil Ettiren

BALIKESiIR BUYUKSEHIR BELEDIYESi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
14.12.2022 tarihinden itibaren korunmak Uzere 10.07.2023 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1406

Tescil Tarihi : 10.07.2023

Basvuru No 1 C2022/000445

Bagvuru Tarihi 1 14.12.2022

Cografi isaretin Ad . Balikesir Gobel Kuzu Kokoreci / Balikesir Kuzu Kokoreci

Uriin / Uriin Grubu : Kokore¢ / Yemekler ve corbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Balikesir Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Eski Kuyumcular Mah. Mekik Sok. Karesi BALIKESIR

Cografi Simir : Balikesir ili

Kullanim Bi¢imi . Balikesir Gobel Kuzu Kokoreci/Balikesir Kuzu Kokoreci ibaresi ve

mahreg isareti amblemi, iiriiniin ambalaji {izerinde yer alir. Uriiniin
ambalaji  lizerinde kullanilamadiginda, Balikesir Gdobel Kuzu
Kokoreci/Balikesir Kuzu Kokoreci ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Balikesir Gobel Kuzu Kokoreci/Balikesir Kuzu Kokoreci; Balikesir mutfak kiltiirline 6zgii tirtinlerden
birisidir. Uriiniin tarihsel ge¢misinde 6zellikle Susurluk ilgesinin Gébel Mahallesinde yaygin olarak iiretilmesi ile
aligilagelen adiyla tiiketicileri arasinda Balikesir Gobel Kuzu Kokoreci/Balikesir Kuzu Kokoreci olarak bilinir. Bu
nedenle tiretildigi Balikesir ili ile iin bagi bulunur.

Balikesir Gobel Kuzu Kokoreci/Balikesir Kuzu Kokoreci; kesimi yapilan kuzularm karkas cikarma
islemlerinden sonra halk arasinda ¢6z yagi ve/veya gomlek yagi olarak bilinen kuzu bagirsagi ¢evresinden elde
edilen ve/veya kuzunun iskembesi iizerinden elde edilen i¢ yaglari ile temizlenmis ve 1s1l isleme tabi tutulmus, halk
arasinda bumbar olarak da bilinen kalin bagirsak ile iistiine ince bagirsagin sarilmasi ile hazirlanan ve sonrasinda
dondurma iglemi yapilan bir tiriindiir. Balikesir Gobel Kuzu Kokoreci/Balikesir Kuzu Kokoreci; dondurulmus olarak
ya da pisirilerek piyasaya arz edilen bir {lirlindiir.

Balikesir Gobel Kuzu Kokoreci/Balikesir Kuzu Kokoreci; genellikle rulo sarma seklinde piyasaya arz
edilmekle birlikte istege bagh olarak dilimlenmis sekilde tiiketime sunulur. Dondurulmus ya da hizli dondurulmusg
olarak iretilen Balikesir Gobel Kuzu Kokoreci/Balikesir Kuzu Kokoreci; asgari teknik sartlar ve gida hijyeni
kurallarina uygun olarak hazirlanir ve pisirilerek tiiketilir.

Balikesir Gobel Kuzu Kokoreci/Balikesir Kuzu Kokoreci; iiretiminde kullanilan bilesenler bakimindan
farklilagan ve iiriine 6zgii liretim metodu ile ustalik becerisi gerektiren bir iiriindiir.

Uretim Metodu:

Balikesir Gobel Kuzu Kokoreci/Balikesir Kuzu Kokoreci Bilesenler Listesi (Ortalama 3 kg icin):

e 1-1,5 kg ince bagirsak,
o 1 kg kalin bagirsak,
o 0,5-1 kg ¢6z yag1 ya da 0,5 kg ¢6z yag1+0,5 kg gomlek yagi.

Balikesir Gobel Kuzu Kokoreci/Balikesir Kuzu Kokoreci Uretim Asamalari ve Dondurulmas:

Balikesir Gobel Kuzu Kokoreci/Balikesir Kuzu Kokoreci; cografi sinir igerisinde yetistirilen kuzularin kalin
bagirsak, ince bagirsak, ¢6z ve gomlek yaglarindan asgari teknik ve hijyenik sartlar saglanarak tiretilir.

Balikesir Gobel Kuzu Kokoreci/Balikesir Kuzu Kokoreci; genellikle ortalama 3 kg agirliga sahip olacak
sekilde 1 adet sise rulo seklinde sarilarak tretilir. Ancak gida isletmecileri tarafindan bilesenler listesine uygun
sekilde hazirlanacak tiriinlerde kullanilacak bilesenlerin miktarlari orantili olarak azaltilip, gogaltilabilir.

Uretimde kullanilacak olan bagirsaklar ve i¢ yaglar, basta Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen Kurallar
mevzuati ve ilgili gida mevzuatina uygun olarak segilir ve 6zenle temizlenir.

[lk islem olarak gida ile temasa uygun sisler iizerine; ¢6z yag1 ve/veya gomlek yagi ve kalin bagirsak birlikte
sarilir. Rulo seklinde sarilan bu kisim, kokorecin i¢ kismini merkezini olusturur. Dis kisim i¢in ayr1 bir sarim iglemi
ile yaklasik iki adet ince bagirsak kullanilarak bu rulonun iistiine sarim yapilir. Bu sarim isleminde kokorecin ig
kismin tamamen sarilmasi ve oOrtiilmesi saglanir.



Sarim islemi tamamlandiktan sonra {iriniiniin sarildig1 sisler birbirine temas etmeyecek sekilde askilara
asilarak 250-260°C sicaklik araliginda teknigine uygun olarak 30 dakika kadar 1sil isleme tabi tutulur. Isil islem
goren kokorecler, oda kosullarinda yaklagik 1 saat kadar sogumaya birakilir. Kokoreclere takilan sisler ¢ikarilir ve
istege bagli olarak kokoregler dilimlenebilir. Hazirlanan triinler daha sonrasinda gida isletmesinin sartlarina gore -
5°C ila 0°C sicaklik araliginda 2-3 saat kadar dinlendirilir. Dinlendirilen tiriinler genellikle -40°C ila -45°C sicaklik
araliginda teknigine uygun olarak dondurma/hizli dondurma islemi yapilarak dondurulur.

Balikesir Gobel Kuzu Kokoreci/Balikesir Kuzu Kokoreci Ambalajlanmasi, Tasinmasi, Muhafazasi,
Depolanmasi ve Piyasaya Arzi:

Dondurulmus ya da hizli dondurulmus Balikesir Gobel Kuzu Kokoreci/Balikesir Kuzu Kokoreci ilgili gida
mevzuatina uygun etiket bilgileri ile gida ile temasa uygun sekilde ambalajlanir.

Uriiniin; dondurulmus olarak iiretiminden piyasaya arzina kadarki tiim asamalarinda (dondurulmast,
tasinmasi, muhafazasi, depolanmasi ve piyasaya arzi) -18°C’yi asmayacak sekilde soguk zincir gereklilikleri
saglanir.

Dondurulmus ya da hizli dondurulmus Balikesir Gébel Kuzu Kokoreci/Balikesir Kuzu Kokoreci i¢in satin
alan tarafindan muhafazasi i¢in gerekli sicaklik ve/veya ekipman {iriin etiketinde belirtilir. Ayrica dondurulmusg
Balikesir Gobel Kuzu Kokoreci/Balikesir Kuzu Kokorecinin etiketinde ve/veya ambalajinda,; tiiketicinin kolaylikla
gorebilecegi sekilde ‘‘Coziildiikten sonra tekrar dondurmayin.’” ifadesi yer alir.

Balikesir Gobel Kuzu Kokoreci/Balikesir Kuzu Kokoreci Pisirilmesi ve Servisi:

Pisirilecek olan iriinin soguk zincir kosullarindan alinarak tercihen oda sicakliginda ve gida hijyeni
gerekliliklerine riayet edilerek ¢oziilmesi saglanir.

Coziilmesi tamamlanan iriin; tekrar siglere takilarak rulo halinde ya da dilimlenmis olarak; kokoreg
pisirmeye uygun ocaklarda/izgaralarda, tercihen odun veya komiir atesi tizerinde pisirilir.

Servisi yapilacak olan kokoreg istenilen bityiikliikte dilimlenir ve bu dilimlerin i¢ kisimlar1 1zgarada/tavada
yaklasik 5 dakika kadar pisirilerek miihiirlenir. Servis asamasinda kokorecin tizerine; tiiketici istegine bagh olarak
baharat olarak biber, kimyon, kekik ve tuz ilave edilebilir.

Balikesir Gobel Kuzu Kokoreci/Balikesir Kuzu Kokorecinin; sicak olarak servis edilmesi ve tiiketilmesi
tavsiye edilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Uretim metodu bakimindan farklilasan Balikesir Gobel Kuzu Kokoreci/Balikesir Kuzu Kokorecinin
hazirlanmasinda; kuzu bagirsaklarinin se¢imi, 6zenle temizlenmesi, dondurulmasi agamalari ustalik becerisi
gerektirir. Uretildigi Balikesir ili ile {in bag1 bulunan Balikesir Gobel Kuzu Kokoreci/Balikesir Kuzu Kokorecinin
pisirilmesi ve servis edilmesi asamalar1 hari¢ olmak {izere diger {iretim agamalari, cografi sinirda
gergeklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Balikesir Biiyiliksehir Belediyesi koordinatorliigiinde; Balikesir Biiyiiksehir Belediyesi ile
Balikesir il Tarim ve Orman Miidiirliigiiniin katihmiyla en az 3 kisiden olusan denetim merci tarafindan
gergeklestirilir.

Denetimler yilda en az bir kere yapilir. Sikdyet iizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim
yapilabilir. Denetim raporlari; 6769 sayili Smai Miilkiyet Kanunu uyarinca her yil diizenli olarak Balikesir
Biiyiiksehir Belediyesi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim merci; Balikesir Gobel Kuzu Kokoreci/Balikesir Kuzu Kokoreci cografi isareti kullanim bigiminin
uygunlugunu, iiretimde kullanilan bilesenler listesinin uygunlugu ile “Uretim Metodu” béliimiinde belirtilen diger
hususlara uygun iiretim yapilip yapilmadigini denetler. Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi
gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum veya kurulusa bildirilir.



Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gdrevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri ytiriitiir.



