No: 1870 - Mahreg isareti

BOYABAT EZMESI

Tescil Ettiren

BOYABAT KAYMAKAMLIGI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
21.08.2025 tarihinden itibaren korunmak Uzere 19.06.2026 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1870

Tescil Tarihi : 19.06.2026

Basvuru No : C2025/000239

Bagvuru Tarihi : 21.08.2025

Cografi isaretin Ad1 : Boyabat Ezmesi

Uriin / Uriin Grubu : Findik ezmesi / Cikolata, sekerleme ve tiirevi {irlinler
Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Boyabat Kaymakamlig1

Tescil Ettirenin Adresi : Kumluk Mah. Hiikiimet Konagi No: 1 Boyabat SINOP
Cografi Simir : Sinop ili Boyabat il¢esi

: Boyabat Ezmesi ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, iiriiniin veya
ambalajmin iizerinde yer alr. Uriiniin veya ambalajimin iizerinde
kullanilamadiginda, Boyabat Ezmesi ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Kullanim Bi¢imi

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Boyabat Ezmesi, findik, ceviz, seker ve su ile iiretilen yogun kivamli bir tath g¢esididir. Cografi alanda
Boyabat atomu olarak da bilinir. Odun atesinde kavrulan findiklarin kendi yag1 agiga ¢ikana kadar doviilmesiyle
findik ezmesi haline getirilir ve icine koyulan seker ile tatlandirilir. Son olarak da iistiine ceviz ilavesi yapilarak
servis edilir.

Boyabat Ezmesinde findigin modern makineler yerine tag dibeklerde ddviilerek hazirlanmasi ezmenin
geleneksel yapisini korur. Bu yontem, findigin yaginin ve aromasinin ezmenin iginde kalmasini saglar. Boyabat
Ezmesi, kremsi ve yogun bir kivama sahiptir ve piiriizlii yapidadir. Hafif kavruk, yogun findik aromali ve dengeli
bir lezzeti vardir.

Boyabat Ezmesi, hazirlanisi1 ve kivamu ile ustalik gerektirir. Bu nedenle cografi sinir ile iin bagi bulunur.
Uretim Metodu:

Boyabat Ezmesi i¢i bilesen listesi asagidaki gibidir.

e Toz seker: 50 kg

o Su 10 litre

e Limon tuzu: 15 gram

e Findik (biitiin): 35 kg (ezme igin)

e Dovilmiis findik: 2 kg (taneli kivam olusturmak igin)
o Ceviz: Sekillendirme igin (25-30 g/adet)

e Misir nisastast: 1 kg (tezgah i¢in)

e Pudra sekeri: 1 kg (sekillendirme i¢in)

Serbet hazirlamak i¢in 50 kg toz seker, 10 litre suyla agdalasana kadar kaynatilir. Kaynama sirasinda 15 gram
limon tuzu eklenir. Serbetin sicakligi 35 °C’ye kadar diisiiriiliir ve soguk bir kazana alinir.

Findiklar 180 °C’de sekilde 10 dakika kavrulur. 35 kg kavrulmus findik, yag: ¢ikana kadar tas dibeklerde
doviilerek ezme haline getirilir. Elde edilen findik ezmesi, soguyan seker surubuna eklenir. Bu karigim, 15 dakika
boyunca mikserle veya tokmakla yogurularak karistirilir. Ardindan 2 kg doviilmiis (kiyilmis) findik eklenir ve
karisim 7 dakika daha karigtirilir.

Mermer tezgah iizerine nigasta serpilir. Karigim tezgaha alinir ve 10 dakika el ile yogurulur. Ardindan 15
dakika dinlendirilir. Sekil verirken pudra sekeri ile yapigsma engellenir. Uriinlere el ile yuvarlak bir sekil verilir, her
birinin altina ve iistiine yarim ceviz yerlestirilir. Son seklini alan iiriin 15 dakika dinlendirilir.

Dinlendirilen tiriinler yaklasik 25-30 gramlik porsiyonlar halinde tek tek kagit kaliplara konur ve bolmelere
ayrilmis gida temasina uygun olan plastik kabin igerisine yerlestirilir. Uriinler hava almayacak sekilde, 1sindiginda
yag ¢ikarabilecegi goz oniinde bulundurularak bir miktar bosluk birakilarak ambalajlanir. Boyabat Ezmesi, 32 adet
iirlin iceren ambalajlar halinde paketlenerek tiiketime hazir hale getirilir.



Boyabat Ezmesi oda sicakliginda saklanabilir. Giines 15181 almadan rutubetsiz ortamda yaz sezonunda 25-30
giin, kig sezonunda 45-50 giin kapali ambalajinda muhafaza edilebilir. Findik yagi donacagindan buzdolabinda
saklanmasi tavsiye edilmez.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Boyabat Ezmesi cografi sinirda uzun bir gegmise sahiptir. Boyabat il¢esinin kiiltiirii i¢inde 6énemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Boyabat Ezmesinin tiim {iretim asamalari, belirtilen cografi
siirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Boyabat Kaymakamligi Koordinatérliigiinde, Boyabat Kaymakamligi, Boyabat Ilge Tarim ve
Orman Miidiirliigii, Boyabat lge Milli Egitim Miidiirliigii, Boyabat Ziraat Odasi1 ve Boyabat Esnaf ve Sanatkarlar
Odasindan birer kisinin katilimlariyla toplam 5 kisiden olusan denetim mercii tarafindan gerceklestirilir. Denetimler
diizenli olarak yilda bir defa ayrica ihtiyag ve sikayet halinde ise her zaman yapilir.

Denetim mercii; tiretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugunu, iiretim metoduna uygunlugunu ve Boyabat
Ezmesi ibaresi, logosu ile mahreg igareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



