No: 1570 - Mahreg isareti

AFSIN TAVA

Tescil Ettiren

AFSiN iLCE TARIM VE ORMAN MUDURLUGU

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
20.03.2023 tarihinden itibaren korunmak uzere 17.04.2024 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1570

Tescil Tarihi : 17.04.2024

Basvuru No : C2023/000114

Bagvuru Tarihi : 20.03.2023

Cografi isaretin Ad : Afsin Tava

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve ¢orbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Afsin flge Tarim ve Orman Miidiirliigii

Tescil Ettirenin Adresi : Efsus Turan Mah. Afsinbey Cad. No: 72 Afsin KAHRAMANMARAS
Cografi Simir : Kahramanmaras ili Afsin ilgesi

Kullanim Bicimi : Afsin Tava ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, iiriiniin kendisi veya

ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Afsin Tava ibaresi ve mahre¢ igareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Afsin Tava; kusbast dogranmis kiigiikbas hayvanin but eti veya biiyiikkbas hayvanin sirt eti, domates,
yesilbiber, 787 sayiyla cografi isaret olarak tescilli Afsin Kogovasi Sarimsagi ile hazirlanip firinda pisirilen yemektir.
Afsin Tava yapiminda sogan ve baharat kullanilmaz.

Kullanilacak et %30 oraninda hayvansal yag icermelidir. Mevsim sartlarina veya hayvanin cinsine gore etin
yag oran1 degismekte olup kullanilan etteki yag oraninin %30’un altinda olmas1 durumunda kiigtikbas hayvanin
kuyrukyagi ilave edilebilir.

Afsin Tava, Afsin ilgesinde koklii bir gegmise sahiptir. Afsin ilgesinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yeri
vardir. Yer sofrasinda tirnakli pide ve ayran ile yemegin pistigi tava {izerinde, servis tabagi ve ¢atal kullanilmaksizin
“sokum” olarak tabir edilen yontemle yenen Afsin Tava, giinliik tiiketimin yani sira; diigiin, bayram, festival, asker
ugurlama, misafir agirlama gibi 6zel glinlerde de ikram edilir. Bu sebeplerle Afsin ilgesi ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:
Afsin Tava, tiretmek i¢in gerekli bilesenler:

e 200-250 g kiigiikbag hayvanin but eti veya biiyiikbas hayvanin sirt eti

e 1 adet orta boy domates

e 1 adet yesilbiber (tercihen ac1 biber)

e 3-4dis Afsin Kogovasi Sarimsagi

o Kuyruk yagi (kiigiikbas hayvan eti kullaniliyorsa kuyruk yagi eklenmez veya ¢ok az eklenir.)

Cografi siirda yetistirilen kiigiikbas hayvanin but eti veya biiyiikbas hayvanin sirt eti kusbasi dogranir.
Dogranan etler pisirme kabi/tepsinin tabanmna diizenli bir sekilde yerlestirilir. Uzerine sirastyla dogranan
yesilbiber, sarimsak ve kiip seklinde dogranan domates eklenip yerel/mahalle firinlarinda pisirilir. Fakat evde
hazirlanmasi durumunda; énceden 1sitilmis 200 °C derece firinda, ilk etapta iizeri kizarana kadar beklenir. Uzerinin
kizarmasin1 miiteakip tepsi, kasik ile sebzeleri ezmeden karistirilir. Bu iglem, {iriinlerin suyunun azalip ve yag ile
lezzetli bir kivam almasina kadar tekrar edilir. Tuz ise istege gore pismeye yakin atilir.

Yemegin pisme siiresi; tepsi boyutu, liriin miktar1 ve firin tipine gore degiskenlik gostermekte olup ortalama
bir saattir.

Afsin Tava, tirnakli pide ve ayran ile birlikte servis yapilir.
Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Afsin Tava, Afsin ilgesinde koklii bir gegmise sahiptir. Afsin ilgesinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yeri
vardir. Uretimde, cografi sinirda yetistirilen kiigiikbag hayvanin but eti veya biiyiikbas hayvamn sirt eti ve Afsin
Kocgovast Sarimsagi kullanilir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunan Afsin Tavanin tiim iiretim agamalari
cografi siirda gergeklesir.



Denetleme:

Denetimler; Afsin flge Tarim ve Orman Miidiirliigiiniin koordinatorliigiinde; Afsin ilce Tarim ve Orman
Midiirligii, Afsin Belediyesi ve Afsin Esnaf ve Sanatkérlar Odasindan {iriin konusunda uzman birer kisinin
katilimiyla olusan denetim mercii tarafindan yapilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir defa, ayrica gerekli
goriilmesi ve sikayet halinde ise her zaman gergeklestirilir.

Denetim mercii; tretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu, iretim metoduna uygunluk ve Afsin Tava
ibaresi ile mahreg igareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



