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Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Raki; ayirt edici 6zelliklerini Tiirkiye Cumbhuriyeti sinirlart i¢inde bulunan dogal unsurlardan, 6zellikle
Tirkiye’de yetisen {iziim, anason tohumu ve Tirkiye’de uygulanan geleneksel iiretim yontemlerinden alan;
iretimindeki tiim islemleri Tiirkiye siurlari i¢inde yapilan, hacmen alkol miktar1 en az % 40 olan, kendine has,
renksiz bir distile alkollii i¢kidir.

Raki; suma veya tarimsal etil alkol ile karigtirilmis sumanin, anason tohumu (Pimpinella anisum) ile dolum
hacmi 5000 litre veya daha kiigiik geleneksel bakir imbiklerde, sadece Tiirkiye’de distile edilerek tiretilir. Tadim
sirasinda ilk algilamada 6n burunda olduk¢a giiglii bir anason kokusu, damakta yogun ve dengeli anason-alkol
tadinin yan1 sira {iziimden gelen aroma, arka damakta ise kaygan bir iz birakir. Uziim distilat: ve anason tohumundan
gelen aroma maddeleri, Rakiya kendisine 6zgii lezzet kazandirir.

Rakiya ayirt edici 6zelliklerini kazandiran hususlara asagida yer verilmektedir.
* Raki iiretiminde dolum hacmi 5000 litre veya daha kiigiik geleneksel bakir imbikler kullantlir.

* Uziimden s1ra iiretimi, maya ile etil alkol fermantasyonu, suma iiretimi ve Raki iiretim islemleri tamam
ile Tirkiye sinirlari iginde yapilir.

* Raki tiretiminde bakir imbige alinan toplam alkoliin en az % 65’1 sumadir. Sumaya ilave olarak tarimsal
etil alkoliin kullanilmasi miimkiin olup kullanilan toplam alkoliin en fazla %35’i tarimsal etil alkol
olabilir.

* Suma; sadece Tiirkiye’de yetistirilen {iziim ¢esitlerinden elde edilir ve yas {iziim, kuru iiziim veya yas ve
kuru tziim birlikte kullanilabilir. Bu ¢esitlerden bazilar1 Sultani ¢ekirdeksiz, Yuvarlak g¢ekirdeksiz,
Dimrit, Akdimrit, Karadimrit, Razaki, Mevlana, Pembe Razaki, Dimiski, Tarsus beyazi, Emir, Narince,
Yapincak, Rumi, Karasakiz, Horoz karasi, Iri kara, Dokiilgen, Cal karasi, Misket, Kalecik karasi,
Okiizgozii ve Bogazkere’dir.

Sumanin diger tarimsal distilat ve tarimsal etil alkollerden farki; iiretiminde hammadde olarak iiziimden
baska bir tarim iiriiniiniin kullanilmamasi ve alkol oraninin en fazla % 94,5 olmasidir. Uziimlerin tat ve kokusunun
korumasti igin ayrimsal distilasyon uygulanir.

Suma iiretim asamalar1; alkol fermantasyonu, kolonlu ve/veya imbik distilasyondur. ilk asamada iiziim
sirasina, yiiksek derecede alkol olusturma yetenegine sahip Saccharomyces cerevisiae mayast ilave edilir. Etil alkol
fermantasyonu sonucunda birincil iiriin olarak etil alkol ve karbondioksit, ikincil iiriin olarak aroma maddeleri elde
edilir.

Saccharomyces cerevisiae tarafindan tiretilen esterlerden en 6nemlileri etil asetat, karbonil bilesiklerinden en
onemlileri aset aldehit ve asetal, yiiksek alkollerden en 6nemlileri ise n-propanol, izobiitanol (2- metil-1-propanol),
2-metil-1-biitanol (aktif amil alkol), 3-metil-1-biitanol (izoamil alkol)djir.

Fermantasyon tamamlandiginda uygulanan kolonlu distilasyon islemiyle, bu bilesiklerin kaynama
noktalarinin farkli olmasindan yararlanilarak, fraksiyonel ayirma ile bilesiklerin birbirlerinden ayrilmalar1 saglanir.



* Rakinin ugucu madde igerigi, hacmen %100 alkoliin hektolitresinde 100 grama esit veya daha fazladir.

* Raki tiretiminde sadece, Tiirkiye’de yetistirilen anason tohumu (Pimpinella anisum) kullanilir. Anason
tohumu, Rakinin aromasinda rol oynayan temel hammaddedir.

Anason tohumunun ugucu yag orant %1,3-3,7 arasinda degisir. Bu ugucu yagin %80-95’ini trans-anetol
olusturur. Trans-anetol disinda estragol, gama-himasalen, cis-anetol ve anisaldehit temel bilesenlerdir.

Rakidaki trans-anetol miktarinin, iiriiniin litresinde en az 800 miligram olmasi zorunludur. Daha az olmasi
duyusal kalitenin azalmasina neden olur. Ayrica ig¢im sirasinda kadehte su ilavesiyle olusacak beyazlanma siiresinin
gecikmesine, dolayisiyla icim alkol derecesinin fazlasiyla diismesine neden olur.

Imbik distilasyonu sirasinda anason tohumundan Rakiya bir ¢ok aroma bilesigi gecer. Bunlardan en
onemlileri ve markor olarak kullanilani trans-anetol ve estragoldiir. Bunlarla beraber anason tohumundan Rakiya
gegen diger 6nemli bilesikler propenil fenoller (cis-anetol, izodjenol, valensen, sinnamaldehit, sinnamol, kavikol),
monoterpen / seskiterpenler (B-pinen, limonen, elemen, zingiberen, B-bisabolen, psimen, o-terpinen, linalol, y-
himachalen)’dir. Bu bilesikler Rakiya, karakteristik aromasin1 kazandirir.

* Raki {iretiminde seker kullanilmasi durumunda bu seker, rafine beyaz seker olmali ve miktari, {irlin
litresinde en fazla 10 gram olmalidir.

* Metanol igerigi, hacmen %100 alkoliin hektolitresinde 150 gramdan fazla olmamalidir.

* Hacmen alkol miktari en az % 40’tir.

* Dolum 6ncesi en az bir ay dinlendirilir.

* Raki liretiminde aroma verici, tatlandirici, renklendirici ve diger katki maddeleri kullanilmaz.

* Rakinin, yas iiziim Rakis1 olarak tanimlanabilmesi i¢in, liretiminde sadece suma kullanilmasi ve sumanin
sadece yas liziimden elde edilmesi gerekir.

* Yas tlziim Rakisinin, iiziim ¢esidi adiyla tanimlanabilmesi igin, iiretiminde sadece belirtilen {izim
¢esidinin kullanilmis olmasi gerekir.

* Rakinin etiketinde, tiriintiin sinirlt sayida dretildigine iliskin bir ifadenin kullanilabilmesi i¢in; etiket
iizerinde, sinirli sayida iiretildigi belirtilen {iriiniin toplam iiretim miktari, o iiriiniin kaginc1 iiriin oldugu
ve ayrica sinirl sayida iiretilme nedeni hakkinda aciklayici bilgi yer alir.

Cografi simnirda yasayan cesitli uygarliklarin kiiltiirel mirasinin bir sentezi olan Rakinin gegmisi eskiye
dayamir. Uretiminde kullanilan iiziimler ve anason tohumu da dahil olarak iizere Rakinin iilke ekonomisinde dnemli
bir etkisi bulunur.

Raki kelimesinin; {irlinii fazla icen kisiyi terletmesine, tiretim asamasinda iiriiniin imbikten ter taneleri gibi
damla damla akmasina dayanilarak, Arapca’da sirasiyla “terleten” ve “ter” anlamlarina gelen “araki” ve “arak”
kelimelerinden tiiremis oldugu rivayet edilir. Bir baska goriise gore ise Raki kelimesi; iri, uzun taneli ve kalin
kabuklu Razaki ¢esidi liziimden yapilan ve “Tiirk ickisi” olarak tanimlanan anasonlu igkiden tiiretilmigtir. 1842
yilinda Paris’te Napoleon Landais tarafindan yayimlanan “Dictionnaires Francais” adl1 s6zliikte, anason ihtiva eden
veya etmeyen ¢esitli bir¢ok icki “arak™ olarak tanimlanir.

Osmanli ve Cumbhuriyet arsivlerinde yer alan 16 nc1 ylizyila ait belgelerde, arak ve Raki ile ilgili pek ¢ok
belge bulunur. Yillar i¢indeki kullanim, araktan Rakiya doniigsmiistiir.

Miifit Ilter; Evliya Celebi’nin eserlerine dayanarak 17 nci yiizyillda her bitkiden “arak” yapildigini,
meyhanecilerin Istanbul’un dért tarafinda faaliyette olduklarim ancak genellikle Samatya, Kumkapi, Balik Pazar,
Unkapani, Fener, Balat ve Bogaz’in iki tarafinda toplandiklarini belirtmistir. Evliya Celebi, sehirdeki meyhaneleri
sayarken bu meyhanelerin hangi cins sarabi hangi marka altinda sattiklarii da yazmustir. Evliya Celebi’nin
Seyahatnamesi’nde hangi sehirlerde hangi tiir Raki yapildigina dair notlar yer alir. Eski donemlerde Raki tutkununa
“arak-nug”, Osmanli doneminde Rakidan alinan vergi tiirline ise “arak-resmi” denirdi. Arsiv belgeleri disindaki
Rakiya iligkin en ayrintili bilgiler, Osmanli doneminde Anadolu topraklarina gelen yabanci seyyahlarin eserlerinde



yer alir. Ornegin 17 nci yiizyilin ikinci yarisinda izmir’e gelen Antoine Galland’in 1678 tarihli “Izmir Gezisi Bir El
Yazmas1” adli eserinde, Izmir’de Rakinin tiiketimine ve Raki sohbetlerine iliskin gozlemler yer alir.

Osmanl arsivlerindeki 18 inci ve 19 uncu yiizyillara ait belgelerde; Osmanli topraklarinda bulunan yabanci
iilke elciliklerinin Raki ihtiyact ve bu ihtiyaglarin hangi kosullarda nerelerden saglanacaginin kanun ile
belirlendigine iligkin kayitlar yer alir. Arap iilkelerinde bilinen ve daha sonra cevre iilkelere yayilan distilasyon
teknolojisi; Once sarap iretimi ve sonra da kalan {iziim posalarinin (cibrelerin) igerdikleri sekerli maddelerin
degerlendirilmesi i¢in uygulanmistir. Yazar Miifit lter, bu iiriine anason tohumunun ilave edilmesinin Rakinim, Tiirk
ickisi olarak bilinmesini sagladigini yazar.

Fatih Sultan Mehmet déneminden beri Istanbul’daki meyhanelerde, sarap yerini Rakiya biraknustir.

19. yiizyilin ikinci yarisinda, II. Abdiilhamit doneminde Basmabeyinci ve Maliye Bakanlarindan Saricazade
Ragip Pasa, 1880li yillarda Tekirdag yolu iizerinde Umurca Ciftligini, daha sonrada bu giftlikte Umurca Raki
Fabrikasini kurmustur. Umurca Rakist markali Raki, sonraki yillarda “Resumu” Sitte” Raki1 vergisi olarak “Duyun-
u Umumiye”ye onemli miktarlarda gelir saglamistir. Ayn1 yillarda piyasaya ¢ikan Mihyoti Rakisi, Umurca Rakist
ile birlikte Osmanli’da kapali sisede sunulan ilk endiistriyel Rakilardir. 1852 yilinda Istanbul’a gelen Gautier,
Beyoglu’nda yerli icki olan Rakinin beyazlastirdig1 ve bilyiik bardaklarda i¢ildigini yazar.

Kurtulus Savasi sirasinda, Tiirkiye Biiyiik Millet Meclisi Hiikiimeti tarafindan Meni Miiskirat Kanunu ile
28.04.1920 tarihinde ickiye yasak koyulmus ve Meni Miiskirat Kanunu 22.03.1926 tarihinde kaldirilmstir. Her tiirlii
icki iiretimi, ithalati ve kullanilmasi yasak edilmesine ragmen bir¢ok ev, kiigiik geleneksel imalathanelere
doniistiiriilerek Raki iiretilmis ve boylece hem meyhane kiiltiirii hem de imbik ile Rakinin tiretimi devam etmistir.

I1. Abdiilhamit déneminde kurulan, Osmanli Diiyun-1 Umumiye Idaresinin Istanbul Miiskirat

Boliimiiniin fen serkontroldrii olan Ali Haydar’in, kapaginda “Rakicilik, Tiirkiye Cumhuriyeti Dahilindeki
Raki Sanatinin Biitiin Vaziyetleri ve Usul ve Feni Dahilinde ve Vesaiti Ibtidaiye ile Raki Imalini Herkesin
Anlayacag1 Bir Surette izah Eder Risaledir” yazan 1926 tarihli kitab1, Rak1 hakkinda énemli bilgiler verir.

Tekel Genel Miidiirliigiiniin yasal olarak yapilanmaya basladigi yillarda, iinlii gezgin ve gazeteci Hikmet
Feridun Es’in, “Bir Sisenin Tarihi” baglikli yazisinda, donemin ¢esitli Rakilarini, markalar1 ve fiyatlariyla birlikte
yer alir.

Tekel Idaresinin kurulmaya basladigi 1928 yilinda, kaliteli Raki iiretiminde tercihen, kuru iiziim sumasi ve
Cesme’de yetistirilen anason kullanilirdi. O donemde 6zel sektor sumayi, yasa geregi, Tekel Idaresinden almaya
baslamisti. Ayrica dzel Raki imalathanelerinin iiretimden tiiketime kadar denetimleri, Tekel Idaresi tarafindan
yiriitilirdi.

12.06.1942 tarihli ve 4250 sayil Ispirto ve Ispirtolu Igkiler Inhisar Kanunu ile her tiirlii ispirto ve ispirtolu
ickilerin tiretimi, i¢ ve disg alim ve satigi, dagitimi ve fiyatlandirilmasina iligskin usul ve esaslar1 diizenlemek gorevi
Tekel’e verilmistir. Bu Kanun geregi Rakinin iiretimi devlet tekeli altina alininca, o dénemde 6zel sektor Raki
iireticileri piyasadan ¢ekilmek durumunda kalmislardir. Rakinin geleneksel iiretim tekniginin korunmasi, 4250 sayilt
Kanun ile saglanmistr.

Tarim ve Orman Bakanliginin 09.08.1991 tarihli ve 441 sayili Bakanligin Kurulus ve Goérevleri Hakkinda
Kanun Hiikmiinde Kararname (KHK) kapsaminda yiiriitiilen gida kontrol hizmetleri, Gidalarin Uretimi, Tiiketimi
ve Denetlenmesine Dair 28.06.1995 tarihli ve 560 Sayili KHK nin yiiriirliige girmesiyle yeni bir boyut kazanmuistir.
560 Sayil1 KHKya dayanilarak hazirlanan ilk {irtin tebligi, 21.10.1995 tarihli Tirk Gida Kodeksi Distile Alkollii
Ickiler Tebligidir. Bu Tebligde Rakinin tanimi ve 6zelliklerine yer verilmistir.

Tiitiin, Tiitiin Mamulleri, Tuz ve Alkol Isletmeleri Genel Miidiirliigiiniin yeniden yapilandirilmast ile Tiitiin
ve Alkol Piyasasi Diizenleme Kurumunun kurularak 4733 sayili Tiitiin ve Alkol Piyasasi Diizenleme Kurumu
Teskilat ve Gorevleri Hakkindaki Kanunun ¢ikarilmasi, 2002 yilinda gergeklesmistir. 4250 sayili Kanunun
uygulanmasina yonelik islemlere ve tiim bu islemlerin teknik kontroliine iliskin ¢aligmalari yiiriitme gorevi Tiitiin
ve Alkol Piyasasi Diizenleme Kurumuna verilmistir.

2001 yilinda 6zellestirme programina alinan Tekel, 2003 yilinda yeniden yapilandirilarak bir sirket kurulmus,
bu sirketin de 27.02.2004 tarihli devir sdzlesmesi ile 6zellestirilmesinin ardindan alkollii ickilerde devlet tekeli
donemi sona ermistir.



Osmanli doneminden beri konu ile ilgili ¢ikarilmis olan mevzuatla, Rakinin korunarak teknigine uygun olarak
giivenli bicimde tretilmesi, devletin kontrolii altindadir. Bu kapsamda Rakinin iiretimi; 4250 sayili Kanun,
26.09.2002 tarihli ve 24888 say1li Resmi Gazete’de yayimlanarak yiiriirliige giren Alkol ve Alkollii i¢ki Tesislerinin
Haiz Olmalar1 Gereken Teknik Sartlar, Kurulmalari Isletilmeleri ve Denetlenmelerine iliskin Usul ve Esaslar
Hakkinda Yo6netmelik ile 2016/55 say1li Tiirk Gida Kodeksi Distile Alkollii Ickiler Tebligi uyarinca yapalir.

Uretim Metodu:

Rakinin iiretim asamalarina asagida yer verilmektedir.

I- Suma Uretimi:

a) Uziimden siranin elde edilmesi, mayse hazirlama: Suma iiretiminde yas veya kuru iiziimler kullanilir.

Kuru iiziimden sira tiretimi: Kuru tiziimiin depolanmasinda giivenli nem seviyesi, kiif olusumunu 6nlemek
i¢in %14’{in altinda olmalidir. Kuru iiziimde seker miktari genellikle % 50-75 (agirlik / agirlik) arasinda ¢eside ve
kaliteye bagl olarak degisir. Kuru tiziimler, yikama ve ayiklama iglemlerinden gegtikten sonra, mayseleme sirasinda
sekerin suya gegisi kolaylastirmak i¢in bigaklarla kiyilir. Dengeleme tankinda toplanan kiyilmis iiziimiin seker orani
genellikle %15-17 olacak sekilde su ile karistirilir.

Yas iiziimden sira iiretimi: Yas tiziimler yabanci maddelerinden arindirilir, sap ayirma-ezme makinasindan
geeirilip ezilir. Parcalanmig yas iiziimler preslenerek ya da palperden gegirilerek posasindan (kabuk, ve
cekirdeklerinden) ayrilir ve iiziim sirasi elde edilir. Uziimlerdeki seker icerigi, haziran ayindan ekim ayma dogru
artarak % 11 - 25 (7-14 bome) arasinda degisim gosterebilir.

Maya Cogaltma ve Alkol Fermantasyonu: Alkol fermantasyonuna gegmeden dnce iki agamali maya ¢ogaltma
iglemi yapilir. Raki tiretiminde maya olarak Saccharomyces cerevisiae kullanilir.

Fermantasyon tankina, c¢ogaltilmis maya konup iizerine sira eklenerek fermantasyon baglatilir.
Fermantasyonun takibi; sicaklik ve yogunluktaki diigme kaydedilerek kontrol edilir. Alkol fermantasyonunun asil
iiriinleri etil alkol ve COy’dir. Fermantasyonun yan iiriinleri olarak gliserin, asetaldehit, yiiksek alkoller, asit ve
esterler ile metanol meydana gelir.

C6H1206 — > 2C2H50H + 2C02 + 28,2 k.cal

Fermantasyon sirasinda olusan CO; ortamdan uzaklastirilarak CO; yikama kolonuna gonderilir. Maysede
seker tamamen pargalandiginda fermantasyon islemi tamamlanir. Fermantasyon sonunda baslangigtaki seker
miktarina bagli olarak alkollii mayse elde edilir. Alkollii mayse distilasyon iinitesine gdnderilir.

b) Kolon Distilasyonu: Geleneksel ve diizgiin ilerlemis bir fermantasyon siireci gecirmis maysenin
distilasyonu sonucunda elde edilen kaliteli suma, kaliteli Raki iretimi i¢in sarttir.

Fermantasyonunu tamamlayan mayse, distile edilmek {izere suma distilasyon {iinitesine alinir. Kolon
distilasyon tiinitesi; gazdan aritma ve mayse kolonu, pirifikasyon kolonu, rektifikasyon kolonu ve demetilizasyon
kolonlarindan olusur. Kolonlarin i¢inde alkol ile buharin etkilesimini arttirmak amaciyla yerlestirilmis delikli yapida
platolar bulunur. Ters akim prensibine gore c¢alisan sistem, su ve enerji kaybim1 minimize edecek sekilde
tasarlanmistir. Bu iinitede yer alan kolonlarin islevleri asagidaki gibidir.

Gazdan aritma kolonu ve mayse kolonu: Gazdan aritma kolonundan fermantasyondan sonraki artik gazlar ve
distilasyon kalitesi iizerinde negatif etkisi olan ugucu siilfiir bilesikleri atilir. Gazdan aritma isleminden sonra mayse
kolonundan elde edilen alkol %50-60 arasindadir.

Piirifikasyon (aldehit ve bas iiriin saflastirma) kolonu: Bu kolona gelen alkolden ester ve aldehit gibi hafif ve
ucucu bilesenler ile bas mahsul ayrilir. Ozellikle aldehitlerin alinmasi, kalite agisindan 6nemlidir.

Rektifikasyon (diizeltme) kolonu: Yiiksek alkollerin ayrilmasi, bu kolonda gerceklesir. Elde edilen, hacmen
%92-94,5 alkol igeren sumada metanol yiiksek ise, suma demetilizasyon kolonuna gonderilir.

Demetilizasyon kolonu: Bu kolonda suma igindeki alkolden metanol aritilir. Boylece kendine o6zgii
aromastyla en fazla hacmen % 94,5 alkol iceren suma elde edilir.



I1- Raki Uretimi:

Rakidaki toplam alkoliin en az % 65’1 sumadan gelecek sekilde tarimsal etil alkol ile karistirtlmis suma veya
sadece suma bakir imbiklere alinir. Bir 6nceki imbik distilasyon isleminden kalan bas ve son iiriinler (aporak)
kullanilacak durumda ise imbige ilave edilir. En az hacmen % 40 alkol igerecek sekilde su ile seyreltilerek 5000 litre
veya daha kii¢iik dolum hacimli geleneksel bakir imbiklerde, anason tohumu ile distile edilir. 5000 litrelik dolum
hacimli bir imbigin doldurulup distile edilmesi yaklasik 48 saat siirer. Bu distilasyon siiresi i¢inde Rakinin i¢inde
bulunmasi istenmeyen bilesenler, agagida yer alan fraksiyonlar halinde ayrilir.

1-Bas mahsul (imalat harici)
2-Bas mahsul

3-Orta mahsul (Rak1)

4-Son mahsul

5-Son mahsul (imalat harici)

Bas mahsul; ester, aldehit gibi alkole gore daha diisiik derecelerde kaynayan maddeleri igerir. Bu iiriin keskin
kokulu, siit gibi beyaz renktedir. Akisi, distilasyon baslangicindan yaklagik iki saat sonra baglar. Bas mahsiil alim1
bitince etil alkolce zengin, Rakiya islenen orta iiriin alinmaya baslanir. Orta {irliniin alimina akan distilatin kokusu
agirlasip, sicaklig yiikselmeye baslayinca son verilir. Son mahsul kaynama dereceleri alkole gore daha yiiksek olan
yiiksek alkolleri kapsar.

Imbiklerden orta iiriin olarak alman ve alkol derecesi yaklasik %70-80 olan orta iiriin, su ilave edilerek
seyreltilir. Bu igleme “sondiirme” denir. Sondiiriilmiis iiriine, litresinde en fazla 10 gram kadar seker ilave edilebilir.
Raki, en az bir ay paslanmaz ¢elik tanklarda veya mese ficilarda dinlendirilir. Dinlendirilen Raki, filtrelerden
gegirilerek kalite kontrol iglemlerinden sonra nihai {irlin olarak siselenir.

Siseleme: Dolum, kapaklama, etiketleme, kodlama (iiretim tarihi ile lot numarasinin {iriine basilmast), iiriiniin
kalite kontrolii ve kolileme/goklu paketleme islem basamaklarindan olusur.

Raki iiretiminde belirtilen tiim islemlerin, Tiirkiye’de yapilmasi zorunludur.



Sekil 1: Suma Uretimi Proses Akis Semast
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PAKETLEME

Denetleme:

Denetimler; Geleneksel Alkollii icki Sanayicileri Derneginin (GISDER’in) koordinatérliigiinde ve
GISDER’den, Tarim ve Orman Bakanlhigi Gida ve Kontrol Genel Miidiirliigii Gida Isletmeleri ve Kodeks
Dairesinden, Tarim ve Orman Bakanlig Tiitiin ve Alkol Dairesinden ve Cukurova Universitesi Ziraat Fakiiltesi Gida
Miihendisligi Boliimiinden konuda uzman birer kisinin katilimryla dort kisiden olusan denetim mercii tarafindan
yilda bir kere diizenli olarak, ayrica sikdyet veya siiphe iizerine, denetim mercii iiyelerinden en az ii¢ tanesinin
katilimiyla her zaman yapilir. Denetim masraflariin tamami, denetimi yapilan firmalar tarafindan karsilanir.

Denetim kriterlerine asagida yer verilmektedir.

*  Uretimde kullamlan {iziimiin uygunlugu.

*  Uretimde kullamlan anason tohumunun uygunlugu.

* Tarimsal etil alkoliin uygunlugu.

*  Uretim metoduna uygunluk.

*  Uriiniin hacmen % alkol miktar1 (en az % 40).

* Toplam ugucu madde miktar1 (hacmen %100 alkoliin hektolitresinde 100 grama esit veya daha fazla).
*  Uriiniin hacmen trans-anetol miktar1 (litresinde en az 800 miligram).

* Seker kullanilmasi halinde seker miktar1 (litrede en fazla 10 gram).

* Metanol miktar1 (hacmen %100 alkoliin hektolitresinde en fazla 150 gram).
* Ambalajlama kosullarinin uygunlugu.

* Raki ibaresinin ve menge adi ambleminin kullanimimin uygunlugu.

Denetim mercii; iiretimde kullanilan girdilerden baslayarak, iiretim metodu ve son flriiniin dzellikleri
acisindan tiretim tesisi, iiriin ve belgeler lizerinden denetimi yapar ve numune alir. Denetim sirasinda alinan Raki



numuneleri, Tiirk Akreditasyon Kurumu (TURKAK) tarafindan akredite tim Universite veya Gida Kontrol
Laboratuvarinda analiz ettirilerek degerlendirilir.

Denetime iliskin raporlar, GISDER tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna her yil diizenli olarak
gonderilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



