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Cografi isaretin Ad . Olukbas1 Oglak Cevirme Kebabi

Uriin / Uriin Grubu : Kebap / Yemekler ve corbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Nazilli Ticaret Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Yeni Sanayii Mah. 505 Sk. 28 A Nazilli AYDIN

Cografi Simir : Aydin ili Bozdogan ilgesi Olukbasi Koyii

Kullanim Bicimi : Olukbag1 Oglak Cevirme Kebabi ibaresi ve mahreg isareti amblemi,

iiriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya
ambalaj1 lizerinde kullanilamadiginda, Olukbasi Oglak Cevirme Kebabi
ibaresi ve mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Olukbast Oglak Cevirme Kebabi, gida ile temasa uygun bir gubuga gegirilen oglagin, yatay bir sekilde ve
odun atesinde cevrilerek pisirilmesi suretiyle Aydin ili Bozdogan ilgesi Olukbasi Kdyiinde {iiretilen kebaptir.
Kebabin pisirildigi ocaklar, zemin seviyesinde olup mese veya ¢cam agacindan elde edilen odunlar ile yakilir.
Uretimde sadece, 13-14 kg agirh@a ulasan 6-12 aylik disi oglaklar kullanilir. Pisirilmeden énce oglagin i¢ kismina
el ile kaya tuzu siiriiliir, bagka herhangi bir ¢esni maddesi kullanilmaz.

Olukbas1 Oglak Cevirme Kebabi, pisirme i¢in kullanilan ¢ubukla birlikte servisin yapilacagi yere getirilir ve
gida ile temasa uygun kalin bir tahta {izerinde parcalara ayrilip tartilarak satisa sunulur.

Olukbas1 Oglak Cevirme Kebabi geleneksel olarak, ayn1 zamanda cografi sinirda pazarin da kuruldugu giin
olan carsamba giinil pisirilir. Dligiin gibi toplu yemek talepleri olmas1 halinde, istisnai olarak diger glinlerde de
tiretilebilir. Cografi smirin geleneklerine gore erkekler kesim, derinin yiiziilmesi, pismis kebabin par¢alama ve
sunum iglerini, kadinlar ise kebabin pisirilmesi isini yapar.

Olukbast Oglak Cevirme Kebabinin gegmisi, Osmanli doneminde Olukbast Koyiine yerlesen Tiirkmen
yoriiklere dayanir. Cografi sinirin ekonomisinde ve kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir
ile tin bag1 bulunur.

Uretim Metodu:
Olukbast Oglak Cevirme Kebabinin iiretiminde, geleneksel olarak cografi sinirda yetisen oglaklar kullanilir.

13-14 kg agirliga ulagsan 6-12 aylik disi oglak kesilip derisi yiiziildiikten sonra, bobrekleri ve i¢ yaglar
disindaki tiim organlari ¢gikarilir. 1 saat dinlendirilip kani tamamen uzaklastirilir. Genellikle cam agacindan yapilan
ve gida ile temasa uygun bir gubuga, boyun ve kuyruk kismindan gegirilir. Cam agacindan yapilmis gubuk yerine,
paslanmaz celikten yapilmis yaklasik 10 cm ¢apinda borular da kullanilabilir.

Kebabin hava almadan pismesi igin, oglagin arka ayaklari, boynu ve sirt1 iple baglanir. Celik yontemi adi
verilen usul ile oglagin 6n ayaklar1 diz hizasindan kesilerek karin bolgesinde agilan deliklere kilitlenir. Oglagin
piserken egilmemesi i¢in, sirt kismindan ¢entik seklinde bir parga alinarak bu bolge iceriden ¢evirme ¢ubuguna iple
sabitlenir. Pigirilmeden Once oglagin i¢ kismina el ile kaya tuzu siiriiliir, bagka herhangi bir ¢esni maddesi
kullanilmaz.

Kebabin pisirilmesinde zemin seviyesindeki yer ocagi kullanilir. Ocak, mese veya ¢am agaglarindan elde
edilen odunlar ile yakilir. Atesten 40-50 cm uzaga konan oglak, gevrilerek yaklasik 2 saat pisirilir.

Pigen oglak kebab, takildig1 cubukla birlikte servisinin yapilacagi yere getirilir ve ¢cubuk cekilerek ¢ikarilir.
Gida ile temasa uygun kalin bir tahta iizerinde pargalara ayrilan Olukbag1 Oglak Cevirme Kebabi, tartilarak satiga
sunulur.



Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Olukbast Oglak Cevirme Kebabinin gegmisi eskiye dayanir. Olukbasi Kdyiiniin ekonomisinde ve kiiltiiriinde
onemli bir yere sahiptir. Uretiminde, cografi sinirda yetistirilen oglaklar kullamlir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in
bag1 bulunan Olukbas1 Oglak Cevirme Kebabinin tiim iiretim asamalari, cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Nazilli Ticaret Odasinin koordinasyonunda ve Nazilli Ticaret Odasi, Bozdogan H(;e Tarim ve
Orman Miidiirliigii Gida ve Yem Sube Miidiirliigii ile Aydin Adnan Menderes Universitesi Bozdogan Meslek
Yiiksekokulu Veterinerlik Boliimiinden konuda uzman birer kisinin katilimiyla 3 kisiden olusan denetim mercii
tarafindan diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikayet iizerine ise her zaman gergeklestirilir.

Denetime esas kriterlere agagida yer verilmektedir.

e Uretimde kullanilan oglaklarin cografi simirda yetismesi ve dzelliklerinin uygunlugu.
e Ogzellikle pisirme ve sunum bakimindan iiretim metoduna uygunluk.
o Olukbasi1 Oglak Cevirme Kebabi ibaresi ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



