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: Caycuma Manda Yogurdu
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: Mense adi

: Caycuma Ticaret ve Sanayi Odasi
: Yeni Mahalle Atatiirk Bulvari No:38 Caycuma ZONGULDAK

: Caycuma ilgesi

: Caycuma Manda Yogurdu ibareli asagida tanimlanan logo ve mense adi
amblemi, {irliniin ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin ambalaji {izerinde
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Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Caycuma Manda Yogurdu, yorenin dogal ve beseri faktorlerinin etkisi ile farklig1 bulunan ayrica uzun yillarin
kiiltiirel bilgi birikimi ile tiretim yontemi ustalik gerektiren bir iirtindiir.

Caycuma Manda Yogurdu, Caycuma ilgesinde yetistirilen Anadolu mandalarindan elde edilen siitten,
Caycuma’da tretilir.

Yorenin iklimi nedeniyle bitki florast zengindir. Anadolu mandasi irk 6zellikleri ile yetistiriciliginde meraya
yaylim seklinde serbest beslemenin yapilmasi manda siitiiniin niteliginde ve verimde farklilik sebebi olup
doniistiirtildiigi tirtinlerde temel 6zellik olarak varligint gosterir.

Diger yandan dogal faktdrlerin yani sira siitiin islenerek yogurda doniistiiriilmesi yore insanin nesiller
boyunca aktarilan geleneksel bilgi ile glinlimiize taginmustir.

Caycuma’da yetisen Anadolu mandalarindan elde edilen siitiin baz1 fiziko-kimyasal 6zellikleri Cizelge 1°de

verilmistir.
Cizelge 1.Anadolu Manda Siitiiniin Bazi Fiziko-Kimyasal Ozellikleri (%)
Su% Kuru Yag % | Protein | Laktoz Mineral Kiil % Yogunluk pH Asitlik
mad.% % % mad.% (g/cm®) Degeri (°SH)
82-84 16-18 6,0-8,0 | 4,2-46 | 4,2-5 0,7-0,9 0,74-0,83 | 1,027-1,040 | 6,1-6,56 6,7-9,9

Cizelge 2. Caycuma Manda Yogurdunun Bazi Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri:

Kriter Deger (%)

Su 80-86

Kuru Madde 14-20
Yag 2-8
Protein 4-8
Laktoz 2-5

Mineral Madde 0,8-1,2
Asitlik (L.A.) 0,9




Uretim Metodu

Caycuma Manda Yogurdunun iiretiminde, Caycuma meralarinda yil boyunca yayilan Anadolu manda irkinin
siitleri kullanilir. Uretim metodundaki ilk asama siitiin kaynatilmasi olup siit kaynamaya basladiktan sonra yaklagik
olarak siit miktarinin %4’ azalincaya kadar 15-20 dk kaynatilmasina devam edilir. Ardindan sogumaya birakilir ve
yaklasik 4 saat igerisinde mayalama sicakligi 39-40°C’ye erisir. Bu sekilde mayalama sicaklifina gelen siitiin
mayalama islemine gecilir. Mayalama isleminde, yogurt kiltiirii olan spesifik Streptococcus thermophilus ve
Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus un simbiyotik kiiltiirlerinin yer aldig1 ve dogal flora igeren daha dnce
tiretilmis yogurtlar veya hazir kiiltiir karisimlar1 yogurt mayasi olarak kullanilir. Bu amagla kullanilacak yogurt
kiiltiiri veya mayanin ml’sinde, en az 10° kob/g diizeyinde mikroorganizma icermesi gerekir. Bu islem adimi igin
daha 6nceden hazir olan ve miktar olarak yaklasik 1 litre siit i¢in bir tath kagig1 manda yogurdu baska bir kapta 1lik
stit ile iyice karistirildiktan sonra siitiin kaymagi bozulmadan kabin kenarindan ilave edilir. Ardindan 1s1 kaybin
onlemesi ve sabit sicaklig1 saglamasi amaciyla battaniye veya diger materyaller ile mayalanmus siit kabinin etrafi
iyice sarilir ve yaklasik 4 saat mayanin tutmas: beklenir. Diger yandan mayalanmis siit kabinin sabit sicaklikta
kalmasi i¢in iklim odasinda bekletilmesi de miimkiindiir. Siire sonunda hazir hale gelen yogurt, bir giin buzdolabinda
dinlendirildikten sonra tiiketime sunulur.

Denetleme:

Denetimler; Caycuma Ticaret ve Sanayi Odasmin koordinatorliiglinde ve Caycuma Ticaret ve Sanayi
Odasindan, Caycuma Ilge Tarim ve Orman Miidiirliigiinden, Ankara Universitesinin Gida Giivenligi Enstitiisi,
Veterinerlik Fakiiltesi ile Ziraat Fakiiltesinden konusunun uzmani birer kisinin katilimi ile en az ii¢ kisilik denetim
mercii tarafindan yapilacaktir. Yilda bir kez diizenli olarak yapilacak denetimler, ayrica ihtiya¢ duyuldugunda ve
sikayet halinde her zaman yapilacaktir.

Denetimlerde, Caycuma Manda Yogurdunun iiretiminde kullanilan siitin Caycuma ilgesinde yetisen
Anadolu mandalarindan elde edilip edilmedigi, teselliim belgelerinden kontrol edilecektir. Ayrica yogurdun, iiretim
metodu boliimiinde agiklanan 6zelliklere uygun olarak iiretilmesi denetlenecektir. Gerekli goriildiigiinde ek bilgiler
ve analizler istenebilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siirecleri ytiriitiir.



