No: 1757 - Mahreg isareti

SIRNAK HANUHIN / SIRNAK HANUHIN TATLISI

Tescil Ettiren

SIRNAK BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
31.12.2024 tarihinden itibaren korunmak uzere 08.08.2025 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No . 1757

Tescil Tarihi : 08.08.2025

Basvuru No 1 C2024/000416

Bagvuru Tarihi 1 31.12.2024

Cografi isaretin Ad . Sirnak Hanuhin / Sirnak Hanuhin Tatlist

Uriin / Uriin Grubu : Tatli / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren . Sirnak Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Bahgelievler Mah. Belediye Bulvart Merkez SIRNAK

Cografi Simir : Swrnak ili

Kullanim Bicimi . Sirnak Hanuhin / Sirnak Hanuhin Tatlis1 ibaresi ve mahrec isareti

amblem1 firiiniin ambalajimin iizerinde kullamlir. Uriiniin ambalajimin
iizerinde kullanilamadiginda, Sirnak Hanuhin / Sirnak Hanuhin Tatlist
ibaresi ve mahreg isareti amblemi, igletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Sirnak Hanuhin / Sirnak Hanuhin Tatlisi; Latince tiir ismi Pistacia terebinthus olan halk arasinda yaygin
olarak menengic / ¢itlenbik olarak da bilinen bitkilerin meyve kisimlarinin 6giitiilmesi/ezilmesi ve sonrasinda
pekmez ile karigtirilmasiyla hazirlanan Sirnak iline 6zgii bir iiriindiir.

Menengic/citlenbik meyvesi ile pekmez 1:1 oraninda kullanilarak Sirnak Hanuhin / Sirnak Hanuhin Tatlist
hazirlanir.

Sirnak Hanuhin / Sirnak Hanuhin Tathsi iretiminde pekmez olarak yaygin bi¢imde {izim pekmezi
kullanilmakla beraber dut pekmezi de istege bagl olarak kullanilabilir.

Sirnak ilinin mutfak kiltiiriinde 6nemli bir yere sahip olan Sirnak Hanuhin / Sirnak Hanuhin Tatlis1 6zellikle
kis aylarinda, ara 6giinlerde ve kahvalti sofralarinda tiiketilir ve ikram edilir.

Sirnak ilinde uzun yillardir iiretilen, tiretimde kullanilan menengic / ¢itlenbiklerin se¢imi ve 6giitiilmesi /
ezilerek hazirlanmasi ve pekmez ile homojen bir sekilde karigtirilmas1 agamalart ile ustalik becerisi gerektiren Sirnak
Hanuhin / Sirnak Hanuhin Tatlisinin; tiretildigi Sirnak ili ile iin bagi bulunur. Bu sebeplerle; Sirnak Hanuhin / Sirnak

Hanuhin Tatlisinin tiim tiretim agamalari, Sirnak ilinde gergeklestirilir.
Uretim Metodu:

Sirnak Hanuhin / Sirnak Hanuhin Tatlis1 igin Bilesenler Listesi:

o Ogiitiilmiis / ezilmis menengic / ¢itlenbik meyvesi,
o Uziim pekmezi ve / veya dut pekmezi.

Menengic/¢itlenbik meyvesi ile pekmez tiiketilecek/piyasaya arz edilecek miktarda 1:1 oraninda esit olacak
sekilde karigtirlir.

Sirnak Hanuhin / Sirnak Hanuhin Tatlis1 Hazirlanmasi:

Yeteri kadar biiytikliikte gida ile temasa uygun bir kabin icerisine esit miktarlarda temizlenmis / ayiklanmus,
ogitiilmiig/ezilmis menengic / ¢itlenbik ile pekmez konur. Bu karigim gida ile temasa uygun alet / ekipman ile
homojen olacak bir sekilde iyice karigtirilir ve kivamli bir yapi elde edilir. Boylelikle Sirnak Hanuhin / Sirnak
Hanuhin Tatlis1 hazirlanmis olur.

Sirnak Hanuhin / Sirnak Hanuhin Tatlisinin; hazirlanmasindan piyasaya arzina kadar ki tiim asamalarinda
asgari teknik ve gida hijyeni gerekliliklerine riayet edilir.

Uriiniin Muhafaza Kosullari, Tasinmas1 ve Piyasaya Arzi: Sirnak Hanuhin / Sirnak Hanuhin Tatlisinin;
muhafaza edilmesi, taginmasi ve piyasaya arz edilmesi asamalari; kokulardan ari, temiz ve serin ortamlarda
gergeklestirilir.




Sirnak Hanuhin / Sirnak Hanuhin Tatlisi; gida ile temasa uygun ambalajlarda ilgili mevzuata uygun etiket
bilgileri ile piyasaya arz edilir. Sirnak Hanuhin / Sirnak Hanuhin Tatlisinin genellikle tiiketici talebi dogrultusunda
tabaklara ya da ambalajlara konularak servisi yapilir ve piyasaya arz edilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Sirnak ilinde uzun yillardir kendine has iiretim metodu ve bilesenler kullanilarak iiretilen, hazirlanmasi
ustalik becerisi ve emek isteyen Sirnak Hanuhin / Sirnak Hanuhin Tatlisinin iiretim asamalart ustalik becerisi
gerektirir. Bu sebeplerle; tiretildigi Sirnak ili ile iin bag1 bulunan Sirnak Hanuhin / Sirnak Hanuhin Tatlisinin tiretim
asamalari, Sirnak ilinde gergeklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Sirnak Belediyesi koordinatérliigiinde; Sirnak Belediyesi ile Sirnak i1 Tarim ve Orman
Midiirligiiniin katilimiyla en az 3 kisiden olugan denetim merci tarafindan gerceklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet tizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Sirnak
Belediyesi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim merci tarafindan, denetimde aranilacak kriterlere asagida yer verilmektedir:

— Sirnak Hanuhin / Sirnak Hanuhin Tatlisinin hazirlanmasinda kullanilan bilesenler listesinin uygunlugu,

— Sirnak Hanuhin / Sirnak Hanuhin Tatlisinin iretim metodunun uygunlugu,

— Sirnak Hanuhin / Sirnak Hanuhin Tathisi1 ibaresinin ve mahreg isareti amblemi kullanim bi¢iminin
uygunlugu.

Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum
veya kurulusa bildirilir. Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman
gercek veya tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil
ettiren, haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



