No: 1009 - Mahreg isareti

DiYARBAKIR EKSILI DOLMASI

Tescil Ettiren

DIYARBAKIR TICARET VE SANAYi ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
11.11.2020 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 24.01.2022 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1009

Tescil Tarihi : 24.01.2022

Basvuru No 1 C2020/380

Bagvuru Tarihi 1 11.11.2020

Cografi isaretin Ad1 : Diyarbakir Eksili Dolmasi

Uriin / Uriin Grubu : Mabhreg isareti

Cografi isaretin Tiirii : Yemek / Yemekler ve gorbalar

Tescil Ettiren : Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi . Yenisehir Mah. Dr. Yusuf Azizoglu Cad. No:2 Yenisehir DIYARBAKIR
Cografi Sinir1 : Diyarbakir ili

Kullanim Bicimi : Diyarbakir Eksili Dolmas ibaresi ve mahreg isareti amblemi, riniin

kendlsl veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Diyarbakir Eksili Dolmasi ibaresi ve mahreg
isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Diyarbakir Eksili Dolmasi; 1 yasina gelmemis kuzunun etinden edilen bigak kiymasi, 337 sayi ile cografi
isaret olarak tescilli Karacadag Pirinci, ¢esitli baharatlar kullanilarak hazirlanan dolma i¢inin patlican, kabak ve
dolmalik biberlere doldurulup pisirilmesiyle iretilir. Yemege eksiligini, sicak suda demlendirilen sumagin suyu
verir.

Diyarbakir Eksili Dolmasinin gegmisi eskiye dayanir. Diyarbakir mutfak kiiltiiriiniin 6nemli yemeklerinden
biri olup cografi sinira 6zgii liretim metodu bulunur. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi olusmustur.

Uretim Metodu:

Bilesen Listesi ve Kullanilan Ortalama Miktarlar: (6 kisilik):

1 kg yagli kuzu bigak kiymasi
3 su bardag1 Karacadag Pirinci
2 adet sogan

1 demet maydanoz

2 su bardagi tane sumak

2 yemek kagig1 domates salgasi
1 kg patlican

1 kg kabak

0,5 kg dolmalik biber

2 adet domates

3-4 adet sivri biber

20 g tuz

10 g karabiber

10 g kirmizibiber

10 g reyhan

10 g nane

50 g sadeyag

Diyarbakir Eksili Dolmas: tiretiminde kullanilan etler ile sumak ve reyhan cografi sinirdan temin edilir.
Hazirlanmast:

Sumaklar demlenmesi i¢in sicak suda bekletilir. Patlicanlar kesilerek igleri oyulur ve tuzlu suda bekletilir.
Kabaklar ¢ok ince soyulur, ikiye bdliinerek i¢leri oyulur ve hafif tuzlanarak yikanir. Biberler iistten kapagi olacak
sekilde kesilir, ¢ekirdekleri ¢ikarilip yikanir. Sogan dogranip yagda kavrulur ve baharatlar eklenir. Salca, kiigiik
dogranmus sivri biber, kiyma, maydanoz ve piring ilave edilerek karistirilir. Demlenen sumak suyundan bir miktar
harcn i¢ine ilave edilip iyice karistirilir. Elde edilen dolma igi patlican, kabak ve biberlerin i¢ine doldurulur. Farkli
sebzeler kars1 karsiya gelecek ve agizlar1 birbirini kapatacak sekilde yatay olarak tencereye dizilir. Uzerine kalan
sumak suyu ve lizerini kapatacak kadar sicak su ilave edilir. Dolmalarin dagilmasin1 6nlemek i¢in iizerine delikli
yass1 dolma tas1 agirlik olarak konur ve dolmalar pismeye birakilir. Yemegin suyu kaynamaya baslayinca atesi
azaltilarak yaklasik 50 dakika pisirilir. Pisince suyu siiziilir. Diyarbakir Eksili Dolmasinin servisi Sicak olarak ve
yaninda kiigiik bir kdsede dolma suyu ile birlikte yapilir.



Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Diyarbakir Eksili Dolmasinin gegmisi eskiye dayanir. Diyarbakir mutfak kiiltiiriiniin 6nemli yemeklerinden
biri olup cografi sinira 6zgili liretim metodu bulunur. Bu sebeplerle cografi smir ile iin bagt bulundugundan
Diyarbakir Eksili Dolmasinin tiim {iretim agsamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odasinin Koordinatorliigiinde ve Diyarbakir Ticaret ve Sanayi
Odas ile Diyarbakir il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden iiriin konusunda uzman en az 3 kisiden olusan denetim
mercii tarafindan gergeklestirilir. Denetimler diizenli olarak yilda en az bir kere yapilir. Sikayet {izerine veya gerekli
goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.

Denetim merecii; iiretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugunu; iiretim metoduna uygunlugu ve Diyarbakir
Eksili Dolmasi ibaresi ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu denetler. Denetim sirasinda tespit
edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler, ilgili kisi, kurum veya kurulusa bildirilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



