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Cografi isaretin Ad1 : Malatya Yagli Ekmegi

Uriin / Uriin Grubu : Ekmek / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren . Yesilyurt Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : M. Kasim Mah. Adiyaman Caddesi Yesilyurt MALATYA

Cografi Sinir : Malatya ili

Kullanim Bi¢imi : Malatya Yagli Ekmegi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, tirtiniin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Malatya Yagli Ekmegi ibaresi ve mahreg isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tamimu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Malatya Yaglh Ekmegi; ekmeklik bugday unu veya tam bugday unu, su, tuz, margarin yag (tercihen tereyagi)
ve yas maya kullanilarak hazirlanan hamurun, {izerine yumurta sarisi siiriiliip susam ve ¢orek otu serpildikten sonra
odun veya dogalgazli tas firinda pisirilerek {iretilen ekmektir.

Malatya Yagh Ekmeginin pismis agirligi yaklagik 100 g’dir. Kalinligi 1 cm kadar olan, 20 cm ¢apina yakin
daire seklindedir.

Malatya Yagli Ekmeginin pisirildigi odun ile ¢alisan tas firinlar, sicakligi uzun siire muhafaza edebilmeleri
icin 6zel olarak tasarlanmustir. Firin tabani yarim daire olan ¢eyrek kiire seklindedir. Tabanda asagidan yukariya
sirasi ile kirmizi toprak, yaliim malzemesi olarak kireg, tuz, cam tozu ve karatas bulunur. Kiire kisminda ise tas,
kirmizi toprak, tuz, tugla ve beton bulunur. Firmin girig kismi yaklagik olarak 1 m eninde ve 70 cm yiiksekligindedir.
Bu agikligin hemen iistiinde dumanin disar1 ¢ikmast i¢in baca bulunur. Ayrica igeri hava girisini saglayan bir de
koriik bulunur. Taban kisminin yaklagik %35°1 ates i¢in ayrilmustir.

Malatya Yagli Ekmeginin ge¢misi eskiye dayanir. Malatya ilinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahiptir.
Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

8 adet yaglh ekmek icin bilesenler:

e 750 g ekmeklik bugday unu veya tam bugday unu

e 350mlsu

e 250 g margarin yag (tercihen tereyagi)

e 1 adet yumurta sarist (iistiine siiriilmesi igin)

o 25 g yas ekmek mayas1 (Saccharomyces cerevisiae)
e 8gtuz

e 25gsusam

e 25 ¢orek otu

Un, su, maya ve tuz, hamur kazaninda karistirilarak 10 dakika yogrulur. Belirtilen miktardaki yag ilave edilip
5 dakika daha yogrulur. Hamur teknesine alinarak 40 dakika dinlendirilir.

Dinlendirilerek mayalanmas1 saglanan hamur, yaklagik 130 g’lik pargalara ayrilir. Elde yuvarlanip ekmek
kepegi serpilmis pasalara koyularak 30-40 dakika ikinci dinlenmeye birakilir.

Dinlendirilen hamur, cografi simirda pes denen ve tizerine kepek serpilmis mermer tezgahin iistiine konur.
Kalmlig1 1 cm kadar olan, 20 cm ¢apina yakin daire sekli verilir. Uzerine yumurta saris1 siiriildiikten sonra parmak
uglari ile bastirilarak tirnak izi verilir, susam ve ¢érek otu serpilir. 350-400 °C’de odun veya dogalgazla ¢alisan tas
firmnlarda, kizarincaya kadar 4-5 dakika pisirilir.

Malatya Yaglh Ekmegi, gida ile temasa uygun ambalajlarda satisa sunulur. Giinliik olarak iretilir ve sicak
olarak tiiketilmesi tavsiye edilir.



Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Malatya Yagli Ekmeginin gegmisi eskiye dayanir. Malatya ilinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahiptir.
Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunan Malatya Yagli Ekmeginin tiim iiretim asamalari, cografi sinirda
gerceklesir.

Denetleme:

Denetimler; Yesilyurt Belediyesinin koordinasyonunda, Yesilyurt Belediyesinden, Malatya il Tarim ve
Orman Miidiirliigiinden ve Malatya Il Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigiinden konuda uzman birer kisinin katilimiyla 3
kigiden olusan denetim mercii tarafindan yapilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir defa, ayrica gerekli goriilmesi
ve sikayet halinde ise her zaman gergeklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; iiretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu, iiretim metoduna uygunluk ile
Malatya Yagli Ekmegi ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluglarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



