No: 1817 - Mahreg isareti

SiiRT PIRTIKE CORBASI

Tescil Ettiren

SIIRT iL TARIM VE ORMAN MUDURLUGU

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Mulkiyet Kanunu kapsaminda
18.10.2024 tarihinden itibaren korunmak Uzere 06.02.2026 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1817

Tescil Tarihi : 06.02.2026

Basvuru No 1 C2024/000287

Bagvuru Tarihi : 18.10.2024

Cografi isaretin Ad . Siirt Pirtike Corbast

Uriin / Uriin Grubu : Corba / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Siirt Il Tarim ve Orman Miidiirliigii

Tescil Ettirenin Adresi : Bahgelievler Mah. Gaffar Okan Cad. No: 11 56000 Merkez SIIRT
Cografi Sinir 2 Siirtili

Kullanim Bicimi : Siirt Pirtike Corbasi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, Griiniin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Siirt Pirtike Corbasi ibaresi ve mahreg isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Siirt Pirtike Corbast; 1spanak, piring, kuru sogan, aycicek yagi, domates salgasi, tuz, karabiber, pul biber ve
su karigimina tane sumak suyu eklenerek hazirlanan ve sicak olarak tiiketilen Siirt iline 6zgii bir ¢orbadir. Pirtike
ismi Arapca’da sebze ¢orbasi anlamina gelmektedir.

Siirt Pirtike Corbasi Siirt’in tescilli cografi isareti Siirt Kiteli / i¢li Koftesi ile birlikte tiiketilen Siirt ilinin
mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yeri olan ve genellikle kisin tiiketilen bir corbadir.

Cografi sinirda uzun bir ge¢mige sahip olan Siirt Pirtike Corbasinin cografi sinir ile {in bagt bulunur.
Uretim Metodu:

Yaklasik 6 kisilik Siirt Pirtike Corbasi iiretmek icin gerekli olan bilegenlere ve iiretim metoduna asagida yer
verilmektedir.

Bilesenler:

— 1 kg 1spanak

— 50 g piring

— 50 ml ay¢igek yagt

— 200-250 g kuru sogan
— 250 g tane sumak

— 50 g domates salgast
— 15¢9tuz

— 5 g karabiber

— 5g pul biber

- 1lsu

Hazirlanist:

Kirmizi rengi ve eksi tadin1 suya birakmasi amaciyla tane sumak 300 ml 1lik suda 30 dk. bekletilir. Ispanaklar
karbonatli ve sirkeli sudan gecirilerek temizlenip ortalama 1,5 cm kalinliginda dogranir. Soganlar kiip seklinde
dogranip sivi yagla beraber pembelesinceye kadar kavrulur. Ardindan domates salgasi eklenerek 1-2 dk. daha
kavurma islemine devam edilir. Ispanak, piring, tuz ve baharatlar tencereye eklenir ve 1spanaklar suyunu salana
kadar kavrulur. Hazirlanan karigimin tizerine 1 litre kaynar su eklenip 10 dk. kaynatilir. Islatilan tane sumagin posast
siizgecten gecirilip corbanin igerisine ilave edilip 20 dk. daha pisirme islemine devam edilir. Hazir olan Siirt Pirtike
Corbasinin servisi 15 dk. dinlendirildikten sonra sicak olarak yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Siirt Pirtike Corbasinin cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir. Siirt ilinin mutfak kiiltliriinde 6nemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagt bulunan Siirt Pirtike Corbasinin tiim {iretim agamalari, cografi sinirda
gergeklestirilir.



Denetleme:

Denetimler; Siirt il Tarim ve Orman Miidiirliigii koordinasyonunda Siirt 11 Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigiinden
1 uzman, Siirt Ticaret ve Sanayi Odasindan 1 uzman ile Siirt Il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden 2 uzman olmak
iizere en az 4 kisiden olusan denetim mercii tarafindan yapilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir defa, gerekli
goriilen durumlarda ve sikdyet halinde ise her zaman gergeklestirilir.

Denetime esas kriterler asagidaki gibidir:

o Uretimde kullanilan bilesen ve miktarlarinin uygunlugu
o Uretim metoduna uygunluk.
o Siirt Pirtike Corbasi ibaresinin ve mahreg igareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda goérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



