No: 1018 - Mahreg isareti

TARSUS BIBERIYESI

Tescil Ettiren
TARSUS BELEDIYESI
TARSUS ORMAN iSLETME MUDURLUGU

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Mulkiyet Kanunu kapsaminda
06.01.2021 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 03.02.2022 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1018

Tescil Tarihi : 03.02.2022
Basvuru No 1 C2021/006
Bagvuru Tarihi 1 06.01.2021
Cografi isaretin Ad1 : Tarsus Biberiyesi
Uriin / Uriin Grubu . Biberiye / Yiyecekler igin ¢esni/lezzet vericiler, soslar ve tuz
Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti
Tescil Ettiren : 1. Tarsus Belediyesi
2. Tarsus Orman Isletme Miidiirliigii
Tescil Ettirenin Adresi : 1. Tozkoparan Zahit Mah. Kasim Giilek Blv. Belediye Tesisleri Tarsus
MERSIN
2. Yeni Omerli Mah. 4113. Sokak No:131 33400 Tarsus MERSIN
Cografi Sinir1 : Mersin ili Tarsus ilcesi ve Akdeniz ilgesine bagli ihsaniye ve
Pugkaracadag mahallesi
Kullanim Bi¢imi : Tarsus Biberiyesi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, tiriiniin kendisi veya

ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Tarsus Biberiyesi ibaresi ve mahreg isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Tarsus Biberiyesi; cografi sinirda yetisen Rosmarinus officinalis L. (Lamiaceae) bitkisinin yapraklarinin
kurutulmasiyla elde edilir. Cografi sinirda kusdili, piiren ve hasalban olarak da bilinen Tarsus Biberiyesi; baharat ve
¢ay olarak tiiketilir.

Tarsus Biberiyesi tohumdan (generatif) ve ¢elikle (vejetatif) liretilebilir. Ancak bitkinin 1000 dane agirligi
0,9 gram olan kii¢iik, ¢cimlenme giicii diisiik ve sert tohumlart oldugu i¢in en yaygin iiretim sekli, kdklendirilmis
stirgiin celikleri ile yapilan tiretimdir.

Tarsus Biberiyesinin ugucu yag orami kuru yaprak iizerinden %1,5 ila %2,4 arasinda degisir. Kimyasal
bilesenleri igerisinde ugucu yag orant %1,8, cineol orani ise en az %40’tir. Tarsus Biberiyesi kuru yapraklarinda
rutubet en fazla % 10°dur.

Tarsus Biberiyesinin ayirt edici 6zelliklerini etkileyen temel etkenler, cografi smirin iklimi ve toprak
ozellikleridir. Yillik ortalama sicakligin 18,1°C’den fazla olmasi; kis aylarinda ortalama sicakliginin 6,8°C’den fazla
olmasi ve 0°C’nin altina diigmemesi; yillik yagisin 600,6 mm ile 725,9 mm arasinda olmasi; yillik ortalama nispi
nemin % 63,2 ile % 70,2 arasinda olmasi, 6zellikle yaz aylarinda sicaklik ve nispi nemin yiiksek olmasi Tarsus
Biberiyesinin ayirt edici 6zelliklerini kazanmasini saglayan iklim 6zelliklerindendir.

Tarsus Biberiyesinin ge¢cmisi eskiye dayanir. Cografi sinirin mutfak kiiltiiriinde ve ekonomisinde 6nemli yeri
vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

1.Tarsus Biberiyesinin dogal alanlarindaki iiretimi:

Tarsus Biberiyesinin yayilis alanlari ¢ogunlukla orman alanlari oldugu igin, Tarsus Orman Isletme
Midiirliigii tarafindan yapilan planlamalara gére ve verilen izinler dogrultusunda iiretim yapilir. Bitkinin
stirdiiriilebilirliginin saglanmast igin her y1l ayni sahada iiretim yapilmaz ve ayni sahadaki iiretim, iki y1llik donemler
seklinde planlanr.



Tarsus Biberiyesinin iiretimi, genellikle bitkinin ugucu yag oraninin en yiiksek oldugu donemler olan
temmuz-ekim aylari arasinda yapilir. Ancak bitkinin gi¢eklendigi diger donemlerde de tiretilebilir.

Cicekli dallarin siirgiinleri yerden 10 cm yukaridan kesilir. Bitkinin kendisini yenileyebilmesi igin; dallar
kopartilmadan makas, bigak vb. keskin bir aletle kesim yapilmasina, koklerin zarar gormemesine, bitkinin iizerinde
en az %10 yesil aksam birakilmasina dikkat edilir.

Bitkilerden kesilerek toplanan Tarsus Biberiyesi, kurutma yapilacak yere en kisa siirede ulastirilmalidir.
Ugucu yag elde etmek amaciyla kullanilacak Tarsus Biberiyeleri, yas olarak distilasyona tabi tutulabilir.

2.Tarsus Biberiyesi Fidesinin Uretimi ve Dikimi:

Tarsus Biberiyesi tohumdan (generatif) ve gelikle (vejetatif) tiretilebilen bir bitkidir. Ancak bitkinin 1000
dane agirligi 0,9 g olan kiiciik, cimlenme giicti diisiik ve sert tohumlar1 vardir. Bu yilizden tohum ile {iretim fazla
tercih edilmez. En yaygin ve kolay iiretim sekli; koklendirilmis siirgiin ¢elikleri ile yapilan tiretimdir.

Tarsus Biberiyesi Celiklerinin Uretimi: Cografi smmrdaki dogal biberiyeler, celiklerin alinacagi anag
biberiyelerdir. Ayrica Dogu Akdeniz Ormancilik Arastirma Enstitiisi Miidirliginde bulunan anaglardan da
yararlanilabilir. Tarsus Biberiyesinin gelikle ¢ogaltmasi, cografi sinirin iklim sartlarinin elverigli olmasindan dolay1
her mevsimde yapilabilir.

Celiklerin koklenmesini saglayacak koklendirme ortami hazirlanir ve viyollere yerlestirilir. Koklendirme
ortamu olarak; 1/4 6lgii torf ya da ¢lritiilmiis misir sap1 samani ve 3/4 olgti briket topragi karisimi ya da 1/3
¢lirtitiilmiis misir sap1 samani ve 2/3 volkanik tiif kullanilabilir. Mevcut bitkinin ug siirgiinlerinden, yaklasik 15-20
cm’lik kisimdan yar1 odunsu ¢elikler ¢elik makasi ile alinir ve viyollere yerlestirilir. Koklenmeyi arttirict herhangi
bir hormon kullanimina gerek yoktur. Celikler kis aylarinda alinmigsa kapali seralarda, bahar aylarinda alinmigsa da
acik ortamda ancak golgede bekletilmelidir. Genellikle 1-2 ay igerisinde ¢elikler koklenir. Koklenmis gelikler, dikim
alanlarina gonderilebilir.

Tarsus Biberiyesinin Dikimi: Biberiye fidelerinin sahaya dikiminde ilkbahar (mart-mayis) ya da sonbahar
aylar1 (eyliil-kasim) tercih edilmelidir. Dikim Oncesinde toprak tavda oldugu donemde siiriilmeli ve diskaro
gecilmelidir. Dikimlerde sira aras1 100 ¢m, sira tlizeri 70 cm olmalidir. Dikim sonrasi can suyu verilir. Salma sulama,
yagmurlama ya da damlama seklinde sulama yapilabilir. Ancak bitki sulanmadan da kurak kosullarda yetisebilir. Ot
alma, ¢apalama gibi bakim islemleri diizenli araliklarla yapilmalidir.

Dikimler tarlalara ve yamag arazilere yapilir. Tarsus Biberiyesi fidanlari, Mersin Orman Bélge Miidiirligiine
bagh fidanlikta yetistirilir ve dikime hazir sekilde satilir. Dikim yapildiktan sonra ilk yil iiretim yapilmamas,
bitkinin daha iyi gelismesi i¢in énemlidir. Ikinci y1ldan itibaren hasat yapilabilir.

3.Tarsus Biberiyesinin Kurutulmas: ve Depolanmast:

Agustos ile kasim aylar1 arasinda yapilan hasattan hemen sonra dogal veya suni yolla kurutma iglemi
gergeklestirilir. Islemi yaparken hasat edilen iiriin, dogal kurutma yénteminde; giinesi dogrudan gérmeyen, golgeli,
havadar ve kuru ortamlarda kurutulur. Kurutma, demetler halinde ya da siirgiinleri ¢cok kalin olmayacak sekilde (en
fazla 20 cm kalinliginda) serilerek yapilir. Dengeli kurumanin saglanabilmesi igin sik sik alt iist edilerek
havalandirilmali, kizigma ve renk kararmasina meydan verilmemelidir.

Suni kurutma yapilacaksa bitki biinyesindeki ugucu yagin bitkiden uzaklasmasini engellemek ve bitki
iceriginde bulunan etken maddelerin zarar gérmesini dnlemek amaciyla kurutma tinitesinde sicaklik en fazla 35 °C
olmalidur.

Kurutma yapildiktan sonra Tarsus Biberiyesinin yapraklari, dallarindan/sap kisimlarindan siyrilip
paketlemeye hazir hale gelir. Kurutulan biberiyeler serin, 151ksiz ve nemsiz bir ortamda gida ile temasa uygun kapali
paketlerde veya ¢uvallarda saklanabilir.

Tarsus Biberiyesi baharat ve ¢ay olarak tiiketilir. Ayrica ugucu yag iiretiminde de kullanilir.
Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Tarsus Biberiyesinin ge¢misi eskiye dayanir. Cografi sinirin mutfak kiiltiiriinde ve ekonomisinde 6nemli yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi smnir ile iin bagi bulundugundan {iretimin tiim agamalari, cografi sinirda gergeklesir.



Denetleme:

Denetimler; Tarsus Belediyesinin koordinatorliigiinde; Dogu Akdeniz Ormancilik Aragtirma Enstitiisti
Miidiirliigiinden bir orman miihendisi, Tarsus Orman Isletme Miidiirliigiinden bir orman miihendisi, Tarsus Ziraat
Odasindan bir ziraat mithendisi, Tarsus Belediyesi Tarimsal Hizmetler Midiirliigiinden bir ziraat miihendisinin
katilimiyla olusan dort kisilik denetim mercii tarafindan yapilir.

Denetimler hasat (agustos-kasim) déneminde yilda bir defa olmak tizere, ihtiya¢ duyuldugunda ve sikayet
iizerine ise her zaman yapilir.

Denetimlere esas kriterlere agagida yer verilmektedir.

Tarsus Biberiyesinin kuru yapraklarindaki rutubet oraninin en fazla % 10 olmas:.

Tarsus Biberiyesinin ugucu yag oraninin kuru yaprak iizerinden % 1,5 ila % 2,4 arasinda olmast.
Tarsus Biberiyesinin u¢ucu yag kimyasal bilesenleri igerisinde 1,8 cineol igeriginin en az %40 olmasi.
Uretim metoduna uygunluk.

Ambalajlama ve saklama kosullarinin uygunlugu.

Tarsus Biberiyesi ibaresinin ve mahre¢ adi ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



