No: 932 - Mahreg Isareti

KONYA KAKIRDAKLI BOREK

Tescil Ettiren

KONYA BUYUKSEHIR BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
24.09.2020 tarihinden itibaren korunmak Uzere 26.10.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1932

Tescil Tarihi 1 26.10.2021

Basvuru No 1 C2020/320

Bagvuru Tarihi 1 24.09.2020

Cografi isaretin Ad1 : Konya Kakirdakli Bérek

Uriin / Uriin Grubu : Borek / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Konya Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Nisantas Mah. Vatan Cad. No:2 Selguklu KONYA

Cografi Sinir1 : Konya ili

Kullanim Bicimi : Konya Kakirdakli Borek ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, triniin

kendISI veya ambalaji {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Konya Kakirdakli Borek ibaresi ve mahreg
isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Konya Kakirdakli Borek; boreklik bugday unu, siit, yags maya ve beyaz seker ile hazirlanan yumusak
kivamdaki hamurun i¢ine kakirdak (kavrulmus kuyruk yag1), kuru sogan, domates, yesilbiber, maydanoz, karabiber
ve pul biberden olusan harcin koyulup firinda pisirilmesi suretiyle iiretilen borektir. Sekli ovaldir.

Konya Kakirdakli Borek, Konya yemek kiiltiirii iginde dnemli bir yere sahiptir. Gegmisi eskiye dayanir ve
cografi sinira 6zgii iiretim metodu ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeple Konya Kakirdakli Borek, cografi sinir ile
in bagi bulunur.

Uretim Metodu:
4 kisilik Konya Kakirdakli Borek iiretimi igin gerekli olan bilesenler asagidaki gibidir.

Hamur icin bilesenler:

1. kalite boreklik bugday unu
250 ml 1lik siit

20 g yas maya

250 ml su

130 g siizme yogurt

130 ml s1v1 yag

10 g beyaz seker

1 adet yumurta aki

12 g tuz

ic harc icin bilesenler

1 su bardagi kakirdak (kavrulmus kuyruk yagr)
1 adet kuru sogan

2 adet domates

2 adet yesilbiber

1 demet maydanoz

10 g karabiber

10 g pul biber

Boregin ici icin domateslerin kabuklar1 soyulur. Sogan, biber, domates ve maydanoz ince dogramr. Uzerine
kakirdak ve baharatlar eklenip karigtirilir.

Yogurma kabinin i¢ine 1lik siit, yas maya, seker ve az miktar un eklenir ve karistirilir. 10 dakika mayanin
aktiflesmesi beklendikten sonra un hari¢ diger bilesenler eklenir. Yumusak ve hafif ele yapisan bir hamur elde
edinceye kadar un eklenip yogrulur ve 20 dakika mayalandirilir.

Mayalanan hamurdan i¢i boyutunda oval sekilde bezeler yapilir ve hazirlanan i¢ harg¢ bezelerin iizerine
koyulur. Hamurun ovalligi bozulmadan ince uzun olacak sekilde kenarlar birbirine birlestirilir. Uzerlerine yumurta
siiriiliir. Konya Kakirdakli Borek, énceden 1sitilmis 200°C’deki firinda pisirildikten sonra servis yapilir.



Cografi Simir icerisinde Ger¢eklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Konya Kakirdakli Boregin gecmisi eskiye dayanir. Cografi sinira 6zgii tiretim metodu ustalik becerisi
gerektirir. Bu sebeple cografi sinir ile bagi bulunan Konya Kakirdakli Boérek tiim iiretim agamalari, cografi sinirda
gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Konya Biiyiiksehir Belediyesinin koordinatorliigiinde; Konya Biiyiiksehir Belediyesi Saglik ve
Sosyal Hizmetler Dairesinden, Konya il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden, Konya Gastronomi ve Turizmciler
Derneginden ve Necmettin Erbakan Universitesi Turizm Fakiiltesinden konuda uzman birer temsilcinin katilimryla
olusan dort kisilik denetim mercii tarafindan yapilir.

Yilda bir kere diizenli olarak ayrica sikdyet halinde ve ihtiya¢ duyuldugu her zaman yapilacak denetimlere
esas kriterlere asagida yer verilmektedir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin ve miktarlarinin uygunlugu.
e Konya Kakirdakli Boregin iiretim metoduna uygunlugu.
o Konya Kakirdakli Borek ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



