No: 987 - Mahreg Isareti

ERZURUM CORTUTU PANCARI

Tescil Ettiren

ERZURUM TiCARET BORSASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
24.03.2021 tarihinden itibaren korunmak Uzere 27.12.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No

Tescil Tarihi

Basvuru No

Bagvuru Tarihi
Cografi isaretin Ad
Uriin / Uriin Grubu
Cografi isaretin Tiirii
Tescil Ettiren

Tescil Ettirenin Adresi

Cografi Sinir1
Kullamim Bi¢imi

: 987

1 27.12.2021

: C2021/000137

1 24.03.2021

: Erzurum Cortutu Pancari

: Yemek / Yemekler ve gorbalar

: Mabhreg isareti

: Erzurum Ticaret Borsast

: Kazim Karabekir Paga Mahallesi Musalla Cad. No:23 Yakutiye /
ERZURUM

: Erzurum ili

: Erzurum Cortutu Pancar1 ibareli agagida verilen logo ve mahreg isareti
amblemi, {iriiniin ambalaj1 {izerinde yer alir. Uriiniin ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Erzurum Cortutu Pancari ibareli logo ve mahreg isareti
amblemi isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

PANCARI

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Cografi simirda salgam bitkisinin (Brassica napobrassica) yumrularindan elde edilen tursuya ¢ortutu adi
verilir. Erzurum Cortutu Pancart ise ¢ortutunun, dana eti, tereyagi, salga, sogan, bulgur ve pul biberle pisirilmesi ile

uretilir.

Erzurum Cortutu Pancarinin ana malzemesi salgamdir. Erzurum’da bolca yetistirilen salgam, dnce tursu
yapilarak tiiketilmis daha sonra bu tursudan yemek yapilarak tiikketime devam edilmistir. Erzurum mutfagmin
geemisi eskiye dayanan ve liretimi ustalik becerisi gerektiren yemeklerinden olan Erzurum Cortutu Pancarmin
iiretimi cografi sinira 6zgii nitelik tasir. Bu sebeple cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Cortutunun hazirlanist;

Malzemeler:

1 kg salgam

1 cay bardagi kaya tuzu
1 yemek kasig1 tuz
21su

Salgamlar ilk 6nce daire seklinde dilimlenir daha sonra kii¢iik parmak kalinliginda kesilir. Kesilen pargalar,
1 ¢ay bardag1 kaya tuzu ile harmanlanarak bir gece kaya tuzunda bekletildikten sonra sudan gegirilir. Ardindan tursu
kurulacak kaplara doldurularak tizerine 1 yemek kasig1 tuz ve 2 litre su eklenir. Salgam pargalarinin suyun igerisinde
kalmas1 amaciyla iizerlerine agirlik konularak kabin agzi kapatilir. Cortutu, oda sicakliginda 15 giin bekletildikten
sonra kullanima hazir hale gelir.

Erzurum Cortutu Pancariin yapilisi (Yaklasik 4 kisilik);

Malzemeler:

130 g Cortutu
2 yemek kas181 tereyagi

1 yemek kasig1 domates salgasi



— 500 g dana eti (500 gr Kemikli et, par¢a et veya po¢ seklinde kullanilabilir) veya 150 g dana kavurma
— 1 cay bardag: pilavlik bulgur

— 1 cay kasi81 pul biber

— 1 adet orta boy kuru sogan

Dana eti (Kemikli et, parga et veya po¢) kullanilmast durumunda etlerin tizerini gegecek sekilde su eklenerek
didiikliide yaklasik 45 dakika haglanarak pisirilir. Kavurma kullanilmasi durumunda ise haglama agamasi atlanir.
Sogan dogranip tereyagi ile kavrularak iizerine salga konulduktan sonra karigtirilir. Ardindan haslanan et veya
kavurma eklenir. Cortutu, iizerini gegecek sekilde suya konulur ve 10 dakika suda dinlendirilir. Dinlenen ¢ortutu
stiziilerek yemege eklenir. Bulgur ve pul biber de eklenerek kisik ateste 30 dakika pisirilir. Erzurum Cortutu Pancari,
30 dakika dinlendirildikten sonra servis edilir.

Cografi Simir ig:erisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, igleme ve Diger islemler:

Erzurum Cortutu Pancari {iretimi, kendine 6zgii kosullar bulundurur. Bu sebeple yore ile iin bagi bulunan
Erzurum Cortutu Pancarinin tiim iiretim agamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Erzurum Ticaret Borsas1 koordinasyonunda ve Atatiirk Universitesi Turizm Fakiiltesi, Erzurum
Il Tarim ve Orman Miidiirliigii ve Erzurum Ticaret Borsasindan konuda uzman birer kisinin katilimiyla ii¢ kisiden
olusan denetim mercii tarafindan, diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikayet iizerine ise her
zaman gergeklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; tretimde kullanilan bilesenlerin ve miktarlarinin uygunlugu; iretim
yontemlerinin uygunlugu ve Erzurum Cortutu Pancari ibareli, logo ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin
uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



