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GAZIANTEP BUYUKSEHIR BELEDIYESI

Tescil Ettiren

GAZIANTEP BUYUKSEHIR BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
08.07.2020 tarihinden itibaren korunmak Uzere 06.08.2021 tarihinde
tescil edilmistir.
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Cografi Isaretin Ad1 . Gaziantep Mumbar Dolmas1 / Antep Mumbar Dolmasi

Uriin / Uriin Grubu . Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Incili Pmnar Mah. Sehit Yusuf Erin Cad. Biiyiiksehir Belediyesi
Sehitkamil GAZIANTEP

Cografi Sinir1 : Gaziantep ili

Kullanim Bi¢imi . Gaziantep Mumbar Dolmasi/ Antep Mumbar Dolmasi ibaresi ve mahreg

isareti amblemi, {iriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin
kendisi veya ambalaji lizerinde kullanilamadiginda, Gaziantep Mumbar
Dolmas1 / Antep Mumbar Dolmasi ibaresi ve mahrec isareti amblemi
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Gaziantep Mumbar Dolmasi/ Antep Mumbar Dolmasi, alisilagelmis adi ile bolgede mumbar olarak bilinen
koyun bagirsaginin; koyun kiymasi ve genellikle bulgur ya da tercihe gore piring kullanilarak yapilan i¢ harci ile
doldurularak hazirlanan Gaziantep iline 6zgii bir yemektir. Bolgede halk arasinda ‘‘bumbar’’ olarak da bilinir.
Genellikle kurban bayramlarinda yapilan, yapimi zahmetli ve ustalik becerisi gerektiren bir yemektir. Genellikle
pisirildikten sonra sadeyag veya tereyaginda kizartilarak dis yiizeyi gevrek hale getirilir.

Gaziantep Mumbar Dolmasi / Antep Mumbar Dolmasinin, iretildigi Gaziantep ili ile bilinirliligi ve iin bag
bulunur.

Uretim Metodu:
Gaziantep Mumbar Dolmasi1 / Antep Mumbar Dolmasi (5-6 Kisilik menti i¢in) Bilesen Listesi:

1 kg koyun mumbari,

300-500 g koyun kiymasi (yagl),
300-400 g bulgur,

300-400 g (istege gore) piring,

30-50 g domates salgast,

30-50 g biber salgast,

25-35 g sadeyag / tereyag,

40-100 g kuru sogan,

3-4 dis sarimsak,

3-7 g karabiber,

1-2 tath kasig: tuz,

1-2 yemek kasig1 (istege gore) kirmizi pul biber,
Yarim gay kasig1 (istege gore) yenibahar.

Mumbarin temizlenerek bekletilecegi sirkeli suyu hazirlamak i¢in: 0,5 litre sirke, yeterince su, portakal
kabugu veya limon kabugu 1 adet (istege gore).

Gaziantep Mumbar Dolmasi1 / Antep Mumbar Dolmasi1 Hazirlanmasi:

Gaziantep Mumbar Dolmas1 / Antep Mumbar Dolmasi hazirlanirken; mumbarlarin i¢ ve dis her iki tarafinin
¢evrilerek iyice temizlenmesi, sirkeli suda bekletilmesi gerekir. Yikanan mumbear ters ¢evrilerek suyun altinda bigak
yardimiyla kazinarak temizlenir. Tuz ve sogan ile ovulur. I¢erisinde sirkeli su bulunan yeterli biiyiikliikteki bir kapta
2-3 saat kadar bekletilir. Kullanilacak olan mumbar, basta Hayvansal Gidalar i¢in Ozel Hijyen Kurallar1 mevzuati
ve ilgili gida mevzuatina uygun olmalidir.

Bilegen listesinde verilen bilesenler karistirilarak i¢ harci hazirlanir. Gaziantep Mumbar Dolmasi / Antep
Mumbar Dolmasi genellikle bulgur ile yapilir ancak tercihe gore piring ile de hazirlanabilir. Mumbar tekrar
yikanarak yagh kismi ice gelecek sekilde dolma doldurmada kullanilan aparatlar yardimu ile gevrilerek doldurulur.
Gaziantep Mumbar Dolmasi / Antep Mumbar Dolmasi hazirlanmasinda; mumbarlarin delinmeden, yirtilmadan
temizlenmesi ve doldurulmasina dikkat edilir. Mumbarin piserken patlamamasi igin, i¢i ¢ok fazla doldurulmaz.



Uglar1 baglanarak birkag yerinden sisle delinir. Tencereye dizilip, dolmalarin istiinii gegecek kadar yeterince su
ilave edilerek pisirilir.

Pigirilen mumbarlar tencereden ¢ikarilarak tavaya alinir. Eritilmis tereyagi veya sadeyagda gevrek hale
gelinceye kadar kizartilir.

Gaziantep Mumbar Dolmasi / Antep Mumbar Dolmasinin; sicak olarak servis edilmesi ve tiiketilmesi tavsiye
edilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Gaziantep Mumbar Dolmasi / Antep Mumbar Dolmasi, Gaziantep ili ile 6zdeslesen, uzun yillardir bolgesinde
bilinen ve yorenin kiiltiirel birikimi ile gliniimiize ulasan, iiretiminin her asamasinda ustalik becerisi gerektiren bir
tirtindiir. Bu sebeple iiriiniin tiim tiretim asamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklesmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi koordinatérliigiinde, Gaziantep 11 Tarim ve Orman
Miidirligii, Gaziantep Biiyliksehir Belediyesi, Gaziantep Esnaf ve Sanatkéarlar1 Odalar Birliginden birer iiyenin
katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan gergeklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet {izerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Gaziantep
Biiyiiksehir Belediyesi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim mercii, Gaziantep Mumbar Dolmasi / Antep Mumbar Dolmasi cografi isareti kullanim bigiminin
uygunlugunu, iiretimde kullanilan bilesen listesi ve “Uretim Metodu” béliimiinde belirtilen hususlara uygun {iretim
yapilip yapilmadigint kontrol eder. Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler
denetlenen ilgili kisi, kurum veya kurulusa bildirilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda goérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri ytiriitiir.



