No: 909 - Mahreg Isareti

KONYA MENEKSELI PILAV

Tescil Ettiren

KONYA BUYUKSEHIR BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
17.09.2020 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 01.10.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 909

Tescil Tarihi 1 01.10.2021

Basvuru No 1 C2020/296

Bagvuru Tarihi : 17.09.2020

Cografi isaretin Ad : Konya Menekseli Pilav

Uriin / Uriin Grubu : Pilav / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Konya Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Nisantas Mah. Vatan Cad. No:2 Selguklu KONYA

Cografi Sinir1 : Konya ili

Kullanim Bicimi : Konya Menekseli Pilav ibaresi ve mahreg isareti amblemi, iiriiniin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Konya Menekseli Pilav ibaresi ve mahrec isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Konya Menekseli Pilav; yesil mercimegin hafifce haglanip bulgur ilave edilerek pisirilmesi ve iizerine kizgin
tereyaginin gezdirilerek dokiilmesi suretiyle iiretilir. Bahar aylarinda kir menekseleriyle siislenerek servis yapilir.

Konya Menekseli Pilavi, Konya yemek kiiltiirii iginde 6nemli bir yere sahiptir. Gegmisi eskiye dayanir ve
cografi sinira 6zgii liretim metodu ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeple Konya Menekseli Pilavin, cografi sinir ile
iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:
4 kisilik Konya Menekseli Pilavin iiretimi igin gerekli olan bilegenler agagidaki gibidir.

400 g bulgur

200 g yesil mercimek
50 g tereyagi

7gtuz

Yesil mercimek ayiklanip yikandiktan sonra hafif iri kalacak sekilde haslanir. Bulgur ve tuz ilave edilir.
Karisimin iizerini ortecek kadar su eklenerek yumusayincaya kadar pisirilir. Tereyagi ayri bir kapta kizdirilip pisen
pilavin iizerine gezdirilerek dokiiliir. Konya Menekseli Pilavin servisi, bahar aylarinda kenarlar1 kir menekseleri ile
siislenen tabakta yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Konya Menekseli Pilavin gecmisi eskiye dayanir. Cografi sinira 6zgii iiretim metodu ustalik becerisi
gerektirir. Bu sebeple cografi sinir ile {in bagi bulunan Konya Menekseli Pilavin tiim iiretim asamalari, cografi
sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Konya Biiyiiksehir Belediyesinin koordinasyonunda ve Konya Biiyiiksehir Belediyesi Saglik ve
Sosyal Hizmetler Dairesinden, Konya il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden, Konya Gastronomi ve Turizmciler
Derneginden ve Necmettin Erbakan Universitesi Turizm Fakiiltesinden konuda uzman birer temsilcinin katilimiyla
olusan bes kisilik denetim mercii tarafindan yapilir.

Yilda bir kere diizenli olarak ayrica sikayet halinde ve ihtiya¢ duyuldugu her zaman yapilacak denetimlere
esas kriterlere asagida yer verilmektedir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin ve miktarlarinin uygunlugu.
e Pilavin pigirilmesi ve servis agsamalarini kapsayan tiretim metoduna uygunluk.
e Konya Menekseli Pilav ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda goérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri ytiriitiir.



