No: 1529 - Mahreg isareti

CUKURCA TAHiNi

Tescil Ettiren

CUKURCA KAYMAKAMLIGI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
13.06.2022 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 29.01.2024 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1529

Tescil Tarihi :29.01.2024

Basvuru No : C2022/000185

Bagvuru Tarihi : 13.06.2022

Cografi isaretin Ad : Cukurca Tahini

Uriin / Uriin Grubu : Tahin / Diger

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Cukurca Kaymakamlig1

Tescil Ettirenin Adresi : Emirsaban Mahallesi Cumhuriyet Caddesi Cukurca Hiikiimet Konag1
Cukurca HAKKARI

Cografi Simir : Hakkari ili Cukurca ilgesi

Kullanim Bicimi : Cukurca Tahini ibareli asagida verilen logo ve mahrec igareti amblemi,

iiriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya
ambalaj1 tizerinde kullanilamadiginda, Cukurca Tahini ibareli logo ve
mabhreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

BI.IHI.IR[:A
TAHINI

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Cukurca Tahini, tas degirmende 6giitiilen susamlar kullanilarak Hakkari ilinin Cukurca ilgesinde iiretilen
tahindir. Susamlar mese odunu atesinde kavrulur, su ile donen tas degirmende 6giitiiliir. Bu sebeple tortu ve iist
kisminda yag tabakasi olusmaz. Susamin kavurma siiresi uzun oldugu igin Cukurca Tahini, kahverenginden koyu
kahverengi tonlarindadir. Akiskan kivamlidir.

Cukurca Tahininin 6zelliklerine asagida yer verilmektedir.

Tablo: Cukurca Tahininin 6zellikleri

Ozellik Deger

Protein %18,15+ 0,93
Seliiloz Tayini 9,48 + 3,17
Kiil %2,92 + 1,66
Seker 2,81 +0,20
Yag %56,07 + 3,56
(S(;elrebﬂe(s(t:i}rllzignzseircll)i ve asit degeri tayini %0.36 + 0,13

Cukurca Tahini, Cukurca ilgesinde uzun bir gegmise sahiptir. Cografi siirin mutfak kiiltiiriinde dnemli bir
yeri vardir. Uretimi, 6zellikle susamlarin yetistirilmesi ve tahin iiretimine hazirlanmas1 bakimindan cografi sinira
0zgii nitelik tagir ve ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunur

Uretim Metodu:

Cukurca Tahini iiretiminde tercihen cografi sinirda yetisen susamlar kullanilir. Cukurca Tahini tiretiminin ilk
asamasi susamlarin iiretilmesidir. Mayis ayinda ekilecek olan susamlarin hazirlanmasi igin toprak ¢apalanir ve 10-
20 giin bekletilir. Ardindan 5-6 giin de toprak yumusamasi i¢in sulanir. Son gece susam taneleri bir kaba konulup
iistiine su eklenir ve bu halde sabaha kadar bekletilir. Bu yonteme ¢imlendirme iglemi denilir. Sabah susamlar sigmis
ve neredeyse agmak {izere olan susam taneleri siizdiriiliip bir kumasa serilir. Biraz kuruyunca kuru toprakla
karistirilir. Bu islem heniiz 1slak olan tohumun toplu halde ekilmesini 6nlemek icin gergeklestirilen bir agamadir.
Diger yanda yumusamis tarlaya da ip yardimiyla bir rehber yapilir. Bu rehberin amaci hem ayni yere iki kez tohum



atmamak hem de bos yer birakmamak i¢indir. Bununla birlikte susamlarin ekim arasi agik olmalidir, aksi takdirde
susamlarin biiylimeleri zorlagacaktir. Eyliil ayimnda boy veren susamlar bigilir. Temiz bir yerde kurutulur. Silkelenip
riizgarh bir yerde havaya vurulup temizlendikten sonra ¢uvallara koyulur.

Cuvallara doldurulan susamlar ¢ubuklarla déviilerek susam taneleri, bitkisinden ayrilir. Susam taneleri dis
kabugundan ayirmak i¢in su dolu havuzlara aktarilir. Susamlarin oldugu su havuzuna tuz ilave edilerek karigtirilir
(1000 mI’ye, 100-150 g tuz) ve susamlarin temizlenmesi saglanir. Havuzlara doldurulan susamlar 1 gece suda
bekletilir. Kabuklarindan ayrilan susamlarin taneleri iistte, kabuklari altta kalir. Ustte kalan susam taneleri alinip
stiziiliir. Stiziilen susamlar nemli bir sekilde kavurmak igin tas ocaklara gotiiriiliir. Susamlarin tag ocakta
kavrulmasinin sebebi; kavurma asamasinda ocagin atesini sabit tutmasi, sicakligi esit ve her tarafa yaymasi
susamlarin diizglin kavrulmasi i¢in 6nemlidir. Yayvan ve genis bir ocak oldugu icin tek seferde daha ¢cok susam
daha kolay kavrulur. Susam taneleri tamamen kuruyup, rengi doniinceye kadar kavrulur. Kavrulan susamlar toplanip
havalandirilarak ilk sicagini atmasi saglanir. Daha sonra ince bir elege alinir, susam igerisindeki istenmeyen unsurlar
temizlenir. Temizlenen susamlar ¢uvallara doldurulup tas degirmenlere gotiiriiliir.

Cografi sinirda yiiksek hizla akan akarsu kenarina kurulan degirmenler suyun giicliyle déner. Susamlar koni
seklindeki genig bir hazneye doldurulur. Donen degirmene bir aparatla baglanan hazne her donmede titresim
sayesinde sarsilir ve susamlar azar azar dibegin igerisine dokiiliir. Biri sabit biri donen iki degirmen tasin arasina
giren susamlar ezilir ve akiskan haldeki tahine doniigiir. Taslarin arasinda ezilen susamlarin asir1 hizdan yapisini
kaybetmemesi ve fazla kavrulup acilasmamasi icin dakikada en fazla 50-55 devirle donecek sekilde suyun hizi
ayarlanmalidir. Tas degirmenlerin arasindan sizan tahin, yine bir aparat ile kaba akar ve gida ile temasa uygun seffaf
bidonlara konularak paketlenir. Seffaf kaplara konulmasinin sebebi tahinin renginin ve kivammin rahatga
gozlemlenmesidir. Cukurca Tahini oda sicakliginda, kuru, serin ve giines gdrmeyen depolarda 1 yi1l muhafaza
edilebilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Cukurca Tahini, Cukurca ilgesinde uzun bir ge¢mise sahiptir. Cografi sinirin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir
yeri vardir. Uretimi, 6zellikle susamlarin yetistirilmesi ve tahin iiretimine hazirlanmas1 bakimindan cografi sinira
0zgii nitelik tasir ve ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Cukurca Tahininin
tiim {iretim agamalari, belirlenen cografi sinir igerisinde gergeklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Cukurca Kaymakamliginin koordinatdrliigiinde; Cukurca Kaymakamligi, Cukurca ilce Tarim
Midiirligii ve Cukurca Belediyesinden {iriin konusunda uzman birer kisi olmak iizere toplam 3 kisiden olusan
denetim mercii tarafindan yapilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikayet
lizerine ise her zaman gergeklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; 6zellikle susamlarin 1slatilmasi ve kavrulmas: asamalart olmak tizere tiretim
metoduna uygunluk, iiriin 6zelliklerinin uygunlugu ve Cukurca Tahini ibaresi, logosu ile mahreg isareti ambleminin
kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri ytiriitiir.



