No: 1693 - Mahreg isareti

KONYA BALIK COKRATMASI

Tescil Ettiren

KONYA BUYUKSEHIR BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
14.12.2022 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 28.01.2025 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1693

Tescil Tarihi : 28.01.2025

Basvuru No : C2022/000454

Bagvuru Tarihi 1 14.12.2022

Cografi isaretin Ad1 : Konya Balik Cokratmasi

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve ¢orbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Konya Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Nigsantas Mah. Vatan Cad. Konya Biiyiiksehir Belediyesi Selcuklu
KONYA

Cografi Simir : Konya ili

Kullanim Bicimi : Konya Balik Cokratmasi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, iiriiniin

kendisi veya ambalaji1 {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Konya Balik Cokratmasi ibaresi ve mahreg
isareti amblemi igletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Konya Balik Cokratmasi, sazan baligi basi ve gévdesi, sogan, sarimsak, tereyagi, zeytinyagi, sal¢a, su ve tuz
kullanilarak yapilan bir balik yemegidir. Genellikle kis aylarinda yapilan sicak servis edilen bir yemek tiirtidiir.

Sazan baliklarinin bas kisimlar1 da kullanilarak yapilan Konya Balik Cokratmasi Konya ilinin mutfak
kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahiptir. Uriiniin hazirlanisiyla Konya iline 6zgii kosullar barmdiran Konya Balik
Cokratmasinin cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Konya Balik Cokratmasi yapiminda kullanilan bilesenler:

14 g zeytinyagi

30 g tereyagi

300 g sogan (halka seklinde dogranmis)
21 g sarimsak

16 g domates salcasi

16 g tuz

4 adet sazan balig1 bas1 ve govdesi

200 ml su

Servis sirasinda istege baglh kullanilan bilesenler:

30 g maydanoz
45 ml limon suyu

Hazirlanisi:

Tereyag1 zeytinyagiyla birlikte eritilir. Halka halka dogranmis soganlar konulur. Sogan ve sarimsak
kavrulduktan sonra salga ve tuz eklenir. Balik baslar1 ve etleri yerlestirilir. Sicak su ilave edilerek karistirilir. Uzerine
limon ve maydanoz ilave edilerek sicak servis edilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Konya Balik Cokratmasi cografi sinirda uzun bir ge¢mise sahiptir. Konya ilinin mutfak kiiltiiriinde énemli
bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Konya Balik Cokratmasinin tiim iiretim agamalart,
belirtilen cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Konya Biiyiiksehir Belediyesinin koordinatdrliigiinde; Konya Gastronomi ve Turizmciler
Derneginden, Konya Il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden, Necmettin Erbakan Universitesi Turizm Fakiiltesinden ve
Konya Biiyiiksehir Belediyesinden iiriin konusunda uzman birer kisinin katilimiyla 4 kisiden olusan denetim mercii
tarafindan diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikayet lizerine ise her zaman gergeklestirilir



Denetim mercii tarafindan; tiretimde kullanilan bilesenlerin ve miktarlarinin uygunlugu; tiretim metodunun
uygunlugu ve Konya Balik Cokratmasi ibaresi ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



