No: 1823 - Mahreg isareti

AFYON PALIZE / AFYONKARAHISAR PALIZE

Tescil Ettiren

AFYONKARAHISAR BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
13.03.2023 tarihinden itibaren korunmak Uzere 13.02.2026 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1823

Tescil Tarihi : 13.02.2026

Basvuru No : C2023/000103

Bagvuru Tarihi : 13.03.2023

Cografi isaretin Ad1 : Afyon Palize / Afyonkarahisar Palize

Uriin / Uriin Grubu : Tatli / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Afyonkarahisar Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Karaman Mah. Albay Resat Cigiltepe Cad. No:11 Merkez
AFYONKARAHISAR

Cografi Sinir : Afyonkarahisar ili

Kullamim Big¢imi : Afyon / Afyonkarahisar Palize ibaresi ve mahreg isareti amblemi, iiriiniin

kendisi veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Afyon / Afyonkarahisar Palize ibaresi ve
mahreg igareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Afyon Palize / Afyonkarahisar Palize; su, bugday nisastasi, ceviz i¢i ve toz seker tiriinleri kullanilarak tiretilen
geleneksel tatlidir. Palize kelimesi farsca kokenli bir kelime olup “siiziilmiis sey, jole”” anlamina gelmektedir. Soguk
olarak servis edilir ve jolemsi bir goriiniime sahiptir.

Yeni dogum yapan lohusa kadinlara ziyaret i¢in gidildiginde anne siitiine katki saglayacagi diisiiniildiigiinden
ikram amagli yapilir. Cografi smirda nisan, kina gecesi, diigiin gibi 6zel gilinler i¢in de iiretilir. Afyon /
Afyonkarahisar Palize yaninda pekmez ile birlikte servis edilir.

Afyon Palize / Afyonkarahisar Palize, Afyonkarahisar ilinde uzun bir ge¢mise sahiptir. Cografi simirin mutfak
kiiltiirtinde 6nemli bir yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Afyon Palize/ Afyonkarahisar Palize Bilesenleri (6 Kisilik):

e 1250¢r Su

e 100 gr bugday nisastasi
e 125 grcevizigi

e 375 grtoz seker

o 20 ml pekmez

Hazirlanmasi:

Bir tencerede suya nisasta eklenir ve ¢irpma teli kullanilarak cirpilir. Cirpma islemine nisasta, su ile
Oziimseninceye (nisasta tanecikleri kalmayincaya) kadar devam edilir. Sonrasinda seker ilave edilerek 5-7 dakika
daha ¢irpma islemine devam edilir. Cirpma islemleri sonrasinda kisik ateste kivam alincaya kadar yaklasik 15 dakika
boyunca pisirilir. Pigirme iglemi bittikten sonra 5 dakika tatli dinlendirilir. Sonrasinda servis edilmek i¢in kaselere
konulur. Uzerine ceviz i¢i ve pekmez eklenerek soguk sekilde servisi yapilir.

Cografi Siir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Afyon Palize / Afyonkarahisar Palize Afyonkarahisar ilinde uzun bir gegmise sahiptir. Cografi sinirin mutfak
kiiltiirinde 6nemli bir yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Afyon Palize / Afyonkarahisar
Palizenin tiim liretim asamalar1 cografi simirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Afyonkarahisar Belediyesinin  koordinatorliigiinde, Afyonkarahisar Belediyesinden,
Afyonkarahisar Il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden, Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi Odasindan, Afyon Kocatepe
Universitesi Turizm Fakiiltesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Béliimiinden ve Afyonkarahisar Esnaf ve Sanatkarlar
Odalar Birliginden {iriin konusunda uzman birer kisinin katilimiyla olusan 5 kisilik denetim mercii tarafindan
gerceklestirilir. Denetimler, diizenli olarak yilda en az bir kere yapilir. Ayrica sikdyet iizerine ve gerekli goriilen
hallerde her zaman yapilir.



Denetime esas kriterlere agsagidaki gibidir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu,
e Uretim metoduna uygunluk,
o Afyon Palize / Afyonkarahisar Palize ibaresinin ve mahreg isareti amblemi kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri yiiriitiir.



