No: 1674 - Mahreg isareti

KONYA KiFAYESI

Tescil Ettiren

KONYA BUYUKSEHIR BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
29.07.2022 tarihinden itibaren korunmak Uzere 23.12.2024 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1674

Tescil Tarihi :23.12.2024

Basvuru No : C2022/000231

Bagvuru Tarihi : 29.07.2022

Cografi isaretin Ad1 : Konya Kifayesi

Uriin / Uriin Grubu : Komposto / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar
Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Konya Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Nisantag Mah. Vatan Cad. No: 2 Selguklu KONYA

Cografi Simir : Konya ili

Kullanim Bi¢imi : Konya Kifayesi ibareli ve mahreg isareti amblemi, iiriiniin kendisi veya

ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Konya Kifayesi ibaresi ve mahreg¢ isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Konya Kifayesi; armut, ayva, elma, seftali, visne, kayis1 vb. taze meyvelerden tek tek ya da karigik olarak
hazirlanan meyve tatlisidir. Servisi soguk yapilir.

Konya Kifayesi giinliik tiiketimin yan1 sira diigiin, nisan vb. 6zel giinlerde de ikram edilir.

Konya Kifayesinin, Konya ilinin mutfak kiiltiiriinde énemli bir yere sahiptir. Bu sebeple cografi sinir ile
arasinda {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:
Konya Kifayesinin iiretiminde kullanilan malzemeler agagida bulunmaktadir.

— 1 kg meyve (armut, ayva, elma, seftali, visne, kayist vb.)
— 400 ml su

— 170 g beyaz seker

— 1 adet y1ldiz anason

— 1 adet ¢cubuk targin

— 3 gzerdegal

— 26 gtoz seker (sos igin)

Meyve/meyveler yikanir. Visne disindaki meyvelerin ¢ekirdekleri ¢ikarilip kabuklari soyulup dilim dilim
kesilip hazirlanir. Derin bir kapta su kaynatilip igerisine hazirlanan meyve/meyveler ile birlikte istege bagli olarak
anason, tar¢in ve zerdecal eklenip meyveler yumusayincaya kadar kaynatmaya devam edilir. Ardindan sekeri
eklenip 5 dakika daha kaynatilip ocaktan alinip sogumaya birakilir.

Sos olarak kiiciik bir tavada seker eritilip karamelize olunca meyvelerin iizerine dokiilerek servisi yapilabilir.
Cografi Siir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Konya Kifayesinin, Konya ilinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeple cografi sinir ile {in
bag1 bulunan Konya Kifayesinin tiim tiretim agamalari, belirtilen cografi sinirda gerceklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Konya Biiyliksehir Belediyesinin koordinatorliigiinde ve Konya Biiyiiksehir Belediyesi Saglik
ve Sosyal Hizmetler Dairesinden, Konya il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden, Konya Gastronomi ve Ascilar
Turizmciler Derneginden ve Necmettin Erbakan Universitesi Turizm Fakiiltesinden konudan uzman birer kisi olmak
iizere en az 3 kisiden olusan denetim merci tarafindan periyodik olarak ve ihtiyag¢ halinde her zaman ayrica sikayet
iizerine denetimler yapilacaktir.

Denetim mercii; malzemelerin uygunlugunu, iiretim metoduna uygunlugunu ve Konya Kifayesi ibaresinin
ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu denetler.



Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklesmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren, haklarin
korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



