No: 814 - Mahreg isareti

BELEN KOMURCUKURU PEKMEZI

Tescil Ettiren

ISKENDERUN TiCARET VE SANAYi ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Mulkiyet Kanunu kapsaminda
18.09.2020 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 28.07.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 814

Tescil Tarihi : 28.07.2021

Basvuru No : C2020/307

Basvuru Tarihi : 18.09.2020

Cografi Isaretin Ad1 . Belen Komiircukuru Pekmezi

Uriin / Uriin Grubu : Pekmez / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar
Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Iskenderun Ticaret ve Sanayi Odas1

Tescil Ettirenin Adresi : Yenisehir Mah. Atatiirk Bulvar1 No:51 Iskenderun HATAY

Cografi Simir1 : Hatay ili Belen ilgesi

Kullanim Bi¢imi . Belen Kémiirgukuru Pekmezi ibareli asagida verilen logo ve mahreg

isareti amblemi iiriiniin ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Belen Komiirgukuru Pekmezi ibareli logo ve
mahreg isareti amblemi isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.
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Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Belen Komiirgukuru Pekmezi, sivi iiziim pekmezine iiretim teknolojiSi geregi onceden iretilmis kati tiziim
pekmezi katilarak iretilen, siiriilebilir ve kati1 kivama sahip bir pekmezdir. Belen Kémiirgukuru Pekmezi, tatli ve
kati izim pekmezi sinifinda yer alir.

Ozellikle Belen ilgesinin Komiirgukuru Mahallesinde iiretilmesi ile alisilagelmis adiyla halk arasinda Belen
Komiirgukuru Pekmezi olarak bilinir. Belen Komiirgukuru Pekmezinin, belirtilen cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Belen Komiirgukuru Pekmezi; Tiirk Gida Kodeksi mevzuatina uygun olarak iiretilir ve tiiketiciye arz edilir.
Belen Komiirgukuru Pekmezinin rengi krem-kahverengiden acik kahverengi renk tonlarinda degisir. Renkte
meydana gelen bu farklilagsma, pekmezin ¢irpilma siiresine bagl olarak degiskenlik gosterir. Cirpilma siiresi arttikga
Belen Komiir¢ukuru Pekmezinin rengi daha agik renk tonlarina dogru degisir (Sekil-1).

Sekil-1. Belen Komiirgukuru Pekmezi
Uretim Metodu:

Belen Kémiircukuru Pekmezinin Uretimi:

Belen Komiirgukuru Pekmezinin tiretiminin her agamasinda gida ile temasa uygun alet ve ekipman kullanilir.
Uretimde tercihen belirtilen cografi sinirda iiretilen iiziimlerden kullamlir. Uziimler; toplandiktan sonra ayiklanir ve
yikanir. Pekmez {iretimi i¢in yaklasik 200 kg iiziime bolgede pekmez topragi olarak nitelendirilen ilgili gida
mevzuatina uygun 2-3 kg kalsiyum karbonat karistirilir. Uziimler 6nce mekanik olarak ezilir daha sonra “megene”
denilen tahta teknelere alinarak ezme islemine devam edilir. Elde edilen iiziim siras1 “lakin” denilen tabam diiz
kalayli bakir legenlerde kaynatilir. Kaynatilan iiziim sirasinin 30-60 dakika kadar dinlendirilmesi saglanir. Ilik
haldeki tiziim siras1 bolgede “cehmer” adi verilen siizeklerden siiziiliir ve tekrar kaynatmaya alinir. Kaynatma



islemine iiziim sirasinin istenilen kivama gelinceye kadar devam edilir. Bolgede “kernep” adi verilen karistiricilar
yardimiyla kaynatma sirasinda siramin karigtirilmasi saglanir. Istenilen kivama getirilen {iziim pekmezi tahta
teknelere alinir. Bu pekmez iki giin kadar dinlendirilir. Ayrica bu siire zarfinda pekmez araliklarla ¢girpilir. Boylelikle
pekmezin renginin agilmasi ve iriine 6zgii kivamini almasi saglanmir. Cirpma islemi; “kiilek” adi verilen tahta
kiirekler ile yapilabildigi gibi, son yillarda ucunda karistirict bagligi bulunan daha modern ekipmanlar ile de
yapilabilir. Uretilen bu pekmez ambalajlara dolum yapilmadan énce ortalama %1 oraninda daha dnceden iiretilmis
bolgede maya olarak tabir edilen kati {iziim pekmezi ile homojen olarak karistirtlir. Bu islem pekmezin konuldugu
ambalaj icinde katilasmasini tamamlamasini saglar.

Belen Komiircukuru Pekmezi liretim akis semasi asagida Sekil-2’de verilmistir.

e Uziim

e Yikama ve Ayiklama

e Pckmez Toprag ilavesi

o Uziimlerin Sikilmasi (Sira eldesi)

o Isil Islem

e Dinlendirme (30-60 dk)

e Kaynatma Kazanina Alma

o Kaynatma ve Koyulagtirma (40-45 dk)

o Teknelere Alma ve Dinlendirme

e Cirpma Islemi

e Kati1 Uziim Pekmezinden Yaklasik % 0,1 Oraninda Katilmas1
e Ambalajlama ve Pekmezin Ambalaj I¢inde Katilasmas1
o Tiiketiciye Arz / Pazarlama

Sekil-2. Belen Kémiirgukuru Pekmezi Uretim Akis Semasi

Belen Komiirgukuru Pekmezi; dogrudan tiiketilebilecegi gibi, ekmek lizerine siiriilerek veya ceviz i¢i ile
karistirilarak da tiiketilmesi tavsiye edilir.

Depolama ve Muhafaza Kosullar::

Belen Komiirgukuru Pekmezi; iiretiminden son tiiketiciye kadar tiim asamalarinda, temiz ve kuru yerlerde
kokulardan ari bigimde, dogrudan giines 1s1§indan korunur. Gida ile temasa uygun ambalajlar ile ambalajlanarak
serin ortamlarda muhafaza edilir. Uriiniin ambalajinda ilgili gida mevzuatia uygun etiket bilgileri yer alir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Uriin hazirlamada ustalik becerisi gerektirmesi ve kullamlan {iretim metodu bakimindan farklilasan Belen
Komiirgukuru Pekmezinin tiim iiretim agamalar1 belirtilen cografi sinirda gegeklesmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Iskenderun Ticaret ve Sanayi Odas1 koordinatdrliigiinde; iskenderun Ticaret ve Sanayi Odasi ile
Hatay il Tarim ve Orman Miidiirliigiin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan gergeklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet iizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Iskenderun
Ticaret ve Sanayi Odasi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim mercii; Belen Komiirgukuru Pekmezi cografi igareti kullanim bigiminin uygunlugunu, iiriiniin
depolama ve muhafaza kosullar1 ile “Uretim Metodu” béliimiinde belirtilen hususlara uygun iiretim yapilip
yapilmadigim denetler. Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gereken tedbirler, denetlenen
ilgili kisi, kurum veya kurulusa bildirilir.



Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli gergek veya tiizel
kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren, haklarin
korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



