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Cografi Isaretin Ad1 : Nizip Nanesi

Uriin / Uriin Grubu : Nane / Yiyecekler i¢in ¢esni/lezzet vericiler, soslar ve tuz

Cografi Isaretin Tiirii : Mense adi

Tescil Ettiren : Nizip Ticaret Borsasi

Tescil Ettirenin Adresi : E-90 Karayolu Uzeri Borsa Hizmet Binas1 Nizip GAZIANTEP

Cografi Sinin : Gaziantep ili Nizip ilgesi

Kullanim Bi¢imi : Nizip Nanesi ibareli asagida bulunan logo ve mense adi amblemi {iriiniin

kendisi veya ambalaji lizerinde yer alir.

nizip nanesi

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Yesil rengi ve kendine has aromasi ile farklilasan Nizip Nanesi (Mentha spicata L.), yas ve kurutulmus olarak
piyasaya arz edilir.

Nizip Nanesinin tarimina 1960’11 yillarda baglanmis olup fideleme yontemi ile iiretilir.

Nizip Nanesine (yas) ait baglica ugucu yag bilesenleri; carvon (%40-70), limonen (ortalama %20), carveoller,
carvon izomerleri, carvil asetatlar ayrica mentol, borneol, linalol, menton, jasmon, perilalkol vb. monoterpenler ve
seskiterpenlerdir. Bu ugucu yag bilesenleri Nizip Nanesinin aromasinin olusumunda etkilidir. Nizip Nanesinde
toplam ugucu yagin en biiyiik kismini olusturan carvon ugucu yagi, iirliniin kendine has aromasinin olusumunda en
onemli bilesendir.

Nizip Nanesine aroma ve kalite 6zelliklerini; bélgenin iklim sartlari, toprak yapisi, giinesli giin sayist,
sicaklik, hasat zamani ve kurutma yontemi kazandirir.

Karasal iklim nedeniyle gece ile giindiiz arasinda sicaklik farkinin hasat doneminde ortalama 24 °C olmasi,
geleneksel golgede kurutma ydntemini etkileyen bolgenin rakimi ve yiizey yapisi, Nizip Nanesine kendine has yesil
renk ve aromasinin olusumunda etkilidir.

Yaz aylarinda havadaki bagil nem degerinin ¢ok diisiik olmasi ve giineslenme siiresi/gilines 1s18inin yeryliiziine
daha dik gelmesi nedeniyle yliksek sicaklikta daha kisa siirede kuruyan Nizip Nanesinde, aroma kayb1 daha diigiik
olur.

Kurutulmus Nizip Nanesi; Mentha spicata L. cinsine giren kiiltiir bitkilerinin ¢igeklenme doneminde hasat
edilerek ve teknigine uygun olarak kurutulmasi ve yapraklarmin saplarindan siyrilarak ufalanmasiyla elde edilir.
Nizip Nanesinin (kurutulmus) baz fiziksel ve kimyasal 6zellikleri agagida Tablo 1°de verilmistir.



Tablo 1. Nizip Nanesinin (kurutulmus) fiziksel ve kimyasal 6zellikleri

Ozellik Deger
Rutubet en ¢ok (%) 10
Yabanci madde en ¢ok (% m/m) 0,1
Toplam kiil miktar1 en ¢ok (% m/m) (K.M’de) 12
Ucucu yag miktari en az (ml/100 g) * 0,7
% 10’luk HCl'de ¢oziinmeyen kiil miktari en ¢ok (% m/m) (K.M’de) | 2,5
Sap ve dal parcaciklart en ¢ok (% m/m) 5

* Sonucun hesaplanmasinda kuru madde esas alinmaz.

Toprak o6zellikleri: Nizip Nanesinin yetistirildigi topraklar fosfor, mangan, potasyum ve kire¢ miktarlari
bakimindan zengindir. Nizip Nanesinin yetigtirilmesine uygun toprak 6zellikleri; killi-tinli, hafif alkali karakterde,
tuzsuz, orta derecede organik madde ve yeterli miktarda azot iceren topraklardir.

Sulama suyu &zellikleri: Sulama suyu yeraltt sularindan elde edilir. Orta sertlikteki su, hafif alkalidir.
Tletkenlik degerinin ise diisiik olmas1 az tuzlu su smifina girdigini gdsterir.

Uretim Metodu:

Nizip Nanesi yas ve kuru olarak iretilir. Yas nane iiretimi bolgede haziran-ekim aylari araliginda yapilir.
Kuru nane iiretimi ise hasadin ardindan yapilir.

Ekim: Yorede ekim islemine sitilleme (fide, yeni fidan) denilir. Sitilleme nane bitkisi ¢igek a¢tigi zaman,
taze cikan dallarmin koparilip hemen topraga ekilmesidir. Sitilleme ilk kirimda ve taze fidenin 10-15 cm
yiiksekligine ulastiginda yapilir. Parmak derinliginde acilan g¢ukura taze fidan ekilir. Bu islem genellikle 15 nisan
ile 15 mayis arasindaki, hava sicakliginin ¢ok fazla olmadigi ilkbahar aylarinda yapilir.

Giibreleme: Giibre olarak koyun/kegi giibresi (zibil) kullanilir. Zibilleme isleminin ilki subat ayinda ve nane
ekimi 6ncesinde topragi zenginlestirmek i¢in topraga karisacak sekilde ve sulama ile yiizeyde serbet (beyaz kdpiik)
olusumu olacak sekilde yapilir. Tkinci zibilleme islemi ise yaklasik 45 giin sonra yapilir.

Bakim: Nanelerin arasinda yabanci ot olmasi halinde bu otlarin elle temizligi yapilir. Sulama 6-7 giinde bir
kez, sulama kanalina yeralt1 suyu verilerek yapilir. Nanenin boyu arttik¢a sulama daha az yapilir (8-10 giinde bir
kez). Sulamaya hava serinligine ve bitki boyuna gore giftgiler ustalik ve tecriibelerine gore karar verirler.

Hasat: Hasat islemine yoresel olarak kirim denilir ve elle yapilir. Hasat 3 ya da 4 kez yapilir. Her hasat araligi
ortalama 45 giin siirer. Hasat siiresi bitkinin boyuna gore yapilir. 40-50 cm yiikseklige ulasan bitki boyu hasat
zamaninin geldiginin gdsterir. Ayrica bitki alt kisimdan yaprak dokmeye baslar. Bu durumda hasat edilmesi gerekir.
Hasat tirtikl1 ot bigagi ile nane bitkisinin toprak yiizeyine yakin yerden bigilmesi ile yapilir. Nanenin kokii ¢ikarilmaz
¢linkii ayn1 kokten hasat doneminde yilda 3-4 kez {irlin alinir. Toplamda ayn1 kéklerden 2-3 yil {iriin alinir.

Hasat genel olarak 6gleden sonra hava sicakliginin nispeten azaldigi saatlerde baslar ve aksama kadar devam
eder.

Kurutma: Ot bigagi yardim ile elle bigilen nane bitkisi, dnce bir agacin gdlgesine agilan temiz astar bez
iizerine serilir. Gece boyunca agag altinda astar bez iizerinde bekletilir. Bu sirada nanenin nem miktar1 azalir. Sabah
erken vakitlerde iiriiniin giinese dogrudan maruz kalmamasi i¢in astar bez lizerindeki naneler daha genis ve golgelik
bir alana taginir. Aksam vakitlerine kadar toplam 2-3 kez dirgen (harmanda saplar1 yaymaya yarayan demir ya da
tahtadan yapilmig ucu gatalli tarim aleti) yardimu ile karistirtlir. Aksamiistii kurumus nane bitkisi doéner kauguk
eziciler yardimu ile ezilir. Boylece kurumus nanelerin yaprak kisimlarinin saplarindan ayrilmasi saglanir. Ardindan
dirgen yardimu ile saplar havada sallandiktan sonra altta kalan nane yiginindan ayrilir. En altta kalan kisim bir elek
yardimu ile yabanci maddelerden ayrilir.



Denetleme:

Denetimler; Nizip Ticaret Borsasinin koordinatérliigiinde ve Nizip flge Tarim ve Orman Miidiirliigii, Nizip
Belediyesi, Gaziantep Universitesi Nizip Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi Béliimii, Nizip Ticaret Borsasi,
Nizip Sanayi ve Ticaret Odasi, Nizip Esnaf ve Sanatkarlar Odasindan konusunun uzmani birer kisinin katilimi ile
olugacak, en az ii¢ kisilik denetim mercii tarafindan yapilacaktir. Yilda bir kez diizenli olarak yapilacak denetimler,
ayrica ihtiya¢ duyuldugunda ve sikayet halinde her zaman yapilacaktir.

Denetimlerde; tiretim metodu boliimiinde aciklanan dzelliklere uygun olarak yesil nanenin ekimi, bakimi ve
giibreleme ile birlikte hasat edilen iiriiniin kurutma yontemi denetlenecektir. Ayrica gerek goriilmesi halinde
kurutulmus Nizip Nanesinin fiziksel ve kimyasal 6zelliklerine iliskin analiz yaptirilacaktir. Bununla birlikte Nizip
Nanesi ibareli logo ile menge ad1 ambleminin kullanimi denetlenecektir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.






