No: 1794 - Mahreg isareti

HASENIK PEKMEZI

Tescil Ettiren

HiLVAN YEREL EYLEM GRUBU DERNEGiI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
15.09.2021tarihinden itibaren korunmak Uzere 22.11.2025 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 11794

Tescil Tarihi 1 22.11.2025

Basvuru No 1 C2021/000342

Bagvuru Tarihi 1 15.09.2021

Cografi isaretin Ad : Hasenik Pekmezi

Uriin / Uriin Grubu : Pekmez / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar
Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Hilvan Yerel Eylem Grubu Dernegi

Tescil Ettirenin Adresi : Baglar Mah. izollu Bozan Bey Cad. No: 18/1 Hilvan SANLIURFA
Cografi Simir : Sanlwrfa ili Hilvan ilgesi Ovacik Koyt

Kullanim Bicimi : Hasenik Pekmezi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, tirtiniin kendisi veya

ambalajl iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Hasenik Pekmezi ibaresi ve mahreg isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur. Istege bagl olarak
asagida yer alan “Hasenik Pekmezi” logosu da kullanilabilir.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hasenik Pekmezi; tane sekli oval, rengi sari-yesil, ince kabuklu, sulu ve tath yerel tiziimden geleneksel
yontem ile {liretilen pekmezdir. Agik-koyu kahverenginde ve kivamli akici yapidadir.

Hasenik, Ovacik Koyiiniin eski adidur.

Hasenik Pekmezinin cografi sinirda kokli ge¢misi bulunur. Cografi smirmm mutfak kiltirinde ve
ekonomisinde dnemli yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:
Hasenik Pekmezi, cografi sinirda yetistirilen ve siralik olarak bilinen yerel Azezi liziimiinden ftiretilir.
Eyliil-ekim aylarinda Azezi tiziimlerinin olgunlagmasiyla birlikte bag bozumu gergeklestirilir.

Azezi lizlim siras1 gida ile temasa uygun genis bakir kazana konulup eksiliginin ve asidinin giderilmesi igin
100 It siraya ortalama 1,5 kg pekmez topragi eklenip kaynatilir. Pekmez topraginin temel bileseni
(CaCO3+Ca(HCO3),+MgCO;3 karbonat karisimi) %78 oraninda kiregtasidir. Killi-kiregtasi veya beyaz toprak olarak
adlandirilan bu pekmez topragi beyaz-sart renkli, bazik ozelliklidir. Siranin igerisindeki tortular dibe g¢oker.
Kaynama sirasinda olusan kopiikler kepge ile alinir. Atesten alinan {iziim sirasi1 bir giin bekletilip siiziiliir ve biiyiik
bakir kazanlarda koyu kivama gelene kadar yaklasik 3-5 saat kaynatilir.

Tablo: Hasenik Pekmezinin Kimyasal Ozellikleri

Ozellik Deger
Coziiniir Kuru madde (Briks) %, (en az) 69

pH (en az - en ¢ok) 52-6,0
HMF (hidroksimetilfurfural) (en ¢ok, mg/kg) 75
Toplam Kiil (en ¢ok,%) 2,5
Toplam Fenolik Madde (en az, mg/kg) 4,0
Sakaroz (En ¢ok, %) 1
Fruktoz/Glukoz orani (en az - en ¢ok) 09-11
Organik asit oran1 (en az, Tartarik / Malik asit) 1,0
Antioksidan aktivite-DPPH (en az, pm troloks/g) | 3,0

Hasenik Pekmezi cam sise veya kavanozlara koyularak, karanlik serin yerde depolanarak en az bir yil
muhafaza edilebilir.

Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Hasenik Pekmezinin cografi sinirda koklii gegmisi bulunur. Cografi sinirda yetistirilen Azezi {iziimiinden
pekmez tiretimi yapilir. Cografi simirin mutfak kiiltiiriinde ve ekonomisinde 6nemli yere sahiptir. Bu sebeplerle
tiretim asamalarinin tamami, cografi sinirda gergeklestirilmelidir.



Denetleme:

Denetimler; Hilvan Yerel Eylem Grubu Dernegi koordinatorliigiinde ve Hilvan Yerel Eylem Grubu Dernegi
ile Hilvan Ilge Tarim ve Orman Miidiirliigiinden iiriin konusunda uzman birer kisinin katilin ile olusan denetim
merci tarafindan periyodik olarak ve ihtiya¢ halinde her zaman ayrica sikayet iizerine denetimler yapilir.

Denetim mercii tarafindan; Azezi izimiiniin kullanilmasi, {iretim metoduna uygunluk, Hasenik Pekmezi
ibaresinin ve mahre¢ isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



