No: 824 - Mahreg isareti

KONYA REYHAN SERBETI

Tescil Ettiren

KONYA BUYUKSEHIR BELEDIYESi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Mulkiyet Kanunu kapsaminda
24.09.2020 tarihinden itibaren korunmak Uzere 06.08.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 824

Tescil Tarihi : 06.08.2021

Basvuru No : C2020/312

Basvuru Tarihi : 24.09.2020

Cografi Isaretin Ad1 : Konya Reyhan Serbeti

Uriin / Uriin Grubu . Serbet / Alkolsiiz igecekler

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Konya Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Nigantag Mah. Vatan Cad. No:2 Selguklu KONYA

Cografi Sinir1 : Konya ili

Kullanim Bi¢imi : Konya Reyhan Serbeti ibaresi ve mahreg isareti amblemi tirliniin kendisi

veya ambalaji1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Konya Reyhan Serbeti ibaresi ve mahreg isareti
amblemi isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Konya Reyhan Serbeti; su, beyaz toz seker, reyhan otu, limon tuzu ve limon kabuklarinin {iretim metoduna
uygun olarak karistirilmasi ve sonrasinda siiziilmesiyle hazirlanan alkolsiiz bir i¢ecektir.

Konya Reyhan Serbeti; kullanilan bilesenler ve {irline 6zgii liretim metodu ile ustalik becerisi gerektiren bir
iiriindiir. Ge¢misi eskiye dayanan Konya Reyhan Serbetinin, iiretildigi Konya ili ile {in bag1 bulunur.

Uretim Metodu:

Konya Reyhan Serbeti (4 Kisilik Menii icin) Bilesen Listesi

Asagida verilen miktarlar ortalama olarak verilmistir:

2 litre su, 1 demet reyhan otu bitkisinin (Ocimum basilicum (Ocimum sanctum, Ocimum suave)) toprak istii
kisimlari, 100 g beyaz toz seker, 10 g limon tuzu ve 2 adet yarim (sikilmis) limon kabugu.

Konya Reyhan Serbeti Hazirlanmasi

Uretimi ustalik becerisi gerektiren bu serbetin hazirlanmasinda éncelikle reyhanlar dzenle ayiklanir ve
yikanir. Birkag par¢aya béliinerek gida ile temasa uygun siirahi vb. bir kaba alinir. Uzerine kaynar sicak su ve beyaz
toz seker eklenir. Sekerin eklenmesinden sonra, limon tuzu ve limon kabuklari ilave edilip karistirilir. Daha sonra
bu karisim sogumaya birakilir. Sogutulduktan sonra siiziilerek tiiketime hazir hale gelir.

Konya Reyhan Serbetinin, tercihen soguk olarak tiiketilmesi tavsiye edilir.
Cografi Siir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Konya Reyhan Serbetinin; Konya ilinde uzun yillardir bilinirliligi ve belirtilen cografi sinir ile iin bagi
bulunur. Kendine has iiretim metodu ile Konya ili ile zdeslesmistir. Uriin hazirlamada kullamlan bilesenler ve
tiretim metodu bakimindan farklilasan Konya Reyhan Serbetinin liretimi ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeple
Konya Reyhan Serbetinin tiim iiretim agamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Konya Biiyiiksehir Belediyesi koordinatorliigiinde; Konya Biiyiiksehir Belediyesi, Konya il
Tarim ve Orman Miidiirliigii ile Necmettin Erbakan Universitesi Turizm Fakiiltesinden birer {iyenin katilimiyla en
az 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan yapilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet iizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili Smai Miilkiyet Kanunu uyarinda raporlanarak her yil diizenli olarak Konya
Biiyiiksehir Belediyesi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim mercii; Konya Reyhan Serbeti cografi isareti kullanim bi¢iminin uygunlugu, {iretimde kullanilan
bilesen listesi ile “Uretim Metodu” béliimiinde belirtilen hususlara uygun iiretim yapilip yapilmadigimi kontrol eder.
Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum veya
kurulusa bildirilir.



Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



