No: 999 - Mahreg Isareti

BEYPAZARI HAVUC LOKUMU

Tescil Ettiren

BEYPAZARI TICARET ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
18.09.2019 tarihinden itibaren korunmak Uzere 20.01.2022 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 999

Tescil Tarihi : 20.01.2022

Basvuru No 1 C2019/130

Bagvuru Tarihi : 18.09.2019

Cografi isaretin Ad1 : Beypazar1 Havug Lokumu

Uriin / Uriin Grubu : Lokum / Cikolata, sekerleme ve tiirevi iirlinler

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Beypazari Ticaret Odast

Tescil Ettirenin Adresi . Gazigiindiizalp Is Merkezi Kat:1 No:61 Beypazari ANKARA

Cografi Simir . Ankara ili Beypazari ilgesi

Kullanim Bicimi : Beypazar1 Havug Lokumu ibareli agsagida verilen logo ve mahreg isareti

ambleml {iriiniin kendisi veya ambalaji {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaji iizerinde kullanilamadiginda, Beypazar1 Havu¢ Lokumu
ibareli logo ve mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek
sekilde bulundurulur.

Beypazari
Havuc Lokumu

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Beypazar1 Havug Lokumu, haslanarak piire haline getirilen havuglarla tiretilen meyveli bir lokumdur. Jel
goriintlisii diistik, parlakligi az, mat-turuncu renkte, piitiirsiiz yapida, dis1 Hindistan cevizi ile kaph ve yaklagik 2
cm’lik kiip boyutundadir.

Beypazari ilgesi, tarih boyunca 6nemli bir havug tliretim merkezi oldugundan, ge¢misi eskiye dayanan havug
lokumunun ilgenin mutfak kiiltiirinde 6nemli bir yeri bulunur. Bu sebeplerle Beypazar1 Havug lokumunun cografi
sinir ile iin bag1 olusmustur.

Uretim Metodu:

Havug piiresinin hazirlanmas;

Uretimde, geleneksel olarak cografi simirda yetisen ve hasat edilen havuclar kullanilir. Havuglar ayiklanir,
yikanir, temizlenir ve pisirme kazaninda 1 saat kadar haslandiktan sonra dograma makinesine aktarilarak piire haline
getirilir.

Yaklasik 100 kg Beypazar1t Havu¢ Lokumu iiretimi icin bilesenler:

55 - 60 kg havug piiresi

75 - 80 kg beyaz seker

55 - 60 1 igme suyu

7,5 - 8 kg dogal musir nigastasi
100 - 120 g limon tuzu

Pisirme kazanina beyaz seker, su, misir nisastasi ve limon tuzu konularak kaynamaya birakilir. Kaynama
basladiktan sonra, piire haline getirilen havuglar karisima ilave edilerek 6 - 7 saat pisirilir. Pigirme islemi tamamlanan
lokum Kitlesi tablalara (tepsilere), yaklasik 2 cm kalinliginda dokiilerek oda sicakliginda en az bir giin dinlendirilir.

Bir tezgahin {izeri tamamen Hindistan cevizi rendesi ile kaplanir ve dinlendirilmig lokum Kitlesi, tezgdh
tizerine konur. Hindistan cevizi rendesi, lokum kitlesinin tiim yiizeyini kaplayacak sekilde dagitilir. Kesim, tahta
ucuna kesici metal yerlestirilerek yapilan 6zel kesim bigagi ile yapilir. Lokumlar 2 cm’lik kiipler seklinde kesilerek
yiizeyleri tekrar Hindistan cevizi rendesi ile kaplanir.



Beypazar1 Havug Lokumu, gida ile temasa uygun ambalajlarda, 15 - 16 °C sicaklikta ve rutubetsiz ortamda
6 ay siireyle muhafaza edilebilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Beypazar1t Havu¢ Lokumunun ge¢misi eskiye dayanir. Cografi sinirin mutfak kiltiiriinde 6énemli bir yeri
vardir. Uretimde kullanilan havuglar, cografi smirdan temin edilir. Bu sebeplerle cografi smnir ile {in bag: bulunan
Beypazart Havug Lokumunun tiim iiretim asamalari, cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Beypazar1 Ticaret Odasimin koordinasyonunda ve Beypazari Belediyesi, Beypazar1 lge Tarim
Orman Miidiirliigli, Beypazar1 Bakkallar ve Bayiler Odasi ile Beypazari Ticaret Odasindan 1’er kisinin katilhimiyla
konuda uzman en az 4 kisiden olusan denetim mercii tarafindan gergeklestirilir. Denetimler; diizenli olarak yilda en
az bir kez, ayrica sikayet halinde ve gerekli goriilen durumlarda her zaman yapilir.

Denetim mercii tarafindan; iiretimde kullanilan havucun cografi simirdan temin edilmesi; havucun piire
halinde kullanilmasi; iiretim metoduna uygunluk; iirlinlerin dis goériiniimiiniin ve boyutlarinin uygunlugu ile
Beypazart Havug Lokumu ibaresinin, logosunun ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



