No: 452 - Mahreg isareti
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Cografi Isaretin Ad1 : Edirne Mis Meyve Sabunu

Uriiniin Ad1 : Sabun

Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Edirne Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : 1. Murat Mah. Talat Pasa Cad. No:80 EDIRNE

Cografi Sinir1 : Edirne ili

Kullanim Bi¢imi : Edirne Mis Meyve Sabunu ibaresi iiriin iizerinde kolayca goriiniir bir

sekilde yer alacaktir.
Uriiniin Tamimu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Edirne Mis Meyve Sabunu; beyaz sabun, sar1 ve yesil seffaf sabun, esans, su, gida boyasi, siisleme
aksesuarlari kullanilarak iiretilen bir sabun olup tarihi, 1600°1{ yillara kadar uzanmaktadir. 17. yiizyilda Osmanli’da
misk, amber ve giil esans1 karigtirilarak hamur kivamina getirilen sabunun birebir meyve boyutlarinda
sekillendirilmesi ve gergek meyve renklerine uygun sekilde boyanmasiyla iiretilen meyve sabunlari, zamanla
Osmanli sarayina, yerli ve yabanci devlet erkanina sunulan degerli hediyeler arasina girmis ve meyve sabunculugu
Edirne’de ¢ok dnemli bir meslek haline gelmistir.

Esans katilarak iiretilen ve ferahlatici bir koku yayan bu meyve sabunlar1 halk arasinda “mis sabunu” olarak
anilmaya baglanmistir. Edirne Mis Meyve Sabunu tarih boyunca saraydan gelen siparislerin 6ncelikli olarak
karsilanmasi gerektiginden dolay1 “saray sabunu”, padisahin gerek hijyen gerekse hediye sunmaktaki titizliginden
dolay1 “padisah sabunu” olarak da kaynaklarda gegmektedir.

Devlet yonetimi ve halk tarafindan ragbet goren meyve sabunculugu, 6zellikle 19.yy baslarinda Edirne'de
popiiler mesleklerden biri haline gelmistir. Hatta Edirne’de mis meyve sabunu iiretiminin ¢ok fazla olmasina
sebebiyle bir mahalleye “Sabuni” adi verilmistir. Bu donemlerde zirveye ¢ikan iiretim kalitesi, Edirne’de iyice
yayginlasan meyve sabunculugunun st diizeyde kabul géren bir deger haline doniigmesini ve essiz bir el sanati
haline gelmesini de beraberinde getirmistir.

Uretim Metodu:

Uretimde kullanilacak sabunlar %2 nem orant ile rende makinelerinden gegirilip, 1 kg’a 150 gr sicak su ilave
edilerek hamur haline getirilir. Elde edilen hamura esans katilarak hos koku vermesi saglanir. Ardindan bir giin
beklemeye alinir, daha sonra hamur ger¢ek meyveler biiyiikliigiinde parcalara ayrilir ve tek tek el ile islenerek gergcek
meyvelere benzetilir. Siisleme aksesuarlar1 olarak gergek meyvelerdeki gibi meyve ¢ekirdegi, yapragi, sapi, ¢eside
gore lirlinlerinde tizerine ilave edilir. Havanin nem ve sicakligina bagl olarak 3 ile 5 giin arasinda dinlendirilip
kurutulmaya birakilan meyve seklindeki sabun, gida boyasi ile orijinal meyve renklerine uygun boyanarak tekrar
beklemeye alinir. Bu beklemenin ardindan sicak cila kazanlarina sokularak parlaklik kazandirilir. Bu islemden sonra
meyve sabunu 48 saatlik son bekleme asamasina geger. Uzerindeki cila da tamamen kuruduktan sonra kurutma
bantlarindan toplanip korumali kagitlara tek tek sarilarak paketlenir.

Meyve olarak kullanilan sekiller; kavun, karpuz dilimi, ayva, seftali, limon, muz, nar, kirmizi elma, yesil
elma, golden elma, erik, ¢ilek, kayisi, sar1 iiziim, yesil iziim, mor tiziim, portakal, yesil armut, sar1 armut, ananas,
yesil incir, siyah incir, kiraz ve kirik nardir. Su ile 1slatilmadigr siirece 10-15 sene hi¢ bozulmadan ilk giinkii
goriintlisiinii korumaya devam eder.

Cografi Smir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Tarihsel gegmisi 1600°1i yillara dayanan, bu tarihlerden itibaren yorenin ekonomisinde énemli bir yere sahip
olan, iretiminde ustalik becerisi gereken ve tiim bu nedenlerle yore ile iinlenen Edirne Mis Meyve Sabununun
iretimindeki tiim agamalarin Edirne’de gergeklesmesi gerekir.



Denetleme:

Edirne Ticaret ve Sanayi Odas1 koordinasyonuyla olusan denetim merciinde; Trakya Universitesi Teknik
Bilimler Meslek Yiiksek Okulu, Edirne Halk Egitim Merkezi ve Aksam Sanat Okulu Miidiirliigii, Edirne’yi Tanitma
ve Turizm Derneginden en az birer iiye bulunur.

Denetim mercii, yilda bir defa diizenli olarak, ihtiyag veya sikdyet halinde ise her zaman denetim iglemlerini
yiiriitecek ve sonuglari raporlayacaktir. Denetgilerin {ireticiden habersiz olarak iiretim alanina gitmeleri esastir.

Denetim mercii Edirne Mis Meyve Sabunu denetimlerinde asagidaki hususlara dikkat edecektir:

Uriiniin parlatilmasi igin cilalama uygulamasi yapilmasi

Sabundan elde edilen hamura katilan su oraninin %15 olmas1

Kullanilan renklerin ger¢ek meyveler ile uyumlu olmasi,

Uriiniin kurutma siiresinin 3- 5 giin araliginda uygun kosullarda yapilmasi

Uretilen iriinlerin dayanikli olmas1, sekillerin kolay bozulmamasi

Uriin iizerinde kalip izleri, bigak izleri vb. kalite diisiiriicii deformasyonlar olmamasi
Uriin ambalajlarinmn iiriiniin sekline uygun sekilde olmas1 ve yamltici ibareler icermemesi
Uriiniin hos koku igermesi i¢cin hamur asamasinda esans katilmasi

0N GAWNE

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



