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Cografi isaretin Ad1 . Geleneksel Tiirk Cilek Likori

Uriin Ad1 . Geleneksel Cilek Likorii

Cografi Isaretin Tiirii : Mense ad1

Tescil Ettiren : Mey Alkollii Igkiler Sanayii ve Ticaret Anonim Sirketi

Tescil Ettirenin Adresi : Biiyiikdere Cad. No:71 Kat:1 Maslak Sisli ISTANBUL

Cografi Simir : Uriin, Tiirkiye Cumhuriyeti sinirlar1 iginde sartlar ve tesislerin elverdigi
her bolgede iiretilebilir.

Kullanim Bi¢imi . Etiketleme

URUNUN TANIMI:

Tirkiye’de yetisen ¢ilek meyvesinin dogrudan kendisi islenerek, hicbir aroma ve esans kullanilmadan,
tarimsal kokenli etil alkolde 3 ay maserasyonu sonunda filtre edilmesi ile elde edilen “Cilek Enflizyonu’na, “seker
surubu”, “tarimsal kokenli rektifiye edilmis etil alkol” ve “demineralize su” ilave edildikten sonra, alkol derecesinin
hacmen %22’ye ayarlanmasi ve bu karisimin minimum 30 giin dinlendirilip filtrelenmesi ile elde edilen; tat, renk

ve koku ag¢isindan ¢ilegin karakteristigini tasiyan distile alkollii ickidir.

Uriiniin kimyasal ozellikleri: Geleneksel Tiirk Cilek likorii asitligini meyveden alir ve meyvenin
karakteristik 6zelligine gore asitlik miktar1 asetik asit cinsinden hektolitresinde 1600 g. civarindadir.

Icki yapiminda kullanilan maddeler ve 100 It.deki bilesim oranlari su sekildedir:

Cilek Enfiizyonu: Hi¢ bir esans ve aroma kullanilmadan, tamamen ¢ilekden elde edilen meyve suyunun
kendisinden firetilen maseratin islenerek filtrelenmesi sonucu elde edilen hammaddedir. Enflizyon iiretiminde
%100liik alkol cinsinden 100 litre alkol i¢in yaklasik 270 kg. ¢ilek meyvesi kullanilir. Enfiizyonun likordeki karigim
oran1 %70°dir.

Tarimsal Kokenli Rektifiye Edilmis Etil Alkol: Tarimsal kokenli saf etil alkoliin rektifikasyonu ile elde
edilen etil alkoldiir. Rektifikasyon; alkolde bulunan aldehit, ester, metil alkol, yiiksek alkoller vb. safsizliklarin
distilasyon kolonlarinda kaynama 1silarinin farkli olmasi prensibine goére ayrilmasi islemidir. Tarimsal Kokenli
Rektifiye Edilmis Etil Alkol’iin &zellikleri Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeligi Distile Alkollii igkiler Tebligi'nde
gosterilmistir. Etil alkoliin likdrdeki karisim oran1 %7°dir.

Tarimsal Kokenli Rektifiye Edilmis Etil Alkoliin Ozellikleri:

(Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi Distile Alkollii Ickiler Tebligi Teblig No: 2005/11)

Ozellikler Degerler
Hammaddesine 6zgii

Duyusal Ozellikler olandan bagka koku ve tat
bulunmaz

Alkol Miktari .

0,
(% Hacmen) Min % 96
Toplam Asitlik
—— Max. 1

(mg/100 ml asetik asit olarak) ax. 1,5

Esterler
Max.1

(%100’ lik alkolde mg/100 ml etilasetat olarak) ax.13

Aldehitler

(%100’ lik alkolde mg/100 ml asetaldehit Max. 0,5

olarak)

Yiksek Alkoller Max. 0,5




(%100’ lik alkolde mg/100 ml metil-2 propanol 1
olarak)

Metanol

(%100’ lik alkolde mg/100 ml)
Buharlastirma kalintis1

(%100’ lik alkolde mg/100 ml)

Ucgucu azotlu bazlar
(% 100’ liik alkolde mg/100 ml)

Max. 50

Max. 1,5

Max. 0,1

Furfural Tespit edilmemeli

Seker Surubu (Agirhike¢a yaklasik % 69-70°lik): Rafine beyaz sekerin su ile karigtirilip Seker Surubu
Hazirlama Tanki’nda buharla kaynatildiktan sonra sogutulmasi ile elde edilir. Seker surubunun likdrdeki karisim
oran1 %16’ dir ve bu da yaklagik 15 kg. sekere tekabiil eder.

Demineralize Su: Ham suyun 6nce kum filtresinden sonra regine filtresinden gegirilerek yumusatilmasi ve
ters osmoz sistemi uygulanmasi ile elde edilen sudur. Demineralize suyun likordeki karisim oran1 %7’ dir.

Uriiniin fiziksel 6zellikleri: Dogal yollarla iiretildigi icin meyvenin tat, koku ve rengini igerir. Dolayistyla
tipik cilek tat ve kokusunda, meyveye 6zgii kirmizi renkte ve berraktir.

Geleneksel Tiirk Cilek Likérii yurt iginde Tiirk Gida Kodeksi Distile Alkollii igkiler Tebligi ve ilgili yasal
mevzuata, yurt digina yapilacak satislarda uluslar arasi ticarette gegerli standartlara gdre tanimlanmakta ve
iiretilmektedir. Standartlarda ve mevzuatta degisiklik oldukga giincel olan standart ve diizenlemelere gére tanimi ve
iiretimi uyumlastirilacaktir.

URUNUN AYIRT EDiCi OZELLIiGIi: Uriiniin ayirt edici 6zelligi, meyve aromasi ve esanslar yerine
tamamen meyvenin kendisinden elde edilen meyve usaresinden yapilmasi, yani tamamen dogal olmasidir. Bu tiir
bir tiretim sadece Tiirkiye’de yapilmaktadir. Diger iilkelerde yapilan ¢ilek likorlerinde meyve aromasi ve esanslar
kullanilmaktadir.

Cilek Likorii yapiminda kullanilabilecek en iyi ¢ilek, Karadeniz Ereglisi’nde yetisen Osmanli Cilegi denilen
cinsidir. Geleneksel Meyve Likorii tanimina uygun olarak sadece Bat1 Karadeniz ve 6zellikle Karadeniz Ereglisi’'nde
yetisen Osmanli ¢ilegi kullanilmalidir. Dolayisiyla bu da likoriin dnemli 6zelliklerinden birisidir. Geleneksel ¢ilek
likorii Karadeniz Ereglisi’nde yetistirilen Osmanli Cilegi denilen ¢ilek cinsinden iiretilmektedir. Osmanli Cilegi’nin
boyutu orta, bir tarafi kirmizi veya pembe, bir tarafi agik saman saris1 renginde, usareli, sekerli ve giizel kokuludur.
Biinyesinde A ve B vitaminleri ile ¢ok miktarda C vitamini igerir. Bilesiminde limon asidi, elma asidi ve pektin
bulunur. Hasat zamani1 hava kosullarina bagl olmakla birlikte genellikle May1s ayinin ikinci yarisindan sonra baslar.

URUNUN MENSE iSARET OLMASINA ILISKIN BILGILER: Uriin tiim diinyada sadece Tiirkiye’de
bu sekilde iiretildigi ve Tiirkiye sinirlari icinde de herhangi bir yerde iiretilebilecegi i¢in iiretim alaninin sinirlart
Tiirkiye smirlaridir. “Geleneksel Tiirk Cilek Likorii” sadece Tiirkiye’de iiretilen cilek likoriine 6zgii bir nitelige
sahiptir ¢linkii sadece Tiirkiye’de dogal cilek suyundan, hi¢ bir esans ve aroma kullanilmadan cilek likorii
iiretilmektedir. “Geleneksel Tiirk Cilek Likori”niin hammaddesi olarak kullanilan ¢ilek de Tiirkiye’de yetisen bir
cinsidir. Hem hammaddesinin kalitesi hem de dogal olmasi nedeniyle “Geleneksel Tiirk Cilek Likori” hem
Tiirkiye’de hem de yurtdisinda ayr1 bir yere sahiptir ve diger ¢ilek likdrlerinden ayrilmaktadir.

URETIM METODU: Geleneksel Tiirk Cilek likoriiniin iiretimi tamamen hijyenik bir ortamda, el degmeden
yapilir ve higbir asamasinda kimyasal islem uygulanmaz. Uretim siirecini su ana basliklar altinda toplayabiliriz:

1- Meyve isleme

2- Maserasyon

3- Filtrasyon ile enfiizyon elde edilmesi
4- Demineralize su ve seker surubu ilavesi
5- Dinlendirme



6- Filtrasyon ve siseleme
Ana bagliklar halinde belirttigimiz bu safhalarda islemler su sekilde yapilmaktadir:

Fabrikaya getirilen cilekler kalite kontrolii yapildiktan sonra tartilarak islenmek {izere “Meyve Isleme
Unitesi” ne alimir. Meyve isleme makinelerinde sap ve meyve usaresi ayrilir. Elde edilen meyve usaresinin brix ve
yogunlugu kontrol edildikten sonra meyve usaresi tarti tankinda miktari tartilir.

Elde edilen meyve usaresi maserasyon asamasinda, %90 alkol derecesinde tarimsal kokenli etil alkol
kullanilarak “Cilek Maserat1” haline getirilir. Elde edilen bu maserat, Maserasyon Tanklari’na alinir ve bu tanklarda
3 ay bekletilir. Bu siirecte, tanklarin i¢indeki maserat, 15 giinliik periyotlarla karistirilir ve sicakligr 20-25°C’de
tutulur. 3 ay sonunda maserat bez filtrelerden gegirilir (filtrasyon) ve “Cilek Enfiizyonu” elde edilir. Elde edilen
enflizyon, Enflizyon Tanklari’na alinir.

Enflizyon, tarimsal kdkenli rektifiye edilmis etil alkol, seker surubu ve demineralize su likor iiretimine
gecilmeden dnce kontrol edilir. Likér Uretim Tanki’nda, iiretilecek likdr miktaria ve likériin sahip olmas1 gereken
alkol derecesine gore tarimsal kokenli rektifiye edilmis etil alkol enflizyon ile karistirilir. Ardindan, demineralize su
ve seker surubu ilave edilir. Bu asamada, Likdr Uretim Tanki’ndan numune aliarak duyusal ve analitik dzellikleri
kontrol edilir.

Elde edilen karigim minimum 30 giin siireyle dinlendirilir.
Dinlendirilmis Geleneksel Tiirk Cilek Likori filtrelenir ve siselenir.

Ureticilerin isbu mense isareti basvurusuna uygun olarak iiretecekleri iiriinlerin etiketlerinde “Geleneksel
Tiirk Cilek Likorii” cografi isaretini tek bagina veya baska sozciiklerin de yer aldigi ibareler i¢inde kullanmalart
komisyonun onayina tabi olmak {izere yine bu bagvurunun esaslar1 dahilinde miimkiindiir.

Ureticiler, sadece, komisyon veya onun gorevlendirilecegi birimden temin ettikleri veya kendilerinin iiretip
komisyon veya onun gorevlendirecegi birimin onayladigi “Geleneksel Tiirk Cilek Likorii” yazan etiketleri
kullanabileceklerdir. S6z konusu cografi igaretin medya araglarinda kullanimi1 da komisyonun onayindan sonra
miimkiin olacaktir.

DENETIM: Geleneksel Tiirk Cilek Likorii denetimleri, 6769 Sayili Sinai Miilkiyet Kanunu ve ilgili diger
mevzuat gergevesinde tescil ettirenin koordinasyonunda kurulacak denetim mercii tarafindan gerceklestirilir.

Denetim mercii Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesi Gida Miihendisligi Béliimiince belirlenecek likor
konusunda calismalar yapan 2 Ogretim gorevlisi ile Tarim ve Orman Bakanligi Gida ve Kontrol Genel
Midiirliigiince belirlenecek olan alkollii igkiler konusunda ¢alisan 2 uzmandan olusur. Denetim mercii denetimlerini
yilda en az bir defa yapar. Sikayet {izerine veya gerekli goriilen hallerde de her zaman denetim yapilabilir. Yapilacak
denetim sirasinda numune alinmasi gerekiyorsa bu islem numune alma konusunda gegerli mevzuata ve standartlara
bagli kalinmak sartiyla denetim mercii tiyelerinden en az birisinin katilimi ile yapilir. Denetimlerde gerekli goriilen
laboratuvar analizleri Cukurova Universitesi Alkollii igecekler Analiz Ozel Gida Kontrol Laboratuvar tarafindan
yapilabilir.

Denetim merciinin gorevleri; cografi isareti kullanan ireticilerin tescil yoluyla koruma altina alinan
ozelliklere baglh olarak {iretim yapmasi hususunu ve etiketlemeyi denetlemek, 6769 Sayili Sinai Miilkiyet Kanunu
ve ilgili diger mevzuattaki denetim gérevlerini yerine getirip denetimlerle ilgili sonuglan rapor halinde tescil ettirene
sunmaktir.



