No: 1747 - Mahrec isaret

ORDU FIRIN FASULYESi KAVURMASI

Tescil Ettiren

ORDU BUYUKSEHIR BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Mulkiyet Kanunu kapsaminda
19.02.2024 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 24.06.2025 tarihinde
tescil edilmistir.
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Tescil Tarihi 1 24.06.2025

Basvuru No : C2024/000082
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Cografi Isaretin Ad1 : Ordu Firin Fasulyesi Kavurmasi

Uriin / Uriin Grubu . Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Ordu Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Sarkiye Mah. Yiikeiiliik Sok. No: 2 52100 Altinordu ORDU

Cografi Simir 2 Ordu il

Kullanim Bi¢imi > Ordu Firin Fasulyesi Kavurmasi ibaresi ve mahre(; isareti amblemi

iiriniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya
ambalaj1 tlizerinde kullanilamadiginda Ordu Firin Fasulyesi Kavurmasi
ibaresi ve mahreg isareti amblemi igletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Ordu Firin Fasulyesi Kavurmasi; tercihen tas firmlarda kurutulan yesil fasulye, aycicek yagi veya zeytinyagi,
kuru sogan, tuz ve tercihe gore pul kirmizibiber, karabiber kullanilarak hazirlanan bir yemektir. Cografi sinirda
firmmlarda kurutulan yesil fasulyeler “firin fasulye” olarak adlandirilir.

Ordu Firin Fasulye Kavurmasinin cografi sinirda uzun bir ge¢misi vardir. Cografi sinirin mutfak kiiltiiriinde
onemli bir yeri vardir. Bu sebeple cografi sinirla {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Cografi sinirda yaz aylarinda yetisen yesil fasulyeler toplanir, ayiklanir, 1slatilir ve firinlarda 24 saat siireyle
kurutulur. Kuruyan fasulyeler bez torbalara veya guvallara koyulur ve kislik yiyecek olarak saklanir.

Ordu Firin Fasulyesi Kavurmasi Bilesenler Listesi ve Ortalama Miktarlar1 (3-4 kisilik):

- 200 g kurutulmus yesil fasulye

- 2 adet kuru sogan

- 10 g pul kirmizibiber (istege bagli)
- 5 g karabiber (istege bagl)
-5gtuz

- 20 ml ay¢igek yagi/zeytinyagi

Hazirlanist:

Firinda kurutulmusg fasulyeler bir tencerede yumusayincaya kadar 10-15 dakika haglanir. Haglanan fasulyeler
ocaktan alinir ve suyu siiziiliir. Arzu edilen boyutlarda kesilir. Ayr1 bir tencerede kusbasi dogranan soganlar aygicek
yag1 veya zeytinyagi ile pembelesinceye kadar kavrulur. Uzerine fasulyeler eklenir. Tuz ve tercihe gore pul
kirmizibiber ve karabiber ilave edilerek karigtirilir ve yaklagik 5-10 dakika kisik ateste kavrulur. Hazirlanan Ordu
Firin Fasulyesi Kavurmasi tercihe gore sicak veya soguk servis edilebilir.

Cografi Siir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Ordu Firin Fasulyesi Kavurmasinin cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir. Ordu ilinin mutfak kiiltiiriinde
onemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunan Ordu Firin Fasulyesi Kavurmasinin tiim
iretim agsamalari, cografi sinirda gerceklesir.

Denetleme:

Denetimler; Ordu Biiyiiksehir Belediyesinin koordinatérliigiinde; Ordu Biiyiiksehir Belediyesi ile Ordu il
Tarim ve Orman Midirliigiinden konuda uzman kisilerin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim mercii
tarafindan yapilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir defa, ayrica gerekli goriilmesi ve sikayet halinde ise her zaman
gergeklestirilir.



Denetim mercii tarafindan; Ordu Firin Fasulyesi Kavurmasi {iretiminde kullanilan bilesenlerin uygunlugu;
iretim metoduna uygunluk ile Ordu Firin Fasulyesi Kavurmasi ibaresinin ve mahre¢ isareti ambleminin
kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri yiiriitiir.



