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GAZIANTEP SUZEK YAPMASI / ANTEP SUZEK YAPMASI

Tescil Ettiren

GAZIANTEP BUYUKSEHIR BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Mulkiyet Kanunu kapsaminda
30.09.2020 tarihinden itibaren korunmak Uzere 15.05.2021 tarihinde
tescil edilmistir.
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Tescil Tarihi 1 15.05.2021

Basvuru No : C2020/328

Basvuru Tarihi : 30.09.2020

Cografi Isaretin Ad1 . Gaziantep Siizek Yapmasi/ Antep Siizek Yapmasi

Uriin / Uriin Grubu . Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi . Incilipmar Mah. Sehit Yusuf Erin Cad. No:41 Sehitkimil GAZIANTEP
Cografi Sinir1 : Gaziantep ili

Kullanim Bi¢cimi . Gaziantep Siizek Yapmast / Antep Siizek Yapmasi ibaresi ve mahre(;

isareti amblemi, {iriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin
kendisi veya ambalaji iizerinde kullanilamadiginda, Gaziantep Siizek
Yapmasi / Antep Siizek Yapmasi ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tamimu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Gaziantep Siizek Yapmasi / Antep Siizek Yapmasi; pilavlik bulgur, yagh koyun kiymasi, sogan, sarimsak,
salca ve baharatlarin karigtirtlip yogrularak ceviz biiyiikligiinde kofteler yapilmasi ve bu koftelerin, yorede “siizek”
olarak adlandirilan siizgeg {izerinde buharda pisirilmesi ile hazirlanan yoresel bir yemektir.

Gaziantep Siizek Yapmasinin / Antep Siizek Yapmasinin ayirt edici 6zelligini, yoreye 6zgii buharda pisirme
yontemi saglar. Gaziantep Silizek Yapmasi / Antep Siizek Yapmasi cografi siirda uzun gegmise sahiptir ve
Gaziantep mutfagi ile ilgili olarak yayimlanmis birgok yemek kitabi, tanitict film ve bilimsel makalede yer almistir.
Bu sebeple Gaziantep Siizek Yapmasinin / Antep Siizek Yapmasinin cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:
Malzemeler

250-500 g yagl koyun kiyma
350-500 g pilavlik bulgur

1 biiyiik sogan (100 g)

1 dis sarimsak (5-10 g)

30-50 g domates salcasi
30-50 g biber salgasi

10-15 g toz biber

10-20 g tuz

5-10 g karabiber

Yapilist

Bir kap igerisine bulgur, kiyma, ince dogranmis sogan ve sarimsak, salgalar, toz biber, tuz, karabiber,
kirmizibiber koyulur ve su katilmadan yogurulur. Hazirlanan karisimdan ceviz biiyiikligiinde kofteler yapilarak
yasst sekil verilir. Bagka bir kapta ates tizerinde kaynatilmakta olan suyun lizerine siizge¢ koyularak kofteler bu
stizgecin iizerine dizilir. Kéfteler, suya temas etmeden 35-40 dk buharda pisirilerek servise hazir hale getirilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Gaziantep Siizek Yapmasinin /Antep Siizek Yapmasinin ustalik becerisi gerektiren yerel iiretim metodu
nedeniyle cografi simur ile {in bagi vardir. Bu sebeple liretimin tiim asamalari, belirtilen cografi sinirda
gergeklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Gaziantep Biiyliksehir Belediyesinin koordinatérliiginde ve Gaziantep Biiyliksehir
Belediyesinden, Gaziantep Il Tarim ve Orman Midiirliigiinden ve Gaziantep Esnaf ve Sanatkarlar Odalar
Birliginden konuda uzman birer iiye olmak iizere toplam 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan diizenli olarak
yilda bir kez, ihtiya¢ duyuldugunda ve sikayet halinde ise her zaman yapilir.



Denetim kriterlerine asagida yer verilmektedir.

e Kullanilan malzemelerin uygunlugu.

e  Uretim metoduna uygunluk.

e Uriiniin seklinin uygunlugu.

e Gaziantep Siizek Yapmasi /Antep Siizek Yapmasi ibaresinin ve mahreg igareti ambleminin kullaniminin
uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



