No: 1617 - Mahreg isareti

HATAY ZAHTER SALATASI / HATAY KEKiK SALATASI

Tescil Ettiren

HATAY VALILIGI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
09.11.2023 tarihinden itibaren korunmak Uzere 19.07.2024 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1617

Tescil Tarihi : 19.07.2024

Basvuru No 1 C2023/000291

Bagvuru Tarihi 1 09.11.2023

Cografi isaretin Ad1 : Hatay Zahter Salatas1 / Hatay Kekik Salatas1

Uriin / Uriin Grubu : Salata / Yemekler ve ¢orbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Hatay Valiligi

Tescil Ettirenin Adresi : Kisla Saray Mah. Fevzi Cakmak Cad. il Ozel idare Miidiirliigii 17/1
HATAY

Cografi Sinir : Hatay ili

Kullanim Bi¢imi : Hatay Zahter Salatasi / Hatay Kekik Salatasi ibaresi ve mahre¢ isareti

amblemi, {iriiniin ambalaj1 {izerinde yer alir. Uriiniin ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Hatay Zahter Salatasi / Hatay Kekik Salatas1 ibaresi ve
mabhreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hatay Zahter Salatas1 / Hatay Kekik Salatasi; zahter, yesil sogan veya kuru sogan, maydanoz, zeytinyagi, nar
eksisi ve baharat kullanilarak iiretilen bir salatadir. Taze zahterin yapraklar1 ayiklanir, tizerine bir miktar su serpilir.
Aci suyunu almak i¢in 2 dakika ovulur, ardindan yikanir. Tuz ile ovulmadigi durumda nar eksisi ve zeytinyagt da
acisinin azaltilmasi i¢in kullanilir.

Hatay Zahter Salatas1 / Hatay Kekik Salatasi cografi simnirda uzun bir ge¢mise sahiptir. Hatay ilinin mutfak
kiiltiirinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Hatay Zahter Salatas1 / Hatay Kekik Salatasi icin bilesenler:

— 500 g zahter

— 1 demet yesil sogan veya 200 g kuru sogan
— 1 demet maydanoz

— 165 gnar eksisi

— 200 g zeytinyag1

— 4 g kirmiz1 toz biber

- 8gtuz

— 220 g domates (istege bagli)

— 1 dis sarimsak (istege bagli)

Hatay Zahter Salatas1 / Hatay Kekik Salatasinin hazirlanmasi:

Zahter yikanarak yapraklari ayiklanir ve dogranir. Sirasiyla yikanan yesil sogan / kuru sogan ve maydanoz
dogranir. Dogranan maydanoz, yesil sogan / kuru sogan ve zahter karistirilir. Uzerine nar eksisi, toz biber, zeytinyag1
eklenir ve tuz ile ovma islemi yapilarak karistirilir ve servisi yapilir. Istege bagl olarak domates ve sarimsak dogranir
ve karigimin iizerine eklenerek servisi yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Hatay Zahter Salatas1 / Hatay Kekik Salatasi cografi sinirda uzun bir ge¢mise sahiptir. Hatay yemek kiiltiirii
icinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bag1 bulunan Hatay Zahter Salatas1 / Hatay Kekik
Salatasinin tiim iiretim asamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Hatay Valiliginin koordinasyonunda ve Hatay Il Tarim ve Orman Miidiirliigii ve Hatay
Valiliginden iiriin konusunda uzman birer kisinin katilimiyla bes kisiden olusan denetim mercii tarafindan diizenli
olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikayet {izerine ise her zaman gergeklestirilir

Denetim mercii tarafindan; tiretimde kullanilan bilegenlerin ve miktarlarinin uygunlugu, tiretim metodunun
uygunlugu ve Hatay Zahter Salatasi / Hatay Kekik Salatasi ibaresi ve mahre¢ isareti ambleminin kullaniminin
uygunlugu denetlenir.



Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



