No: 1900 - Mahreg isareti

TRABZON DONDURMASI

Tescil Ettiren

TRABZON TICARET VE SANAYi ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
14.07.2025 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 17.09.2026 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1900

Tescil Tarihi : 17.09.2026

Basvuru No : C2025/000188

Bagvuru Tarihi : 14.07.2025

Cografi isaretin Ad : Trabzon Dondurmast

Uriin / Uriin Grubu : Dondurma / Dondurmalar ve yenilebilir buzlar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Trabzon Ticaret ve Sanayi Odas1

Tescil Ettirenin Adresi : Pazarkap1 Mah. Orhan Karakulluk¢u Blv. Ortahisar TRABZON
Cografi Simir : Trabzon ili

Kullanim Bicimi : Trabzon Dondurmasi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, iiriiniin veya

ambalajmin {izerinde yer alir. Uriiniin veya ambalajmin iizerinde
kullanilamadiginda, Trabzon Dondurmasi ibaresi ve mahrec¢ isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Trabzon Dondurmasi; inek siitii, beyaz seker ve salep karisiminin pastdrizasyon ve/veya es deger bir 1si1l
islem sonrasi, teknigine uygun sekilde islenmesi ve dondurulmasiyla elde edilen; yumusak ya da kivamli yapida
hazirlanip bu karisimin sertlestirilmesinin ardindan piyasaya arz edilen bir dondurmadir.

Trabzon Dondurmasi; Tiirk Gida Kodeksine gore; sade olarak ve genellikle yarim yagli veya tam yagh
dondurma sinifinda iiretilir ve piyasaya arz edilir.

Trabzon Dondurmasi; sekerli, nispeten karamel rengine ve karamelimsi tada sahiptir. Trabzon ilinde halk
arasinda “Trabzon Sadesi” olarak da bilinir.

Trabzon Dondurmasinin tarihgesinde; 1800°lii yillarda Trabzon ilinin Akgaabat ilgesinde yapilmaya
basladig1 ve halk tarafindan ragbet gérmesiyle meshur olup il genelinde yapilarak giiniimiize geldigi bilinir.

Trabzon Dondurmasi iiretiminde salep i¢in; ¢igeklenmesini tamamlamis Orchidaceae familyasina ait yumru
baglayan farkli cins ve tiirlere ait toprak orkidelerinin yumrularinin teknigine uygun olarak temizlenip suda veya
stitte haglandiktan sonra kurutulup 6giitiilmiis hali kullanilir.

Trabzon Dondurmasi i¢in, uygun bilesenlerin se¢imi, bu bilesenlerin homojen bir sekilde karigtirtlmasi, 1s1l
islem ve dondurma asamalarinin dogru bir sekilde teknigine uygun olarak yapilmasi asamalari ile ustalik becerisi
gerekir. Bu sebeplerle; Trabzon Dondurmasinin iiretildigi; Trabzon ili ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Yaklasik 60 kg Trabzon Dondurmasi Uretiminde Kullanilan Bilesenler Listesi ve Kullanilacak Miktarlar:

e 100 litre inek siti,
e 6-10 kg beyaz seker,
e 450-550 g salep.

Yukaridaki miktarlar; yapilacak dondurma miktari, kullanilacak kap veya kazan vb. biiyiikliigiine gore
orantili bir sekilde degisiklik gdsterebilir.

Trabzon Dondurmasi Uretim Asamalari:

Uretimde kullanilacak inek siitii, gida hijyeni gerekliliklerine uygun olarak tercihen Trabzon ilinden temin
edilir. Gida isletmesine alinan siitler, gida ile temasa uygun kazanlara aktarilir; siirekli karistirilarak 1sitilmaya
baslanir ve yaklasik bir saat kadar siirede kaynamaya baslar.

Kaynama isleminin ardindan seker, siitiin icerisine 6zenli bir sekilde azar azar ilave edilir. Sekerin homojen
bir sekilde siitle karismas1 saglanir. Istenilen kivam igin sekerin ilave edilmesi bittikten sonra yaklasik 2 saat siire
ile bu karistmin kaynamasina devam edilir. Ustalik becerisine bagli olarak istenilen kivamin yeterli olduguna karar
verilir ve salep ilavesi islemine gegilir.

Salep ilavesi i¢in ayr1 bir kap icerisine yaklasik 2 kg seker ve salep konulur ve karistirilir. Salep, tek basina
siitiin icerisine eklendiginde topaklanma meydana getirebileceginden, bu sekilde diger bilesenler ile karigtirtlir. Elde



edilen bu karisim, kaynayan seker ve siit karisimina yavas yavas ilave edilir. Bu asamadan sonra, homojen bir
karisim elde edilebilmesi i¢in karigtirma islemine dikkatli bir sekilde devam edilir. Yaklasik 5 saat siiren kaynama
sonunda kivamli bir dondurma karisimi elde edilmesi saglanir.

Kazanlardan alinan dondurma karigimi gida hijyeni gerekliliklerine uygun bir sekilde oda sicakligina getirilir.
Temiz ve kapali bir ortamda sogumaya ve dinlenmeye birakilir.

Oda sicakligina gelen ve dinlendirilen dondurma karisimi, teknigine uygun bir sekilde, sogutma alet ve
ekipmanlari kullanilarak dondurulur. Dondurma isleminin etkin ve zamaninda yapilmasinda ustalik becerisi 6nem
arz eder. Genellikle dondurmanin i¢ sicakligi ortalama -6 °C’ye kadar diisiiriiliir. Bu islemin ardindan dondurma, -
40 °C ve altindaki sicakliklarda soklanir. Boylelikle dondurma depolama ve muhafazaya uygun hale gelmis olur.

Depolama ve Muhafaza Kosullari: Trabzon Dondurmasinin; taginmasi, depolanmasi ve son tiiketiciye arz
edilmesi sirasinda sicaklik en yiiksek -18 °C’de olur. Trabzon Dondurmasinin; kuru, serin, temiz ve kokulardan ari
ortamlarda ve depolarda muhafaza edilmesi {iriin kalitesinin korunmasi a¢isindan dnem arz eder.

Piyasaya Arz: Trabzon Dondurmasi; soguk zincir gerekliliklerine uygun olarak -18 °C’yi gecmeyecek
sekilde, dokme olarak ya da gida ile temasa uygun ambalajlarda ilgili gida mevzuatina uygun etiket bilgileri ile
piyasaya arz edilir.

Trabzon Dondurmasi sunum agamasinda siisleme amagli ve istege bagl olarak tizerine; 6giitiilmis ve/veya
pargalanmis findik i¢i konulabilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Trabzon ilinde uzun bir gegmise sahip olan, Trabzon Dondurmasinin; bilesenlerin se¢imi, bu bilesenlerin
homojen bir sekilde karistirilmasi, 1s1l iglem ve dondurma asamalarinin dogru bir sekilde teknigine uygun olarak
yapilmasi agamalari ile ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeplerle; tiretildigi Trabzon ili ile {in bagt bulunan Trabzon
Dondurmasinin tiim tiretim agsamalari1 Trabzon ilinde gergeklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Trabzon Ticaret ve Sanayi Odas1 koordinatorliigiinde; Trabzon Ticaret ve Sanayi Odasi, Trabzon
il Tarim ve Orman Miidiirliigii ile Trabzon Biiyiiksehir Belediyesinin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim
merci tarafindan gercgeklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet tizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Denetim raporlari; 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca Trabzon Ticaret ve Sanayi Odast tarafindan her yil
diizenli olarak Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetime esas kriterlere agsagida yer verilmektedir:

- Trabzon Dondurmasi iiretiminde kullanilan bilegenler listesinin uygunlugu,
- Trabzon Dondurmasi iiretim metodu ve piyasaya arzinin uygunlugu,
- Trabzon Dondurmasi ibaresi ve mahreg isareti amblemi kullanim bi¢iminin uygunlugu.

Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmas1 gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum
veya kurulusa bildirilir. Denetim merci, kamu kuruluglarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman
gergek veya tiizel kigilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil
ettiren, haklarin korunmasinda hukuki stiregleri yiiriitiir.



