No: 1254 - Mahreg isareti

ANDIRIN ANDIZ PEKMEZi

Tescil Ettiren

KAHRAMANMARAS BUYUKSEHIR BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
03.11.2021 tarihinden itibaren korunmak Uzere 11.11.2022 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1254

Tescil Tarihi 1 11.11.2022

Basvuru No 1 C2021/000458

Bagvuru Tarihi 1 03.11.2021

Cografi isaretin Ad1 : Andirin Andiz Pekmezi

Uriin / Uriin Grubu : Pekmez / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Kahramanmarag Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Ismetpasa Mah. Azerbaycan Bulv. No:25 Dulkadiroglu 46100
KAHRAMANMARAS

Cografi Sinir1 : Kahramanmaras ili Andirin ilgesi

Kullanim Bicimi : Andirm Andiz Pekmezi ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, iiriiniin

kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Andirmn Andiz Pekmezi ibaresi ve mahreg
isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Andirin Andiz Pekmezi; servigiller familyasina ait andiz bitkisi (Juniperus drupacea L.) kozalaklarindan
(meyvelerinden) elde edilen pekmezdir. Andirin Andiz Pekmezi Kirmizimsi koyu kahverengi renktedir.

Andiz agac1 25 m’ye kadar uzayabilir. Agacin kozalaklari iki yilda bir olgunlagir. Andirin Andiz Pekmezinin
iretiminde, glimiis renkli bir mum tabakasi ile kapli mor, kahverengi veya kirmizi renkte olan olgunlasmis
kozalaklar kullanilir. Olgunlagsmamis kozalaklar ise yesil renktedir. Andiz kozalaklari eyliil-ekim aylarinda
olgunlasir. Kozalaklarin ortalama agirligi 5,55 g, boyu 24,87 mm ve ¢ap1 22,74 mm’dir. 6 kg kozalaktan yaklagik 1
kg pekmez elde edilir.

Andirin Andiz Pekmezinin suda ¢6ziinen kuru madde oraninin yiiksek olup bazi 6zelliklerine asagida yer
verilmektedir.

Tablo: Andirin Andiz Pekmezinin bazi fiziksel ve kimyasal 6zellikleri

Uriin Ozellikleri En diisik | En yiiksek
Suda Coziinen Kuru Madde (SCKM) (%) 74 -
pH 5,08 5,33
Kil (%) - 3,93
Toplam Seker (%) - 73,8
Sakkaroz (%) 4,9 36
Glikoz (%) 9,16 33,6
Fruktoz (%) 11,3 33,3
Uretim Metodu:

Andirin Andiz Pekmezinin iretiminde, cografi smirda yetisen andiz agacinin kozalaklart kullanilir. 6 kg
kozalaktan yaklasik 1 kg pekmez elde edilir.

Andiz kozalaklarinin hasadi, eyliil sonu ile ekim basinda yapilir. Hasat edilen kozalaklar ¢uvallara
doldurularak pekmez {iretimi yapilacak alana getirilir

Andiz kozalaklari, ¢eki¢ ya da makine ile kirilir. Uzerlerine 1’e 2 oraninda igme suyu ilave edilerek iki giin
bekletilir.

Suda bekletilen andiz kozalaklar siiziilerek, cografi sinirda ‘masere’ ad1 verilen bakir kazanlara konur. Bakir
kazanlar kalayli sekilde kullanilir. Odun atesinde yaklasik 10-12 saat karistirilarak kaynatilir. Islem sirasinda
yiizeyde olusan kopiikler alinir.

Kaynatma islemi, pekmezin suda ¢6ziinen kuru madde orani % 74-85,53 arasinda olup rengi kirmizimsi koyu
kahverengidir. Daha koyu pekmez elde etmek i¢in glineste bekletilebilir. Bu durumda pekmezin rengi daha parlak
olur.



Andirin Andiz Pekmezi cam kavanozlara doldurulup satisa hazir hale getirilir. Oda sicakliginda 1 yil
muhafaza edilebilir. Nihai {iriin agir metal miktarlar1 agisindan Tiirk Gida Kodeksinde belirtilen degerlere uygun
olur.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Andirin Andiz Pekmezinin ge¢misi eskiye dayanir. Andirin ilgesinin mutfak kiiltiirinde 6nemli bir yere
sahiptir. Uretiminde, cografi sinirda yetisen andiz kozalaklar1 kullanilir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bag
bulunan Andirin Andiz Pekmezi {iretiminin tiim asamalari, cografi sinirda gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Kahramanmaras Biiyiiksehir Belediyesinin koordinatorliigiinde, Kahramanmaras Biiyiiksehir
Belediyesi, Kahramanmaras Siitcii imam Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii ve Kahramanmaras il Tarim ve
Orman Miidiirliigiinden konuda uzman birer kisinin katilimryla olusan 3 kisilik denetim mercii tarafindan yilda bir
kez diizenli olarak, ayrica sikayet halinde ve gerekli goriilen durumlarda her zaman yapilir.

Denetim mercii tarafindan; tiretimde kullanilan kozalaklarin cografi sinirda yetismesi, iiretim metoduna
uygunluk, tiriiniin pisirildigi bakir kazanlarin kalayinda aginma olup olmadigi, Andirin Andiz Pekmezi ibaresinin ve
mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda goérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri ytiriitiir.



