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TURK PATENT ENSTITUSU

COGRAFI ISARET
TEscit, BELGESI

Tescil No : 79

Basvuru Tarihi :29.04.2003
Basvuru No : C 2003/016
Yayin Tarihi :29.07.2004
Tiiri : Mense Adi

Bagvuru sahibinin kimligi : S. S. Taris Zeytin ve Zeytinyag1 Tarim Satis
Kooperatifleri Birligi

Bagvuru Sahibinin Adresi : 1492 Sok. No: 14 Alsancak IZMIR

Cografi isaret : GUNEY EGE ZEYTINYAGLARI

Cografi Simirlan : Izmir/Fo¢a, Menemen, Kemalpasa, Odemis,
Tire, Torbali, Bayindir, Selguk; Aydin/Kusadasi, Ortaklar, Germencik,
Erbeyli, Incirliova, Kosk, Nazilli Kuyucak, Atca, Sultanhisar,
Buharkent, Yenipazar, Kogarli, Séke, Dalama, Cine, Bozdogan;
Mugla/Milas, Yatagan, Bodrum, Fethiye, Ortaca, Kdycegiz, Marmaris,
Dalaman ilgelerini kapsayan bolge

Kullanilacagy iiriin : Zeytinyagi

Teknik ozellikleri ve denetim bi¢imi ekte verilen cografi isaret 29.07.2004
tarih ve 25537 sayih Resmi Gazete’de ilan edilmis ve 555 sayih Cografi
Isaretlerin Korunmasi Hakkindaki Kanun Hiikmiinde Kararname’nin 12 nci
maddesi geregince 29.07.2004 tarihinden gecerli olmak iizere tescil edilmistir.

i

Uzman : Hakan Kiziltepe 27/04/2006 ’/
Dai. Bsk. : Kutay Kumbasar 27/04/2006
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Uriiniin Tanimi : Codrafi isaret tescil talebine konu bolge Izmir, Aydin, Mugla illerinden
olusmaktadir. S6z konusu bdlgede yetistirilen hakim zeytin gesidi Memecik olup, bu gesit
Memecik, Tas arasi, Asiyeli, Gllimbe, Sehir, Yaglik gibi yoresel adlarla da taninmaktadir.
Orijinin Mugla ili oldugu bildirilen Memecik gesidi ilgili bolgede ilgeler bazinda % 7 ile %90
arasinda dagiim gostererek ortalama % 76.2'sini olusturmaktadir. Illere gére bu dagiim
sirasiyla Izmir icin %60,6, Aydin %85, Mugla ili igin ise %80.6'dir. Ayrica s6z konusu
bolgedeki Memecik cesidinin agag sayisi Tirkiye Memecik agag varliginin hemen hemen
tamamini olusturmaktadir.

Memecik zeytinlerinin en 6nemli tanitici unsuru meyve ucunda bir meme gikintisinin
olusudur. Meyve iri, oval ozellikle ug kisim bir tarafa dogru hafif bikimlu olup asimetriktir.
Yesil olum dénemindeki meyveler Ispanyol usuliine gore iglenerek dig Pazar isteklerine uygun
nitelikte Uriin elde edilir. Ayrica Memecik, Ege Bolgesinin siyah sofraliga uygun bir gesidi olup
yapilan calismalar sonucunda “Ripe Olive” isleme teknigine gore de dederlendiriimeye
elverigli oldugu tespit edilmistir. Cekirdeklerinin gimlenme orani yliksek olup ¢ogur elde
etmek (izere tohumluk olarak kullanilabilir.

Zeytinlikler genellikle meyilli ve taslk alanlarda yer alir. Kayalik alanlarda yetisen
agaclarin habitusu daha kiiglik adgaglar arasindaki mesafe daha azdir. Yoredeki yillik hava
sicakhigi ortalamasinin yliksekligi ve yillik ortalama yagis miktarinin zaman zaman istenenden
distik olmasina baglh olarak olusan kuraklik, zeytin ve zeytinyadi Kkalitesini sinirlayan
faktorlerin basinda gelir.

Uretim Alanmi : izmir/Foca, Menemen, Kemalpasa, Odemis, Tire, Torbali, Bayindir,
Selcuk; Aydin/Kusadasi, Ortaklar, Germencik, Erbeyli, Incirliova, Kosk, Nazilli, Kuyucak, Atca,
Sultanhisar, Buharkent, Yenipazar, Kogarli, Soke, Dalama, Cine, Bozdogan; Mugla/Milas,
Yatadgan, Bodrum, Fethiye, Ortaca, Kdycegiz, Marmaris, Dalaman ilgelerini kapsayan bdlge.

Uretim Metodu: Zeytinin yapisinda, kendine has karakteristiklerinde degisiklige neden
olmayacak bir isil ortamda sadece yikama, sizdirma, santrifij ve filtrasyon islemleri gibi
mekanik veya fiziksel islemlerinin uygulandigi, hijyenik sartlarda tretim yapilan kontinu veya
hijyenik kosullara haiz geleneksel yontemlerin uygulandigi zeytin sikma tesisleri
kullanilmaktadir. Her iki yontemde de zeytinyagi elde etmek miimkiindir. Uretimde hicbir
kimyasal islem uygulanmaz.

Zeytin sikma tesislerinde elde edilen zeytinyadlari, serbest yag asidi, peroksit sayisi ve
duyusal analizleri (tat, koku, aroma) vb oOzelliklerinin natiirel yemeklik zeytinyadi ozelliklerini
tagimasi nedeniyle dogrudan tiiketime uygun durumda ise natiirel zeytinyadi; serbest yag
asidi ve peroksit sayisi natlirel yemeklik zeytinyagi ozelliklerini tagisa dahi duyusal analizleri
(tat, koku, aroma) dogrudan tiiketim icin uygun degilse ham zeytinyadi olarak gruplandirilir.

Bu gruplandirmaya gore urtnin Uretim yontemi glincel olarak yurt iginde Turk Gida
Kodeksi Yemeklik Zeytinyadi ve Yemeklik Prina Yagi Hakkinda Teblig ve Yurtdisina yapilacak
satislarda Uluslar arasi ticarette gegerli standartlarina gore tanimlanmaktadir. Zeytinyadi
kriterleri ise s6z konusu standartlarda mevcut oldugu gibidir ve standartlarda degisiklik
oldukca dogal olarak giincel olan standartta tanimlandigi sekilde zeytinyadi siniflarina karsilik
gelecek sekilde stirekli uyumlastirilacaktir.

Natiirel Zeytinyagi : Zeytin agaci meyvesinden dogal niteliklerinde bir degisiklige
neden olmayacak bir isil ortamda sadece yikama, sizdirma, santrifiij ve filtrasyon islemleri
gibi mekanik veya fiziksel islemler uygulanarak elde edilen, berrak, saridan yesile degisebilen



renkte, zeytin meyvesinin kendine has tadi, kokusu ve aromasini iceren, dogal haliyle
dogrudan tiiketime uygun olan zeytinyagidir.

Natiirel Zeytinyagi serbest yag asitligi derecesine gore kendi iginde siniflara ayrilir.

Serbest yag asitligi oleik asit cinsinden en ¢ok % 1 ise nattirel Sizma,

Serbest yag asitligi oleik asit cinsinden en ¢ok % 2 ise nattirel Birinci,

Serbest yag asitligi oleik asit cinsinden en cok % 3,3 ise natiirel Ikinci olarak
isimlendirilir.

Natiirel Sizma Zeytinyagi : Zeytin adac meyvesinden dodal niteliklerinde bir
degisiklige neden olmayacak bir isil ortamda sadece yikama, sizdirma, santrifiij ve filtrasyon
islemleri gibi mekanik veya fiziksel iglemler uygulanarak elde edilen, berrak, saridan yesile
degisebilen renkte, zeytin meyvesinin kendine has tadi, kokusu, aromasi ve vitaminlerini
yogun olarak blnyesinde tasiyan, dogal haliyle dogrudan tiiketilebilen, tadinda acilik ve
yakicilik gibi olumlu 6zellikleri tasiyan ve hig kusur icermeyen natirel zeytinyagidir.

Halihazirdaki uygulamalar dogrultusunda; Natirel Sizma Zeytinyadinin yurt igi satislarda
esas alinacak yapisal dzellikleri halihazirda Tiirk Gida Kodeksine gore tanimlanmaktadir. Yurt
digina yapilacak satiglarda Uluslar arasi ticarette gegerli standartlara gére tanimlanmaktadir.

Natiirel Birinci Zeytinyagi : Zeytin agaci meyvesinden dodal niteliklerinde bir
degisiklige neden olmayacak bir isil ortamda sadece yikama, sizdirma, santrifiij ve filtrasyon
islemleri gibi mekanik veya fiziksel igslemler uygulanarak elde edilen, berrak, saridan yesile
degisebilen renkte, zeytin meyvesinin kendine has tadi, kokusu ve aromasini, bunun yani sira
hafif kusurlari biinyesinde tasiyan, dogal haliyle dogrudan tiiketilebilen natiirel zeytinyagidir.

Halihazirdaki uygulamalar dogrultusunda; Natrel Birinci Zeytinyaginin yurt ici satislarda
esas alinacak yapisal 6zellikleri halihazirda Tirk Gida Kodeksine gore tanimlanmaktadir. Yurt
disina yapilacak satiglarda Uluslar arasi ticarette gegerli standartlara gére tanimlanmaktadir.

Natiirel Ikinci Zeytinyagi : Zeytin agac meyvesinden dogal niteliklerinde bir
degisiklige neden olmayacak bir 1sil ortamda sadece yikama, sizdirma, santrifiij ve filtrasyon
islemleri gibi mekanik veya fiziksel islemler uygulanarak elde edilen, berrak, saridan yesile
degisebilen renkte, zeytin meyvesinin kendine has tadi, kokusu ve aromasini, bunun yani sira
belirgin olabilen bazi kusurlari biinyesinde tasiyan, dodal haliyle dogrudan tlketilebilen
naturel zeytinyagidir.

Halihazirdaki uygulamalar dogrultusunda; Natiirel Ikinci Zeytinyaginin yurt ici satislarda
esas alinacak yapisal ozellikleri halihazirda Turk Gida Kodeksine gore tanimlanmaktadir. Yurt
disina yapilacak satiglarda Uluslar arasi ticarette gegerli standartlara gére tanimlanmaktadir.

Ham Zeytinyagi: Serbest yag asitligi %3.3'ten digiik bile olsa tat, koku ve aromasi iyi
olmayan, kusur iceren ve bu o&zellikleri nedeniyle dogrudan tiketime uygun olmayan
rafinasyon iglemine tabi tutulmasi gereken zeytinyaglari ham zeytinyagi tanimina girmektedir.
Serbest yag asitligi %3.3Un Uzerinde olan zeytinyaglari veya asitligi %3.3'lin altinda bile olsa
duyusal ozellikleri yoniyle dogrudan tiiketime uygun olmayan zeytinyadlari, dogal yapisinda
degisiklige neden olmayacak metotlarla rafine edilerek yenilebilir duruma getirilir.

Halihazirdaki uygulamalar dogrultusunda, Ham Zeytinyadinin yurt igin satislarda esas
alinacak yapisal 6zellikleri halihazirda Turk Gida Kodeksine gore tanimlanmaktadir. Yurt disina
su anda ham zeytinyadi digsatimi yasaktir.



Rafine Zeytinyagi: Yiksek asitli, istenmeyen tat ve kokuda olan ham zeytinyaglar,
fiziksel rafinasyon isleminden gegirilir. Oncelikle renk acma (agartma) islemine ve daha sonra
koku giderme (deodorizasyon) islemine tabi tutularak, vakum altinda 220-2400C de su buhari
distilasyonu yoluyla koku veren maddeler ve asitligi giderilir. Elde edilen yag asitligi en cok %
0,3; tadi ve kokusu hafif, sarinin degisik tonlarinda rengi olan rafine zeytinyagidir. Rafinasyon
sirasinda hig bir yabanci madde eklenmez.

Halihazirdaki uygulamalar dogrultusunda; Rafine Zeytinyaginin yurt ici satilarda esas
alinacak yapisal 6zellikleri halihazirda Tiirk Gida Kodeksine gore tanimlanmaktadir. Yurt disina
yapilacak satislarda Uluslar arasi ticarette gegerli standartlara gore tanimlanmaktadir.

Riviera Zeytinyagi: Rafine zeytinyagi ile natirel zeytinyaglarinin belli oranlarda
karigtinimasiyla elde edilen, yesilden sariya degisebilen renkte, kendine 0zgu tat ve kokuda
olan, serbest yag asitligi en ¢ok % 1,5 olan zeytinyagidir. Karigimda kullanilan natiirel
zeytinyaginin tadi ve rengi nitelikli, hosa giden ve aromali Riviera zeytinyadi Uretiminde
onemli rol oynar.

Halihazirdaki uygulamalar dogrultusunda; Riviera Zeytinyaginin yurt ici satiglarda esas
alinacak yapisal 6zellikleri halihazirda Tiirk Gida Kodeksine gore tanimlanmaktadir. Yurt disina
yapilacak satiglarda Uluslar arasi ticarette gecerli standartlara gore tanimlanmaktadir.

Organik Natiirel Zeytinyagi: Geleneksel natiirel zeytinyadi Uretiminin disinda, organik
kabul edilmeyen higbir tarim ilaci, hormon, giibre kullaniimaksizin sadece organik tarim
yontemleri uygulanan alanlarda organik zeytinyagi (ekolojik, biyolojik zeytinyadi olarak da
isimlendirilmektedir) adiyla Uretilen zeytinyadidir. Halihazir organik tarimla ilgili ulusal ve
uluslar arasi yénetmelik hiikimlerine uygun olarak yapilan uretimde, Uretim yapilan alan bir
sertifikalandirma kurulusu tarafindan 3 yil izlenir. Bu siire icinde kesinlikle organik Urin
listesinde yer almayan tarim ilaci, hormon, giibre kullanimina izin verilmez. Bu siirecin
sonunda hasattan yag elde edilmesine kadar gecen evreler vs. ile zeytinyaginin depolanmasi
ve ambalajlanmasi agamalarinda da uretim bir sertifikalandirma kurulusu tarafindan izlenir ve
drtne organik sertifikasi verilir.

Sertifikalandirma kurulusuna ait bilgiler ve Uriine ait sertifika numarasi ambalaj lzerinde
beyan edilerek Grlinin tanimlanmasi gerekmektedir Genel egilim organik natirel sizma
zeytinyag! Uretim yonlndedir ancak ya§ kalite 6zellikleri gozetilerek Organik Natirel Birinci
Zeytinyadi ve Organik Nattirel Ikinci Zeytinyadi Gretimi de yapilabilir. Uretimi yapilan tim
Organik Natirel Zeytinyaglarinin kalite ve saflik kriterleri kendi sinifinin kriterlerine uygunluk
gostermektedir.

Ayirt Edici Ozelligi : Memecik gesidi zeytinlerinden elde edilen koyu yesilimsi-sari
renkli ve kuvvetli meyve kokuludur. Erken hasatta bu yogun meyve tadi ve aciligi daha fazla
hissedilir. Giiney Ege Bolgesinde yetistirilen Memecik gesidinin optimum yetistiricilik ve
zeytinyagina isleme sartlarinda Ayvalk cesidinden sonra kimyasal ve duyusal 6zellikler
bakimindan ikinci sirada bir yag verdigi gériimustir. Ayrica aragtirmalarda, ayvalik ve
Memecik gesitlerinden elde edilen zeytinyaglarinda s6z konusu bolge igerisinde herhangi bir
yore veya alan igin ayirt edici 6zellikte duyusal bir farklilik (kivam, tat ve koku) olmadigi da
gosterilmistir. Hasat Genellikle Aralik-Ocak ayinda baslar ve yillara gore degismekle birlikte
Nisan sonuna kadar surer.

Bolge zeytinlerinden elde edilen zeytinyad iceriginde yer alan komponentler uluslar arasi
standartlara uygunlugu saglamaktadir. Zeytinyaglarinin oksidasyona dayaniklligi Edremit-
Korfez Bélgesi zeytinyaglarina gére daha azdir ve bunun sonucu olarak uzun siirede peroksit



sayisi artiy gostermektedir. Depolama kosullarinda 24 ay standartlara uygunluk gésterir
ancak uygun olmayan kosullarda bu siire daha kisa olabilmektedir.

Denetim: "Gliney Ege Zeytinyadlar” adiyla tescil bagvurusu yapilan cografi isaretin;
555 Sayili Cografi Isaretlerin Korunmasi Hakkinda Kanun Hikmiinde Kararname ve ilgili diger
mevzuat gergevesinde s6z konusu Grinin Gretimi, islenmesi, pazarlanmasi, tescilli mense
isaretinin kullanim  bigimi, Grlinin (zerinde belirtimesi, etiketleme sekilleri ile yukarida
aciklanan tanim ve kosullara uygunlugu; S.S.TARIS Zeytin ve Zeytinyagl Tarim Satis Koop.
Birligi tarafindan olusturulacak olan “Ust Denetim Kurulu” ile codrafi isaretin tescil
kapsamindaki il ve ilgelerde bulunan Uretici kuruluglar ve bagimsiz kamusal kuruluslardan
olusan “Teknik Alt Denetim Kurulu” tarafindan gerceklestirilir.

Ust Denetim Kurulu : Bagvuru sahibi S.S. TARIS Zeytin ve Zeytinyagi Tarim Satis
Kooperatifleri Birligi'nin atayacadi bir baskan ve Ug Uye ile T.C. Tarm ve Kdyisleri
Bakanhiginca ( Izmir ) Tanim Il MudarlGga’nan ilgili biriminden, Zeytincilik Arastirma Enstitisti
Midirligi’'nden atanacak birer (ye, Ege Universitesi Ziraat Fakdiltesi tarafindan ilgili
bélimii'nden atanacak bir Uye, Izmir, Aydin ve Mugla Ticaret Borsasi, Ticaret Odasi ve Ziraat
Odalari’'min atayacadi birer tiyeden olusur. Ust Denetim Kurulunun calisma usul ve esaslari
kurul tarafindan belirlenir.

Ust Denetim Kurulu’nun Gorevleri :
a) 555 sayill Cografi Isaretlerin Korunmasi Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararname ve ilgili
diger mevzuatta belirtilen denetim gorevlerini yerine getirmek.
b) Bagvuru sahibi Birligin bdlge zeytinyaglarinin cografi isaret altinda korunmasi ve kontrol(
ile ilgili konularda faaliyette bulunmak ve bu konuda danismanlik yapmak.
) Bolge zeytinyag: uretimi konusunda zeytin Uretim alanlari, zeytin sikma tesisleri, dolum ve
paketleme, depolama tesisleri ve isleyisleri hakkinda bir veri tabani olusturmak.
d) Codrafi isaret kullanim hakkina sahip olanlarin Gretimi ve bélge ici satin alma miktarlarinin
Teknik Alt Denetim Kurulu raporlarina gére takibini ve kontroltini yapmak.
e) Teknik Alt Denetim Kurullarinin olusumunu saglamak, faaliyetlerini yonlendirmek ve
yardimci olmak.
f) Cografi Isaretin kullanimi ve denetimi icin yapilacak her tirlii giderin karsilanmasi igin
alinacak dcretlerin tutarini belirlemek.
g) Tescilli cografi isareti kullanim hakkina sahip olacaklari belirlemek.
h) Teknik Alt Denetim Kurullar'min aldigi kararlara yapilan itirazlari dederlendirmek ve
organoleptik teste itiraz edilmesi durumunda Uluslararasi Zeytinyagi Konseyi standartlarina
gore akredite edilmig bir laboratuarda olmak tzere farkli bir laboratuar ve panele kontrol testi
yaptirarak nihai karari vermek.
1) Cografi isaretin korunmasi igin gerekli hukuki onlemleri almak.

Teknik Alt Denetim Kurullar : Kurullarin Olusumu: Ust Denetim Kuruluna bagli olup,
konu uzmanlarindan olusur. Teknik alt denetim kurulu merkezleri esas olarak Kiigiik
Menderes (Bayindir) Aydin ve Milastir. Yoreler itibariyle Ust Denetim Kurulunca, lretim
yogunlugu ve kontrol etkinligi agisindan uygun gorilen asadida yazili yerlerde ve gerek
gordlen yerlerde Teknik Alt Denetim Kurulu merkezleri olusturulur.

a) Kigik Menderes — Bayindir Teknik Alt Denetim Kurulu: Merkezi Bayindir olmak iizere
S.S. TARIS Zeytin ve Zeytinyagi Tarim Satis Kooperatifleri Birligi'ne bagl Tire, Odemis,
Selguk, Tepekdy, Kusadasi, Yarimada'da kurulu bulunan Tarim Satis Kooperatiflerinden, bu
ilcelerin varsa Ziraat Odasi, Ticaret Odasi, Sanayi Odasl ve Ticaret Borsalarindan, T.C. Tarim
ve Koyigleri Bakanligi Zeytincilik Arastirma Enstitisiinden ve varsa bélgede kurulu ve
zeytincilik alaninda faaliyet gosteren sivil toplum 6rgiitlerinden birer uzman tyeden olusur.



b) Aydin Teknik Alt Denetim Kurulu: Merkezi Aydin olmak lzere S.S. TARIS Zeytin ve
Zeytinyag Tarm Satis Kooperatifleri Birligi'ne bagh Erbeyli, Kogarli, Sultanhisar, Bozdogan,
Dalama, Ortaklar, Germencik, Horsunlu, Soke ve Kosk'te kurulu olan  Tarm Satis
Kooperatiflerinden, adi gegen il ve ilgelerin varsa Ziraat Odasi, Ticaret Odasi, Sanayi Odas| ve
Ticaret Borsalarindan, T.C. Tarim ve Kdyisleri Bakanligi Zeytincilik Arastirma Enstittisiinden ve
varsa bélgede kurulu ve zeytincilik alaninda faaliyet gosteren sivil toplum orglitlerinden birer
uzman Uyeden olusur.

c) Milas Teknik Alt Denetim Kurulu: Merkezi Milas olmak (izere, S.S. TARIS Zeytin ve
Zeytinyagl Tarim Satis Kooperatifleri Birligi'ne bagl Cine ve Fethiye’de kurulu Tarim Satis
Kooperatiflerinden, Mugla, Bodrum ve Marmaris varsa Ziraat Odasi, Ticaret Odasi, Sanayi
Odasi ve Ticaret Borsalarindan, T.C. Tarim ve Koyisleri Bakanhgi Zeytincilik Arastirma
Enstitistinden ve varsa bolgede kurulu ve zeytincilik alaninda faaliyet gosteren sivil toplum
orgutlerinden birer uzman Uyeden olusur.

Yukaridaki bentlerde yazili Teknik Alt Denetim Kurullarn kendi yodrelerindeki zeytinyadi
uretimini, alim ve satimini kontrol etmek Uzere, her kurul kendi temsilci Uyeleri arasinda 3
yilhigina bir baskan, bir baskan yardimcisi ve genel sekreter temsilci Uye secer ve asagida
yazill faaliyetleri yurGtmek Uzere kendi yoresi icinde gorev bolimi yaparak Denetim
Komiteleri olusturulabilir. Zorunlu hallerde gorevleri degisen kurul Uyeleri yerine ilgili
kurumun belirleyecegi liye géreve devam eder.

Teknik Alt Denetim Kurullari’nin Gorevleri:
Teknik Alt Denetim Kurullar’nin her biri kendi denetim bdlgeleri icindeki zeytinyadi
uretimini miktar ve kalite kontrol olmak Uzere iki agidan denetler.

Miktar Kontrolii :

a) Koruma ve kontrol altinda tutulan bélgede zeytinlik mevkileri itibariyle dekar basina
uretilen zeytin ve zeytinyagi miktarlarinin tespiti, Griiniin var yili, yok yili istatistik bilgileri
toplamak ve bu konuda veri tabani olusturmak,

b) Zeytin Uretim alanlari ile ilgili arazi sertifikasyonu ¢alismalari yapmak,

c) Bolge dahilinde Uretim yapan ve codrafi isaret kullanim hakkini elde etmek isteyen
kuruluglarin tekliflerini degerlendirmek ve bu konudaki gériislerini Ust Denetim Kurulu'na
bildirmek,

d) Cografi isaret kullanim hakkina sahip kuruluslarin Uretim, depolama ve kapasite ile
ilgili firma beyanlarini almak ve alim satim miktarlarinin verilmis olan beyannamelerine uygun
olup, olmadigini talep ve kontrol etmek.

e) Ust denetim kurulunun devrettigi yetkileri kendi bélgeleri ile sinirli olmak kaydiyla
kullanmak.

Kalite Kontrolii:

a) Cografi isaret kullanim hakkina sahip kuruluglarin Gretim ve dolum tesislerinin,
yukarida agiklanan Uretim teknigine ve Uretilen zeytinyaglarinin yirirlikte olan ulusal ve
uluslar arasi kalite kriterlerine uygun olup olmadigini kontrol etmek,

b) Uretilen zeytinyaglarinin, Orgonoleptik (duyusal) ve kimyasal analizlerini yapmak,
bunun igin belirli ve belirli olmayan zamanlarda kontrol numuneleri almak suretiyle kalite
kontrollnd saglamak,

c) Tescil bagvurusu yapilmig olan menge isaretinin (logonun) ambalaj tiiriine veya yerine
gore uygun kullanimini denetlemektir.

Kontrol Numunesi Almi Igin Sartlar:



Numune alimi konusunda gegerli mevzuatlara/standartlara bagl kalinmalidir. Kontrolde
s6z konusu partiyi temsil edecek sekilde monte numune hazirlanmalidir. Monte numuneden
1 Itlik siseler halinde 4 adet sahit numune hazirlanmalidir. Teknik Alt Denetim Kurulu
tarafindan alinan numunelerin, “Kurulus Adi, Yagin Cinsi, Miktari, Uretim Yeri, Uretim Sekli”
bilgileri kayit altina alinmali, fakat numuneler analiz edilecek laboratuara kodlu olarak
gonderilmelidir. Numuneler (izerine kod numarasi, yadin cinsi, miktari, {iretim yeri ve iretim
sekline iligkin bilgileri gosteren bir etiket konulmalidir. 4 adet numunenin 2 adedinden biri
analiz yapilmak, digeri saklanmak Uzere analizi yapacak yetkili laboratuara verilmeli, kalan 2
adetten 1 adedi denetimi veren kurulusta birakilmali ve 1 adedi Teknik Denetim Alt Kurulu'na
verilmelidir.

Analiz Raporu: Laboratuarda analizi takiben hazirlanan rapor Teknik Alt Denetim
Kuruluna iletilecektir.

Cografi Isaret Kullanim Bigimine iliskin Kilavuz:

Isbu kullanim kilavuzunda bicimi ve kullanim sekli detayli olarak agiklanan cografi isarete
iliskin logo, “Gliney Ege Zeytinyaglari” mengse isaretini 555 sayili Cografi Isaretlerin
Korunmasi Hakkinda Kanun Hikmiinde Kararname ile ilgili mevzuat uyarinca kullanim
hakkina sahip Ureticilerin yurtici ve yurtdisinda tiiketiciler arasinda driinlerinin farkliiginin
anlagilmasina olanak verir.

Codrafi isaret tescili, cografi ismi hususi bir sartlar biitiiniine baglamaktadir. Ust Denetim
ve Alt Teknik Denetim Kurullari tarafindan organize edilen kontroller mense tayini ve
sartnamelere uyumu garanti ederek tiiketicinin korunmasini temin etmektedir.

Bu logonun varligi tim tiketiciler igin, Grlinin 6zel tabiatinin cografi mensesinde sakli
olduguna dair, hakiki bir garantidir. Bu nedenle, Uriinler daha fazla giiven uyandiracaktr.

Logo, dreticilere bir pazarlama araci temin etmektedir. Logo, iriinlerin ambalaj ve
etiketlerinin Gzerine konabilecek ve ayni zamanda reklamlarda kullanabilecektir.

Bu grafiksel kilavuz, cografi isareti kullanim hakkina sahip kisi ve kuruluslara cografi
isaretin kullanimi ve roprodiksiyonunu yaparken gereken kurallara uyulmasina yonelik bir
rehber olmasi igin hazirlanmistir.

G ve E harflerinin i¢ ice gegmis halinin grafiksel bir temsilinin Giiney Ege Zeytinyaglari
ibaresi ile birlikte logolarda yer almasi, temsil edilen riinlerin mense ve cografi kdkenlerine
bir referans olmasi igin dahil edilmistir.

1 - Referans Renkleri :

S0z konusu logo, ambalaj ve etiketlerin Gzerinde kullanildi§inda, ya dogrudan renkler
Yesil, Kirmizi (Yesil (izerine kirmizi) veya Siyah, Beyaz 4 renkli bir sureg kullanilarak, renkli
veya siyah-beyaz olarak gosterilmelidir.

2 - Logo Pantonlar : Yesil: Pantone 367 CVC, Kirmizi: Pantone Red 032 CVC, siyah
metin

Dort-renkli Stregle Logo: Dort-renkli siiregte bir logo en yaygin tatbik etme secenegi
olacaktir.

Yesil: % 53 cyan + % 78 yellow, Kirmizi: % 99 yellow + % 87 magenta, Siyah metin

Tek-renkli Logolar: Bazi Uriinlerin ambalaj veya etiketlerin (izerindeki basili renkler
logolarin referans renklerinden tamamen farkliysa uygun olan iki yaklagim vardir.

Pozitif logo : Ambalaj veya etiketin arka plan rengi acik ise logoyu, ambalaj veya etiket
Uzerindeki ek koyu basili rengi kullanarak, pozitif formatta kullanilir.



Negatif logo: Ambalaj veya etiketin arka plan rengi koyu ise logo, ambalaj veya etiketin
arka plan rengini kullanarak, negatif formatta kullanilir.

Arka Plan Renkleriyle Kontrast: Logo okunmasini zorlagtiracak sekilde, renkli arka planlar
uzerinde renkli olarak kullaniimigsa, arka plan renkleriyle kontrastini arttirmak icin logonun
cevresinde sinirlarini tayin eden bir dis cerceve kullanilir.

Tipografi: Sozclkler igin Times Roman buytk harfleri kullanilir. Sadece sozciikler
kullaniyorsa harf boyutu kigiiltme boyutlariyla ilgili normlara uygun olarak kiiciiltiilir.

Dil: Intiyaca gére secilecek dil versiyonu veya versiyonlari serbestge kullanilabilir.

Klglltme Boyutlan:

Ambalaj Uzerinde: Logolarin farkll tipte ambalaj ve etiketler (zerinde kullanimi
klglltmeyi gerekli kiliyorsa sart kosulan asgari boyut 15 mm. capindadir.

Basill medyada (Basin, brosiirler vs.): Bu 6zel kullanim igin sart kosulan asgari boyut 25
mm. gapindadir.

Logonun Ambalaj ve Etiketlerde Yer Almasi: Logonun kullanimi, Gzerinde kullanildiklari
urinlere Ozel bir deder vermesine ve onlarin digerlerinin arasindan géze carpmasina
yaramaktadir. Bu nedenle logolarin en etkin kullanimi, daha gériiniir olacaklari ve dolayisiyla
tlketiciler tarafindan daha kolay ve hizlica fark edilecekleri icin, renkli sekilde olanidir.

Logonun tek bir renk kullanarak veya negatif olarak kullanimi sadece teknik zorluklarin
renkli olarak kullanimlarini imkansiz kildigi durumlarda dnerilmektedir.

Spesifik Kullanim:

Medyada: Reklam amaglariyla (basin kampanyalari, dergiler, posterler, TV, audio-visiel
medya, dogrudan pazarlama vs.) olan logolar mutlaka renkli gésterilmelidir.

Diger Kullanimlar: Logo, araglar veya diikkan vitrinleri vs. gibi, diger dekorlarda
kullanildiginda yukaridaki renk kullanimi igin ana hatlara miimkiin oldugu kadar uyulmalidir.



