No: 1287 - Mahreg isareti

AMASYA AYVA GALLESI

Tescil Ettiren

YESILIRMAK HAVZASI KALKINMA BiRLIGi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
30.09.2021 tarihinden itibaren korunmak uzere 13.12.2022 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No . 1287

Tescil Tarihi 1 13.12.2022

Basvuru No : C2021/000387

Bagvuru Tarihi : 30.09.2021

Cografi isaretin Ad1 : Amasya Ayva Gallesi

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Yesilirmak Havzasi Kalkinma Birligi

Tescil Ettirenin Adresi . Eski i1 Ozel idare Miid. Pasaji Merkez AMASYA

Cografi Sinir > Amasya ili

Kullanim Bi¢imi : Amasya Ayva Gallesi ibareli asagida verilen logo ve mahreg isareti

ambleml iiriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaji lizerinde kullanilamadiginda, Amasya Ayva Gallesi ibareli
logo ve mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

AY %ﬁé

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:
Amasya Ayva Gallesi; ayva, koyun boyun eti, nohut, toz beyaz seker ve su kullanilarak iiretilen yemektir.

Amasya Ayva Gallesinin gegmisi Osmanli Dénemine dayanir. Amasya ilinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir
yere sahip olup 6zellikle sonbahar aylarina denk gelen bayram gibi 6zel giinlerde ikram edilir. Cografi sinira 6zgii
bilesen se¢imi vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

4 kisilik Amasya Ayva Gallesi iiretmek icin gerekli olan bilesenlere ve iliretim metoduna asagida yer
verilmektedir.

4 adet biiyiik boy ayva
1/2 kg koyun boyun eti
200 g nohut

250 g toz beyaz seker
800 ml su

Nohut ve koyun eti yikanip diidiiklii tencerede su ile haglanir. Soguyunca, koyun eti ¢ikarilarak kemik ve yag
kisimlarindan ayrilir. Et kugbas1 dogranip kiip veya halkalar halinde dogranmis ayvalar ve seker birlikte, tenceredeki
et suyu ve nohut iizerine ilave edilir. Kaynayincaya kadar pisirilir ve sogumaya birakilir. Amasya Ayva Gallesinin
servisi, 1lik olarak yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Amasya Ayva Gallesinin ge¢misi eskiye dayanir. Amasya ilinin mutfak kiiltiirinde énemli bir yere sahip
olup cografi simira 6zgii bilesen se¢imi vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile in bagi bulunan Ayva Gallesinin tiim
iretim asamalari, belirtilen cografi sinirda gerceklesmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Yesilirmak Havzasi Kalkinma Birliginin koordinasyonunda ve Yesilirmak Havzasi Kalkinma
Birliginden, Amasya Universitesi Sosyal Bilimler Meslek Yiiksekokulundan ve Amasya Turizm Derneginden



konuda uzman birer kisinin katilimiyla 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan diizenli olarak yilda bir defa,
gerekli goriilen durumlarda ve sikdyet halinde ise her zaman gerceklestirilir.

Denetim mercii, agagidaki kriterlere bagli olarak denetim faaliyetlerini gerceklestirir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.
e Uretim metoduna uygunluk.
e Amasya Ayva Gallesi ibaresinin, logosunun ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



