No: 1839 - Mahreg isareti

ERZURUM PACA CORBASI

Tescil Ettiren

ERZURUM BUYUKSEHIR BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
17.02.2025 tarihinden itibaren korunmak uzere 03.04.2026 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1839

Tescil Tarihi : 03.04.2026

Basvuru No 1 C2025/000048

Bagvuru Tarihi 1 17.02.2025

Cografi isaretin Ad . Erzurum Paga Corbasi

Uriin / Uriin Grubu : Corba/Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Erzurum Biiyliksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Murat Pasa Mah. Merkezi Yo6netim Cad. ERZURUM

Cografi Sinir : Erzurum ili

Kullanim Bicimi . Erzurum Paga Corbasi ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi iriiniin

servisinin yapildig1 gida isletmelerinde kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

Uriiniin Tamimu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Erzurum Paga Corbasi; su, paga, tuz, sarimsak, sirke, limon suyu, baharat, nohut ve piring kullanilarak
hazirlanan Erzurum iline 6zgii bir ¢orbadir.

Erzurum Paca Corbasinin tarihgesinde; halk arasinda yaygin olarak yapilmasiyla alisilagelmis adiyla “ayak
paca corbasi” olarak da bilinir.

Erzurum ilinin mutfak kiiltiirinde 6nemli bir yere sahip olan Erzurum Paga Corbasi 6zellikle kis aylarinda
olmak tizere giinliik 6giinlerde tiiketimin yani sira 6zel giinlerde de ikram edilir ve tiiketilir.

Erzurum Paca Corbasiin iiretiminde koyun ve/veya sigir pagasi kullanilir. Ozellikle bu bilesenlerin secimi
ve hazirlanmasi iiretim metodu bakimindan 6nem arz eder. Erzurum Paga Corbasinin kivaminda hazirlanmasi ve
pisirme agamalar1 ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeplerle; Erzurum Paca Corbasinin iiretildigi; Erzurum ili ile iin
bag1 bulunur.

Uretim Metodu:

Erzurum Paca Corbasinin Bilesenler Listesi ve Kullanilacak Ortalama Miktarlari (10 Kisilik):

e 3litre su,

e 1,5kg koyun ve/veya sigir pagasi,

e 250 g haglanmig nohut ve/veya piring (istege bagl),
e 20gtuz,

o 10 ml sirke ve/veya limon suyu (istege bagl),

e 10 g sarimsak,

e 5 gdefneyapragi (istege bagli),

e 5 gpul kirmizibiber (istege bagl),

e 5 gnane (istege bagh),

e 2 g karabiber (istege bagl).

Erzurum Paca Corbasinin Hazirlanmas: ve Servisi:

Uretimde kullamlacak koyun ve/veya sigir pacalar basta Hayvansal Gidalar igin Ozel Hijyen Kurallar
mevzuatt olmak lizere ilgili gida mevzuatina uygun olarak segilir ve temizlenir.

Erzurum Paga Corbasinin hazirlanmasinda 6zellikle pagalarin se¢imi, islenmesi ve pisirilmesi agamalarinda
ustalik becerisi 6nem bir rol oynar.

Yeteri kadar biiyiikliikte bir kabin veya tencerenin igerisine su, paga ve tuz konulur. Tencere ocagin iizerine
aliir ve pacalar iyice kaynatilir, kemik ve iizerindeki kisimlarin birbirinden ayrilmasi ve pisirilmesi saglanir.

Pigirilmesi tamamlanan pagalar kemiklerinden ayrilir. Tencerede kalan su siiziiliir. Kemiklerinden ayrilan et,
yag, kolajen bag doku vb. kisimlar ufak pargalar halinde dogranir. Bunlar ayr1 bir kap igerisine konulur, istege bagh
olarak diger bilesenlerde ilave edilir. Hazirlanan karigim kivamli bir yapi kazanana kadar ocakta kaynatilir ve
pisirilir.



Pisirilmesi tamamlanan Erzurum Paga Corbasi servis tabaklarina alinir. Uzerine istege bagh olarak sirke,
limon suyu, nane, pul kirmizibiber vb. konularak servisi yapilir.

Erzurum Paga Corbasinin, sicak ya da 1lik olarak servisinin yapilmasi ve tiiketilmesi tavsiye edilir.
Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Erzurum ilinde uzun bir gegmise sahip olan, Erzurum Paga Corbasi; hazirlanmasi ve pisirilmesi asamalari ile
ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeplerle; tiretildigi Erzurum ili iin bagi bulunan Erzurum Paga Corbasinin iiretim
asamalari, Erzurum ilinde gergeklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Erzurum Biiyiiksehir Belediyesi koordinatorliigiinde; Erzurum Biiyiiksehir Belediyesi ile
Erzurum il Tarim ve Orman Miidiirliigiiniin katihmiyla en az 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan
gerceklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet tizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Erzurum
Biiyiiksehir Belediyesi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetime esas kriterlere agagida yer verilmektedir:

— Erzurum Paga Corbasi hazirlamada kullanilan bilesenler listesinin uygunlugu,
—  Uretim metodunun uygunlugu,
— Erzurum Paga Corbasi ibaresinin ve mahreg igareti amblemi kullanim bigiminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



