No: 828 - Mahreg Isareti

MAMAK RAVAK YOGURDU

Tescil Ettiren

MAMAK BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
07.01.2021 tarihinden itibaren korunmak Uzere 06.08.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 828

Tescil Tarihi : 06.08.2021

Basvuru No : C2021/011

Basvuru Tarihi - 07.01.2021

Cografi Isaretin Ad1 : Mamak Ravak Yogurdu

Uriin / Uriin Grubu : Yogurt / Peynirler ve tereyagi disinda kalan siit tirtinleri

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Mamak Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Hiiseyingazi Mah. Mamak Cad. No: 181 Mamak ANKARA

Cografi Sinin . Ankara ili Mamak ilgesi

Kullanim Bi¢imi : Mamak Ravak Yogurdu ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, {iriniin

ambalajl iizerinde yer alir. Uriiniin ambalaji {izerinde kullanilamadiginda,
Mamak Ravak Yogurdu ibaresi ve mahre¢ isarcti amblemi isletmede
kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Mamak Ravak Yogurdu, kendine 6zgii yontemlerle islenen inek siitiiniin bolgede ¢

bilinen yogurt mayasi ile mayalanmasi sonucu tretilir.

ravak mayasi’’ olarak

Mamak Ravak Yogurdu, belirtilen cografi sinira 6zgii liretim metodu ile nesilden nesle aktarilarak giiniimiize
ulagmistir. Mamak Ravak Yogurdunun, belirtilen cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Mamak Ravak Yogurdu, porselen beyazi renkte, kendine has yogurt tadi ve kokusuna sahip, sert / siki1 ve
kivamli yapidadir. Belirtilen cografi simira 6zgii fermente bir siit iiriiniidiir. Uretiminde; ravak mayasi kullanimi,
mayalanma stiresi ve mayalanan yogurdun bekletilme siiresi iriin 6zelliklerinin olusumunu saglar.

Uretim Metodu:

Mamak Ravak Yogurdunun; iiretiminden tiiketiciye ulastirilmasina kadarki tiim asamalarinda asgari teknik
ve hijyenik sartlara riayet edilir. Tiirk Gida Kodeksine uygun olarak {iretilir ve tiiketiciye arz edilir.

Uretimde kullanilan ¢ig inek siitii tercihen belirtilen cografi sinirdan temin edilir. Kullanilan ¢ig siit, ¢ig siitiin
arzina dair ilgili mevzuat hiikiimlerine uygun olur.

Mamak Ravak Yogurdu iiretim akig asamalari sirastyla; seperatdrler yardimryla siitiin kremasinin alinmasi
ve kaymakalti siitliniin ayrilmasi, 1sil islem (kaynatma), sogutma, inokiilasyon (yaklasik %2 oraninda maya
kullanimi), inkiibasyon (ortalama 45°C’de, 4-5 saat araliginda), 6n sogutma ve sogutma (4-6°C arasindaki
sicakliklarda) seklindedir.

Bolgede siit gekme makinesi olarak tabir edilen siit isleme makineleri (seperatorler) yardimu ile siitiin kremasi
ayrilir. Ayrilan krema en az pastorizasyon normlarinda bir 1s1l islem ile kaynatilir. Ortalama 45°C sicakligina
soguyan / getirilen kremanin ilgili gida mevzuatina uygun starter kiiltiir ile mayalanmasi saglanir. Boylelikle bolgede
ravak mayasi olarak bilinen yogurt mayasi elde edilir.

Mamak Ravak Yogurdu iiretimde; ortalama 5 litre siit i¢in, bu miktarin yaklasik % 2’si civarinda ravak
mayast kullanilir. Mayalanma siiresi ortalama 4,5 saattir. Yogurdun istenilen kivama gelmesi i¢in buzdolab1
kosullarinda ortalama 3 giin bekletilmesi tavsiye edilir.

Ambalajlama ve Muhafaza Kosullari

Mamak Ravak Yogurdu; 4-6°C arasindaki sicakliklarda tasinir, depolanir ve muhafaza edilir. Gida ile temasa
uygun ambalajlarda ilgili gida mevzuatina uygun etiket bilgileri ile nihai tiiketiciye sunulur.

Cografi Siir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Belirtilen cografi sinirda uzun yillardir {iretilen ve hazirlanmasi ustalik becerisi ve emek isteyen Mamak
Ravak Yogurdunun iiretildigi cografi sinir ile iin bag1 bulunur. Mamak Ravak Yogurdunun tiim {iretim agamalari,
belirtilen cografi sinirda gergeklesmelidir.



Denetleme:

Denetimler; Mamak Belediyesi koordinatdrliigiinde; Mamak Belediyesi, Ankara Il Tarim ve Orman
Miidiirliigii ile S. S. Mamak Kadin Girisimi Uretim ve Isletme Kooperatifinden birer iiyenin katilimiyla en az 3
kisiden olugan denetim mercii tarafindan gerceklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet iizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Mamak
Belediyesi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim mercii, Mamak Ravak Yogurdu cografi isareti kullanim bigiminin uygunlugunu, {iriiniin
ambalajlanmas1 ve muhafazasi kosullari ile “Uretim Metodu” boliimiinde belirtilen hususlara uygun iiretim yapilip
yapilmadigini denetler. Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen ilgili
kisi, kurum veya kurulusa bildirilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



