No: 752- Menge Adi

ANTEP DOLMALIK BiBER KURUSU / GAZIANTEP DOLMALIK
BiBER KURUSU

Tescil Ettiren

GAZIANTEP TiCARET BORSASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
12.02.2018 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 10.05.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 752

Tescil Tarihi : 10.05.2021

Basvuru No : C2018/050

Basvuru Tarihi 1 12.02.2018

Cografi Isaretin Ad1 : Antep Dolmalik Biber Kurusu / Gaziantep Dolmalik Biber Kurusu
Uriin / Uriin Grubu : Kuru biber / islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar
Cografi Isaretin Tiirii . Mense ad1

Tescil Ettiren . Gaziantep Ticaret Borsasi

Tescil Ettirenin Adresi : Sanayi Mah. 60092 Sok. Bina No: 15 Sehitkdmil GAZIANTEP

Cografi Sinir1 : Gaziantep ili

Kullanim Bi¢imi > Antep Dolmalik Biber Kurusu / Gaziantep Dolmalik Biber Kurusu

1bareler1 mense adi amblemi ile birlikte iirliniin kendisi veya ambalaji
iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Antep Dolmalik Biber Kurusu / Gaziantep Dolmalik
Biber Kurusu ibareleri ve menge adi amblemi, isletmede kolayca goriilecek
sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Zengin Antep mutfaginin 6nemli unsurlarindan olan Antep Dolmalik Biber Kurusu/Gaziantep Dolmalik
Biber Kurusu; biber dolmas: tiretiminde kullanilmakta olup, Latince tiir ismi Capsicum annuum L. olan dolmalik
biberlerin kurutulmasiyla elde edilir. Antep Dolmalik Biber Kurusu/Gaziantep Dolmalik Biber Kurusu sert, kirilgan
ve kirmizi renktedir.

Antep Dolmalik Biber Kurusu/Gaziantep Dolmalik Biber Kurusu; Gaziantep’te yetisen dolmalik kirmizi
biberlerin sap kisimlar1 ve g¢ekirdekleri ayrildiktan sonra pamuk ipe igne ile dizilerek giines 15181 altinda dogal
yontemler kullanilarak kurutulmasi ile elde edilen kislik olarak tabir edilen iirtindiir.

Gaziantep iklimi Akdeniz ve Dogu Anadolu iklimleri arasinda bir gegis 6zelligini gosterir. Yazlart sicak ve
kuraktir. Kislar ¢ok soguk olmaz. Sicaklik -17°C ile 48,8°C arasinda degismektedir. Antep Dolmalik Biber
Kurusu/Gaziantep Dolmalik Biber Kurusunun elde edildigi kirmizi biberler, temmuz, agustos ve eyliil ayinda hasat
edilip kurutularak kendine has 6zellikleri kazanirlar.

Gaziantep’te Tibetan Platosu iizerinden aralik ayindan nisan ayina kadar siirekli ve giiglii, haziran ayimdan
ekim ayma kadar ise sakin riizgarlar hakimdir. Bu riizgarlar, {iriiniin kurutulmasinda nem oraninin dengelenmesine
ve homojen bir kurutma saglanmasina yardimci olur. Kurutma islemi genellikle agustos ve eyliil aylarinda, 25
giin/ay ve 19-28 km/saat hizla esen riizgarda ortalama 30-35 °C sicaklikta gergeklestirilir. Kurutma islemi nem orant
%35’e diistinceye kadar devam ettirilir.

Uretim Metodu:

Gaziantep’te yetistirilen ve kurutulacak olan dolmalik biberler temmuz, agustos aylarinda ve eyliil ayinin
ortasina kadar gegen 2,5 aylik siire i¢inde hasat edilir. Hasat edilen dolmalik biberler iyice yikandiktan sonra sap
kisimlarindan ve tohumlarindan ayrilir. 10-15 cm uzunlugunda igne yardimiyla agik kisimlari asagiya bakacak
sekilde gida ile temasa uygun pamuklu ip tlizerine dizilir. Bir diziye genellikle 50 adet olacak sekilde dizilir.

Glines 15181indan en iyi yararlanabilecek sekilde tiggen seklinde yapilmis, ayakli destekli, aga¢ malzemeden
yapilmis sergilere, birbirine temas etmeyecek sekilde asilir. iplerde herhangi bir kopma ya da esneme olup olmadig
sik sik kontrol edilir. Kurutma islemi iklim 6zelligine gore 4-5 giin siirer. Kuruma siireci tamamlandiginda baglanti
yerlerinden sokiildiikten sonra ipin iki ucu birlestirilerek diziler birbirine baglanir.
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Antep Dolmalik Biber Kurusu / Gaziantep Dolmalik Biber Kurusu ipe dizili halde asilarak kuru ve serin
yerlerde muhafaza edilir. Maksimum bagil nemin %50-55, sicakligin 15-18 °C oldugu kosullarda 1 yi1l muhafaza
edilebilir.

Denetleme:

Denetimler, Gaziantep Ticaret Borsasi koordinatorliigiinde; Gaziantep Ticaret Borsasi, Gaziantep
Gastronomi ve Turizm Dernegi, Gaziantep Universitesi Giizel Sanatlar Fakiiltesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Boliimii, Oguzeli Belediyesi ve Oguzeli Ziraat Odasinda gorevli konularinda uzman 5 kisi tarafindan olusturulacak
denetim mercii tarafindan gerceklestirilir.

Denetimde g6z dniinde bulundurulacak hususlar asagidaki sekildedir.

e Antep Dolmalik Biber Kurusu / Gaziantep Dolmalik Biber Kurusunun hammaddesi olan dolmalik
kirmizibiberin Gaziantep’te yetistirilip yetistirilmedigi ile kurutma isleminin Gaziantep’te yapilip
yapilmadig1

e Uretim metodunun uygunlugu (kurutma ydntemi ve zamanin uygunlugu)

e Uriiniin sert, kirilgan yapismin (kolay kirilabilir, gevrek), kendine has mat kirmizi rengin uygunlugu

e Antep Dolmalik Biber Kurusu / Gaziantep Dolmalik Biber Kurusu ibaresinin ve amblem kullaniminin
uygunlugu

Denetimler yilda en az bir kez, sikdyet olmasi halinde ise her zaman yapilir. Denetime iliskin raporlar,

Gaziantep Ticaret Borsasi tarafindan 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununda 6ngoériilen siirelerde Tiirk Patent ve
Marka Kurumuna gonderilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri ytiriitiir.



