No: 1804 - Mahreg isareti

HATAY TEPSi KEBABI

Tescil Ettiren

HATAY VALILIGI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
27.10.2023 tarihinden itibaren korunmak Uzere 12.12.2025 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1804

Tescil Tarihi : 12.12.2025

Basvuru No : C2023/000274

Bagvuru Tarihi :27.10.2023

Cografi isaretin Ad1 : Hatay Tepsi Kebabi1

Uriin / Uriin Grubu : Kebap / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Hatay Valiligi

Tescil Ettirenin Adresi : Kisla Saray Mah. Fevzi Cakmak Cad. No: 17/1 Antakya HATAY
Cografi Simir : Hatay ili

Kullanim Bi¢imi : Hatay Tepsi Kebabi ibaresi ve mahreg igareti amblemi, iirliniin ambalajt

iizerinde yer alir. Uriiniin ambalaji iizerinde kullanilamadiginda, Hatay
Tepsi Kebabi ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, isletmede kolayca
goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hatay Tepsi Kebabi; dananin kaburga kismindan alinan orta yagli et veya tercihe gore yarim olgiide dana
ve kuzu eti, 887 tescil sayili Samandag Biberi, maydanoz, karabiber ve tuz bilesenlerinden iretilen kebaptir.
Kullanilacak et, bir giin dncesinde dinlendirilip zirh ile gekilir. Tiim malzemelerin karistirilip homojen kivama
gelmesi saglanir. Hatay Tepsi Kebabi pisirilirken kullanilan sebzelerin sulanmamasi ve aromasinin kebaba
geemesi igin 200-220 °C derecede pisirilir. Ayrica tas firinlarda yiiksek ateste pisirilebilir.

Hatay Tepsi Kebabi, lahm-1 sini / sini kebabi olarak da bilinir. Hatay Tepsi Kebabi, cografi sinirda kokli
bir gegmige sahiptir. Hatay ilinin mutfak kiiltiiriinde ve geleneklerinde 6nemli bir yeri vardir. Bu sebeplerle
cografi sinir ile iin bag1 bulunur.

Uretim Metodu:

Hatay Tepsi Kebabi genel olarak aci iiretilir. Bu acilik Samandag Biberi kullanilarak elde edilir. Hatay Tepsi
Kebabini acisiz tercih edenler, iiretiminde acisiz biber kullanir.

Bilesenler (5 Kisilik):

o 1 kg dananin kaburga kismindan et (istege gore yar1 yariya kuzuda karistirilabilir)
e 6 gsarimsak

e 100 g kirmizibiber (tercihe gore biri ac1 olabilir)

e 50 g yesilbiber

e | demet maydanoz

e 4gtuz

e 5 gkarabiber

Ugzeri igin:

e 240 g domates

e 100 g yesilbiber

e 200 gsogan

e 16 g domates salgas1
e 2gtuz

e  Yarunm litre su

Tepsiye stirmek i¢in:

e 12 g domates salcasi
e 30mlsu

Et zirh ile kiyma haline getirilir. Etin zirhla ¢ekilmesi etin diginin iyi pismesini ve i¢inin sulu kalmasini saglar.
Daha sonra i¢ harcinda kullanilacak maydanoz, kirmizibiber, yesilbiber ve sarimsak yikanip kurutulmadan giirgen
veya ¢am agacindan yapilan dograma tahtasinin iizerinde biiyiik zirhlarla dogranir. Bilesenlerin zirh bigaktan



gecirilme isleminde sebzeler suyunu kaybetmemeli, kararmamali ve taze kalmalidir. Hazirlanan et ve sebzelere tuz
ile karabiber eklenip iyice karisana kadar yogrulur.

Bakir tepsi ya da toprak tavanin zemini i¢in, hafif sulandirilmis domates salgasi siiriiliir. Hazirlanan etli
karisim diizgiin ve esit bir sekilde yaklasik 1 cm kalinliginda yayilir. Domates salgasi, tuz ve yarim litre su eklenip
0zl hale getirilip lizerine dokiiliir. Ayr1 bir kapta hazirlanan domates, sogan ile yesil veya kirmizibiber dilimlenip
tepsinin iizerine yerlestirilip siislenir.

Odun atesindeki tas firinlarda yiiksek ateste yiizeyi kizarincaya kadar veya yaklasik 200 -220 °C sicakliktaki
firinda 15-20 dakika pisirilir. Pide ile servisi yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Hatay Tepsi Kebabi, cografi smirda kokli bir gecmise sahiptir. Hatay ilinin mutfak kiiltiiriinde ve
geleneklerinde dnemli bir yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulundugundan, iiretim asamalarinin
tamami cografi sinirda gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Hatay Valiliinin koordinatdrliigiinde; Hatay Valiliginden ve Hatay il Tarim ve Orman
Miidiirliigiinden konusunda uzman en az birer kisiden olusan denetim merecii ile yiiriitiilecektir. Denetimler diizenli
olarak yilda bir defa, ayrica gerekli goriilmesi ve sikdyet halinde ise her zaman yapilacaktir.

Denetim mercii; bilesenlerin uygunlugunu, iretim metoduna uygunlugunu ve Hatay Tepsi Kebabi ibaresi ile
mabhreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



