No: 1317 - Mahreg isareti

OSMANIYE ZEYTINYAGI

Tescil Ettiren

OSMANIYE TiICARET VE SANAYi ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
15.11.2021 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 11.01.2023 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1317

Tescil Tarihi 1 11.01.2023

Basvuru No : C2021/000472

Bagvuru Tarihi 1 15.11.2021

Cografi isaretin Ad1 : Osmaniye Zeytinyagi

Uriin / Uriin Grubu . Zeytinyag1 / Tereyag1 dahil kat1 ve s1v1 yaglar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Osmaniye Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Adnan Menderes Bulvar1 9546 Sok. No:70 Merkez OSMANIYE
Cografi Sinir : Osmaniye ili

Kullanim Bi¢imi : Osmaniye Zeytinyagi ibareli asafida verilen logo ve mahreg isareti

amblem1 iiriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaj1 lizerinde kullanilamadiginda, Osmaniye Zeytinyag: ibareli
logo ve mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

ZEYTINYAGIS

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Osmaniye Zeytinyag; yiiksek derecede yesil algi ve ciceksi koku, meyvemsi, acilik ve yakicilik (keskinlik)
Ozelliklerine sahip olan natiirel sizma zeytinyagidir. Gemlik ve Ayvalik zeytin gesitleri kullanilarak iiretilir ve
hasattan sonra 48 saat iginde sikim iglemi gerceklestirilir. Yesilden sariya degisebilen renklerdedir.

Osmaniye Zeytinyaginin duyusal ve kimyasal ozellikleri ile yag asidi kompozisyonuna asagida yer
verilmektedir.

Duyusal ozellikleri Kimyasal ozellikleri
Ozellik Medyan Ozellik Deger
Meyvemsilik >6,4 Serbest yag asitligi (%) 0,5+0,3
) E232: 1,75+0,65
Acilik >6,0 Ozgiil sogurma E270: 0,161+0,05
A E: -0,02+0,03
Yakicilik >6,1 Peroksit (meqg/kg) 9,3+5,7
Yesil algi >6,0 Toplam fenolik igerik (GAE) 530,2+130
Cigeksi >6,1
Kizigma / ¢amurumsu
tortu 0
Kiiflii / nemli / toprakst 0
Sarap / sirke / asit- eksi 0
Islak odun (donmus) 0
Ransid 0




Yag asitleri kompozisyonu
Miristik asit 0,025+0,004
Palmitik asit 15,70+1,623
Palmitoleik asit 0,743+0,145
Margarik asit 0,236+0,072
Margaroleik asit 0,222+0,065
Stearik asit 2,861+0,818
Oleik asit 74,37+4,621
Linoleik asit 3,681+0,272
Linolenik asit 0,542+0,211
Aragidik asit 0,321+0,037
Gadoleik asit 0,390+0,038
Behenik asit 0,082+0,007
Lignoserik asit 0,021+0,006

Osmaniye Zeytinyagmin ge¢misi eskiye dayanir. Osmaniye ilinin mutfak kiiltiiriinde ve ekonomisinde
onemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:
Osmaniye Zeytinyaginin iiretiminde, cografi sinirda yetistirilen Gemlik ve Ayvalik zeytin ¢esitleri kullanilir.

- Zeytin Hasadi: Zeytin taneleri elle veya meyveye hasar vermeyecek makinelerle hasat edilerek toprakla
temas etmeden toplanir. Kendiliginden yere diigmiis veya uzun siire bekleyerek bozulan zeytinler kullanilmaz.

- Zeytinlerin Taginmasi1 ve Depolanmasi: Zeytinlerin hasat edilir edilmez yaga islenmeleri esastir. Hasat
edilen zeytinler, gida ile temasa uygun, plastik kasalarda, hava alacak sekilde taginmali ve hava alacak bir mekanda
depolanmalidir. Depolama siiresi 48 saati asmamali, bu siire iginde sikim islemi tamamlanmis olmalidir.

- Zeytinlerin Temizlenmesi ve Yikanmasi: Zeytinler, yaprak, dal, tas ve ¢amurdan temizlenmeleri igin,
genellikle 2 asamali yikama islemine tabi tutulurlar. Bu amagla helezonlu-paletli yikama tanklari, basingl su
puskiirtiiciileri, sarsak elekler ve hareketli bantlar kullanilir.

- Zeytinlerin Kirilmasi ve Ezilmesi: Zeytinler, kontinii sistemlerin kirici tiniteleri tarafindan karilirlar.

- Zeytinlerin Yogurulmasi (Malaksasyon): Kirma isleminden elde edilen zeytin ezmesi yogrularak zeytin
hamuru homojenlestirilir. Yag damlaciklar1 devamli bir faz olusturacak sekilde birleserek biiyiik damlalar olusturur
ve yag-su emiilsiyonu kirilarak yagin serbest hale gelmesi saglanir.

- Yag Ekstraksiyonu: Zeytin hamuru, 2 ya da 3 fazli santrifiijlerde ekstrakte edilir.

- Karasuyun Zeytinyagindan Ayrilmasi: Zeytinyag iiretimi sirasinda agiga yag-karasu karisimindaki karasu,
yogunluk farki esasina dayali santrifiijleme islemi ile birbirinden ayrilir.

- Zeytinyaginin Depolanmasi: Osmaniye Zeytinyagi, gida ile temasa uygun olan ve ozellikle konik dipli
paslanmaz ¢elik veya krom nikel kapli tanklarda, inert gaz veya yiizer kapak sistemlerle yagin hava ile temasi
miimkiin oldugunca engellenerek depolanir. Konik dipli tanklar kolay temizlenebilir. Bu tanklar genelde seviye
kontrollii ve numune almaya uygun olarak dizayn edilmiglerdir.

Osmaniye Zeytinyagi koyu renk cam siselerde ve tenekelerde 151k gegirgenligi olmayan ambalajda havadan,
1s1dan ve 1siktan korunarak saklanmalidir. Koyu renk cam sisede ve giines 15181 olmayan yerde muhafaza edilmelidir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Osmaniye Zeytinyaginin gegmisi eskiye dayanir. Uretiminde, Osmaniye ilinde yetistirilen Gemlik ve Ayvalik
zeytin ¢esitleri kullanilir ve oOzelliklerini kaybetmemeleri igin hasattan sonra 48 saat i¢inde sikim iglemi
gerceklestirilir. . Cografi siniri mutfak kiiltiirinde ve ekonomisinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi
sinir ile {in bag1 bulunan Osmaniye Zeytinyaginin tiim iiretim asamalar1, cografi sinirda gergeklesir.



Denetleme:

Denetimler; Osmaniye Ticaret ve Sanayi Odasimin koordinatérliigiinde ve Osmaniye Ticaret ve Sanayi Odas,
Osmaniye il Tarim ve Orman Miidiirliigii ve Osmaniye Zeytin Ureticileri Birliginden {iriin konusunda uzman birer
iiye olmak iizere en az 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan gerceklestirilir. Denetimler diizenli olarak yilda
bir kez, ihtiyag duyuldugunda ve sikayet halinde ise her zaman yapilir.

e Uretimde, cografi smirda yetistirilen Gemlik ve Ayvalik ¢esidi zeytinlerin kullanilmasi ve dzelliklerinin
uygunlugu.

o Uretim metoduna uygunluk.

e Osmaniye Zeytinyagmin duyusal, fiziksel ve kimyasal 6zelliklerinin uygunlugu.

e Osmaniye Zeytinyag ibaresinin, logosunun ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



