No: 1467 - Mahreg isareti

OSMANIYE BAYRAM KOMBESI

Tescil Ettiren

OSMANIYE TiICARET VE SANAYi ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
10.11.2022 tarihinden itibaren korunmak uzere 08.09.2023 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1467

Tescil Tarihi : 08.09.2023

Basvuru No 1 C2022/000385

Bagvuru Tarihi 1 10.11.2022

Cografi isaretin Ad1 : Osmaniye Bayram Kombesi

Uriin / Uriin Grubu : Kémbe / Firmceilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar
Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Osmaniye Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Raufbey Mahallesi 9546 Sokak No: 70 Merkez OSMANIYE

Cografi Sinir : Osmaniye ili

Kullanim Bi¢imi : Osmaniye Bayram Kémbesi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, tirtiniin

kendlsl veya ambalaji {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Osmaniye Bayram Kombesi ibaresi ve
mabhreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Osmaniye Bayram Kombesi; bugday unu, yogurt, siit, beyaz seker, kabartma tozu, sivi yag, tereyagi, maya,
¢orek otu ve baharat karigimi kullanilarak Osmaniye ilinde iiretilen kurabiyedir. Uzerine suyla 1slatilmis susam
dokiiliip firinda pisirilir.

Osmaniye Bayram Kombesinin {iretiminde kullanilan baharat karisimu; targin, damla sakizi, mahlep, zencefil,
karanfil, muskat ve yenibahardan olusur.

Osmaniye Bayram Kombesi basik yuvarlak seklinde, yaklasik 1-2 cm yiikseklikte, 8-10 cm ¢apinda ve 8-10
gram agirligindadir.

Osmaniye Bayram Kombesi pistigi tepsiye dizilmis halde, kapakli cam ya da porselen servis tabaklarinda ya
da gida ile temasa uygun bez torbalarda satisa sunulur. Gida ile temasa uygun bez torbalarda 2-3 ay muhafaza edilir.

Kombe adi; kurabiyenin gegmiste ates veya kiil icerisinde pisirilmesi nedeniyle kullanilan “gémme”,
“gombe” ya da “kozleme” kelimelerinden gelir.

Osmaniye Bayram Kombesinin ge¢misi, 1900’lii yillara dayanir. Osmaniye ilinin mutfak kiltiirinde ve
geleneklerinde énemli bir yere sahiptir. Ozellikle ramazan bayramlarinda ikram edilir. Bu sebeplerle cografi smir
ile tin bag1 bulunur.

Uretim Metodu:

5 kilogram Osmaniye Bayram Kombesi tiretmek i¢in gerekli bilesenlere ve iiretim asamalarina asagida yer
verilmektedir.

Hamur bilesenleri:

5 kg bugday unu

400 ml yogurt

1 1siit

3 kg beyaz seker

5 adet kabartma tozu

200 ml s1v1 yag

1,5 kg tereyagi

10 g kuru maya ya da 42 g yas maya
6 g doviilmiis ¢orek otu

120 g susam

Kombe baharat karisimi bilesenleri:1 kg kdmbe igin 10 g baharat karisimi kullanilir.

2 g tarcin

1 g damla sakiz1
2 g mahlep

1,5 g zencefil
1,5 g karanfil



1 g muskat
1 g yenibahar

Biiyiik bir kabin i¢ine elenmis un, kombe baharat karisimi, doviilmiis ¢érek otu ve kabartma tozu koyulup
karigtirilir.

Bir tencerede 3-4 dakika 1sitarak ilitilan siite seker ile tereyagi ilave edilip karistirilir karigim, unun bulundugu
kabin i¢ine bosaltilir.

Bagka bir kapta az miktardaki ilik suda ile eritilen maya, yogurt ve sivi yag, unlu karigiminin iizerine ilave
edilir. Orta sertlikte bir hamur elde edilinceye kadar yogrulup hamurun {izeri kalin bezle sikica kapatilarak
mayalanmast i¢in 4-5 saat dinlendirilir.

Dinlenen hamurdan yumurta biiyiikliigiinde bezeler alinip el ya da kalip ile istenen sekil verilip tepsiye dizilir.
Uzerine suyla 1slatilmis susam dokiildiikten sonra, énceden 1sitilmis 170-180 °C sicakliktaki firinda 20-25 dakika
pisirilir.

Osmaniye Bayram Kombesi pistigi tepsiye dizilmis halde, kapakli cam ya da porselen servis tabaklarinda ya
da gida ile temasa uygun bez torbalarda satisa sunulur. Gida ile temasa uygun bez torbalarda 2-3 ay muhafaza edilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Osmaniye Bayram Kombesinin gegmisi eskiye dayanmir. Osmaniye ilinin mutfak kiltiriinde ve
geleneklerinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Osmaniye Bayram
Koémbesinin tiim iiretim asamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Osmaniye Ticaret ve Sanayi odasinin koordinatdrliigiinde, Osmaniye Ticaret ve Sanayi Odast,
Osmaniye Il Tarim ve Orman Miidiirliigii, Osmaniye Gida Maddeleri Esnaf Odasindan konuda uzman birer kisinin
katilimiyla 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan yapilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir defa, ayrica
gerekli goriilmesi ve sikayet halinde ise her zaman gergeklestirilir.

Denetim merecii tarafindan;

¢ Osmaniye Bayram Kombesi iiretiminde kullanilan bilesenlerin uygunlugu
e Uretim metoduna uygunluk
e Osmaniye Bayram Kombesi ibaresinin ve mahreg igareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



