No: 28 - Mahreg Isareti

BOZDAG KESTANE SEKERI

Tescil Ettiren

ODEMi$ TICARET ODASI

Bu cografi isaret, 25.12.2000 tarih ve 23917 sayili Resmi Gazetede
ilan edilmistir. 555 sayili Cografi Isaretlerin Korunmasi Hakkindaki Kanun
Hikmunde Kararname' nin 12 nci maddesi geregince 25.12.2000
tarihinden gecerli olmak Uzere tescil edilmistir.

Degisiklik ilan::
15.01.2020 tarih ve 69 sayili Bilten
02.12.2024 tarih ve 186 sayili Bilten



Tescil No 128

Tescil Tarihi 1 22.11.2000

Basvuru No : C1999/001

Basvuru Tarihi 1 16.08.1999

Cografi Isaretin Ad1 : Bozdag Kestane Sekeri

Uriin / Uriin Grubu : Kestane sekeri / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar.
Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Odemis Ticaret Odas1

Tescil Ettirenin Adresi : Ug Eyliil Mahallesi Genglik Caddesi No:2 Odemis IZMIR

Cografi Simir : Izmir ili Odemis ilgesi

Kullanim Bi¢cimi : Bozdag Kestane Sekeri ibaresi ve mahreg isareti amblemi, iiriiniin kendisi

veya ambalaji1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Bozdag Kestane Sekeri ibaresi ve mahreg isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tamimu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Bozdag Kestane Sekeri Odemis ilgesinde dogal olarak yetisen Akkoza, Tekkoza ve Karaasi gesidi kestane
agaclarindan hasat edilen meyvelerle iretilir. Bu kestane ¢esitlerinin, karbonhidratlarca zengin, A, B1, B2 ve C
vitaminleri bulunan tatli iretiminde dagilip parcalanmama, i¢ kabugunun kolay ayrilmasi uzun siire renk
kaybetmemesi, meyve i¢ kurtlarinin ilaglamay1 gerektirmeyecek kadar az olmasi gibi 6nemli 6zellikleri vardir.

Bozdag Kestane Sekerinin ayirt edici 6zellikleri ise; tanelerinin iri parlak, biitiinliigii dagilmamis, lezzetinin
ve tadinin hos olusu ile diger yorelerde iiretilen kestanelerden yapilan tatlilardan ayrilmaktadir.

Bozdag Kestane Sekerinin iiretiminde kullanilan cesitlerin teknolojik 6zellikleri:

Akkoza Tekkoza Karaagi
Meyve sekli Bombeleli Yuvarlak Bombeleli
Meyve dis kabuk rengi Agik kahve Agik kahve Koyu kahve
Kalibraj (1 kg) 55 - 60 adet 50 - 55 adet 40 - 45 adet
Meyve uzunlugu 30-35mm 35-40 mm 35-40 mm
Meyve genisligi 20 - 25 mm 15-20 mm 25 -30 mm
Meyve kalinligi 15-20 mm 20-25 mm 20 - 25 mm
I¢ kabuk rengi Agik kahve Agik kahve Koyu kahve
I¢c meyve rengi Kremsi beyaz | Kremsi beyaz Koyu kahve
I¢c meyve kalibraji (1 kg) 46 - 59 adet 40 - 45 adet 38 - 43 adet
Karbonhidrat orani % 40 - 45 % 40 - 45 % 40 - 45
Protein orant %5-%6 %5-%6 %5-%38
Yag orani %5-%7 %5-%6 %5-%6
Nem orani % 40 - 45 % 40 - 45 % 40 - 45

Bozdag Kestane Sekerinin cografi smirda uzun bir gegmisi vardir. Odemis ilgesinin mutfak kiiltiiriinde
onemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:
1. Yikama: Yabanci maddelerden iyice temizleninceye kadar yikanir.

2. Boylama: Kestaneler yiikleme bandi yardimiyla tamburlu elek denilen boylama makinasina yiiklenir.
Doner tamburlardan gecen kestaneler farkl dlciilerdeki deliklerden asagiya diiserek boylanir.

3. Kabukla haslama: Soyulabilecek duruma gelinceye kadar haslanir.
4. Soyulma: Kivamimi Kaybetmeden dis ve i¢ kabuktan tamamen temizlenir.
5. Dinlendirme: Bezlere sarilarak dinlendirilir.

6. Kabuksuz haglama: 110 - 130 °C’de haslanir ve suyu degistirilir.



7. Suruplama: Sekerli su ile pisirilir ve bu esnada glikoz, potasyum siilfat, E 202 antimikrobial, strik asit ve
330 asit diizenleyicisi ilave edilerek pisirilir.

8. Dinlendirme: 12 - 18 saat arasi dinlendirilir.
9. Kalite kontrol: Tiim 6zelliklere gore kalite kontrol yapilir.
10. Siniflandirma: Kalite durumuna gore siniflandirilir

11. Ambalajlama: Kalite siniflamasi, iiretim tarihi, son kullanma tarihi, briit ve net gramaji, muhteviyati,
bekleme ortaminin sartlari, tiiketici sikayetlerinin bildirilecegi adres vb bilgilerin iizerinde yazili oldugu kavanoz
veya kutulara yerlestirilir.

Cografi Simir ig:erisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, igleme ve Diger islemler:

Bozdag Kestane Sekerinin cografi simrda uzun bir gegmisi vardir. Odemis ilgesinin mutfak kiiltiiriinde
onemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Bozdag Kestane Sekerinin tiim iiretim
asamalari, cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Odemis Ticaret Odasmin koordinatdrliigiinde ve Odemis Ticaret Odasi, Ege Universitesi
Odemis Meslek Yiiksekokulu ve Odemis ilce Tarim ve Orman Miidiirliigiinden konuda uzman birer kisinin
katilimiyla {i¢ kisiden olusan denetim mercii tarafindan gerceklestirilir.

Denetimler, diizenli olarak yilda bir defa, ayrica gerek goriilmesi ve sikdyet halinde her zaman yapilabilir.
Denetime esas kriterlere agagida yer verilmektedir.

+  Uretimde kullanilan kestane meyvelerinin Odemis ilgesi sinirlarinda yetisen Akkoza, Tekkoza ve / veya
Karaasgi ¢esitlerinden hasat edilmesi.

+  Uretim metoduna uygunluk.

* Bozdag Kestane Sekeri ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden, denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



