No: 1665 - Mahreg isareti

KUTAHYA TOSUNUMU

Tescil Ettiren

KUTAHYA TiICARET BORSASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
25.01.2024 tarihinden itibaren korunmak Uzere 25.11.2024 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1665

Tescil Tarihi 1 25.11.2024

Basvuru No 1 C2024/000022

Bagvuru Tarihi 1 25.01.2024

Cografi isaretin Ad1 : Kiitahya Tosunumu

Uriin / Uriin Grubu : Borek / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Kiitahya Ticaret Borsasi

Tescil Ettirenin Adresi : Béliicek Mah. Pir Ahmet Cad. 74/1 43100 Merkez KUTAHYA

Cografi Simir : Kiitahya ili

Kullanim Bicimi : Kiitahya Tosunumu ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, Griintin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Kiitahya Tosunumu ibaresi ve mahreg isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kiitahya Tosunumu; un, su ve tuz kullanilarak hazirlanan hamurun pargalara ayirarak oklava ile a¢ilip hashas
ezmesi siiriilerek kat kat hamur elde edilmesi ve tekrar agilarak igine mercimekli har¢ konulup firinda pisirmesiyle
iiretilen bir borektir.

Kiitahya Tosunumunun cografi sinirda uzun bir ge¢misi vardir. Kiitahya ilinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir
yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

15 - 16 adet Kiitahya Tosunumu iiretmek i¢in gereken bilesenlere ve iiretim asamalarina asagida yer
verilmektedir.

Hamur bilesenleri:

o 1 kgun (6zel amagli bugday unu)
e 30gtuz

e 500 -600 ml su

e 250 g haghas ezmesi

e 200 ml aygigegi yag1

e 150 g tereyagi ya da margarin

Hamurun hazirlanmas::

Belirlenen miktardaki un, su ve tuz derin bir kabin igerisinde yogrularak orta yumusaklikla bir hamur elde
edilir ve 6zdeslesmesi i¢in 5 - 10 dakika oda sicakliginda dinlendirilir. Bu sirada Hashas ezmesi ve aygicegi yagi
homojen bir sekilde karistirilir. Tereyagi oda sicakligina getirilir. Dinlenmis hamur yaklagik 400 g’lik bezeler
halinde dorde boliiniir. Bezeler oklava ile temiz diiz bir zemin iizerinde ¢ok ince yufkalar halinde agilir. Agilirken
hamur hafifce gekistirilerek daha da ince hale getirilir. Yiizeyine bir kasik ile 6nce bir miktar tereyag siiriiliir. Daha
sonra hazirlanan hashag ezmesi karigimu siiriiliir, kenarlardan katlanarak bohga seklinde kat kat bir hamur elde edilir.
Tiim bezelere ayni islem uygulanir ve bezeler yaklasik 30 dakika dinlendirilir.

ic harc bilesenleri:

e 250 g yesil mercimek

e 10gtuz
e 5 karabiber
e 5gnane

1g harcin hazirlanmasi:

Yesil mercimek, lizerini gegecek kadar su ile yumusayana kadar haglanir. Haglanan mercimek siiziiliir ve tuz,
karabiber ve nane eklenerek karigtirtlir. Karigim sogumaya birakilir.



Kiitahya Tosunumunun hazirlanmasi ve pisirilmesi:

Dinlendirilen hamur bezeleri oklava ile temiz diiz bir zemin iizerinde yaklasik 1 cm kalinliginda agilir ve
yaklasik 10x10 boyutlarinda kare seklinde kesilir. Her bir parcanin igine bir yemek kasig1 kadar mercimekli harg
konarak 6nce iist kenar sonra alt kenar katlanarak kapatilir ve bir tepsiye yerlestirilir. Biitlin hamur bezelerine ayni
islem uygulanir. Tepsiye dizilen boreklerin iist yiizeylerine kalan hashas ezmesi karigimu siiriiliir ve 200 - 220 °C’de
20 - 30 dakika pisirilir. Kiitahya Tosunumu giinliik olarak tiiketilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Kiitahya Tosunumunun cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir. Kiitahya ilinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir
yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunan Kiitahya Tosunumunun tiim iiretim asamalari, cografi
siirda gerceklesir.

Denetleme:

Denetimler; Kiitahya Ticaret Borsasinin koordinatérliigiinde ve Kiitahya Ticaret Borsasi ve Kiitahya Il Tarim
ve Orman Midirligiinden konuda uzman ikiser kiginin katilimiyla 4 kisiden olusan denetim mercii tarafindan
gergeklestirilir. Denetimler, diizenli olarak yilda 1 defa, ayrica gerek goriilmesi ve sikayet halinde her zaman
yapilabilir.

Denetim mercii tarafindan; Kiitahya Tosunumunun iiretiminde kullanilan bilesenlerin uygunlugu; iiretim
metoduna uygunluk ve Kiitahya Tosunumu ibaresi ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



