No: 864 - Mahreg isareti

DiYARBAKIR SiMINDIRIK CORBASI

Tescil Ettiren

DIYARBAKIR TICARET VE SANAYi ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
11.11.2020 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 20.08.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 864

Tescil Tarihi : 20.08.2021

Basvuru No : C2020/393

Basvuru Tarihi :11.11.2020

Cografi Isaretin Ad1 : Diyarbakir Simindirik Corbasi

Uriin / Uriin Grubu : Corba / Yemekler ve ¢orbalar

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Dr. Yusuf Azizoglu Cad. No:2 Fiskaya Yenisehir DIYARBAKIR
Cografi Simir : Diyarbakir ili

Kullanim Bi¢cimi . Diyarbakir Simindirik Corbast ibaresi ve mahre(; isareti amblemi, tiriiniin

kend1s1 veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Diyarbakir Simindirik Corbasi ibaresi ve
mabhreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Diyarbakir Simindirik Corbasi; durum bugdayindan elde edilen simindirik (d6vme ufagi), sadeyag, sogan,
kavurma ya da et suyu ile yapilan Diyarbakir iline 6zgii bir ¢orbadr.

Evliya Celebi Seyahatnamesinde Diyarbakir ilinin garsisi, pazari, esnafi, kiiltiirii, yetistirilen bitkiler, sebzeler
vb. konularinda agiklamalar bulunur. Seyahatnamede “Halkinin hemen hepsinin bir bag ve bostani vardir. Bostanlara
kavun, karpuz, cesitli sebzeler, cicekler ekerler.” ifadesinden Diyarbakir mutfak kiiltiiriniin birikimi
anlasilabilmektedir. Diyarbakir mutfaginda, Diyarbakir Simindirik Corbasinin 6zel bir yeri olup cografi sinir ile {in
bagi bulunur.

Uretim Metodu:
Diyarbakir Simindirik Corbasinin iiretiminde kullanilan simindirik, cografi sinirdan elde edilir.

Malzemeler (6 kisilik):

e 1 cay bardag: simindirik (d6vme ufagi)

e 2 corba kasig1 (20 g) sadeyag

e 1 adet orta boy kuru sogan

e 5 subardagi su,

e 1 su bardag: et suyu veya 50 g kavurma (et suyu ve kavurmada bulunan yag nedeniyle sadeyag az
kullanilir)

Hazirlanmasi, pisirilmesi Ve Servisi:

Kiigiik dogranan soganlar, eritilmis sadeyagda pembelesinceye kadar kavrulur. Uzerine simindirik eklenerek
kavrulmaya devam edilir. Corba kavurmali yapilacaksa 50 g kavurma eklenip karisimi kavurmaya devam edilir,
sicak su ilave edilir. Et suyu kullanilacaksa, karisima 1 su bardagi et suyu ve sicak su eklenerek yaklasik 30 dakika
kadar pisirilir ve ¢orba kivamini alinca atesten alinir. Diyarbakir Simindirik Corbasinin servisi, sicak olarak yapilir.

Cografi Siir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Diyarbakir Simindirik Corbasiin gegmisi eskiye dayanir. Cografi sinir ile iin bagi bulunan Diyarbakir
Simindirik Corbasinin tiim iiretim asamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklesmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinasyonunda ve Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odast,
Diyarbakir il Tarim ve Orman Miidiirliigii, Dicle Universitesi Sosyal Bilimler Meslek Yiiksekokulu Otel, Lokanta
ve Tkram Hizmetleri Béliimii, Diyarbakir Biiyiiksehir Belediyesi ve Diyarbakir Ticaret Borsasindan konuda uzman
birer kisi olmak iizere en az {i¢ kisiden olugan denetim mercii tarafindan yilda bir kez diizenli olarak, ayrica sikayet
halinde ve gerekli goriilen durumlarda her zaman yapilir.

Denetim mercii; Diyarbakir Simindirik Corbasinin iretiminde kullanilan malzemelerin uygunlugunu, iiretim
metoduna uygunlugunu ve Diyarbakir Simindirik Corbasi ibaresi ile mahre¢ isareti ambleminin kullaniminin
uygunlugunu denetler.



Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



